& AO Brotzu

® [ ] . Sistema Sanitario
Regione Sardegna

Deliberazione /{ ’{) g%

adottata dal COMMISSARIO STRAORDINARIO in data 2 Z GiU 20 15

Oggetto: Indizione procedura di gara aperta per la Fornitura di Derrate alimentari per il servizio di
ristorazione della AO Brotzu. Anni due con opzione di rinnovo per un anno. Approvazione Bando di
gara, Capitolato Speciale, Disciplinare e allegati. CIG vari. Importo annuo a base d’asta € 1.632.480,09
oltre IVA - spesa complessiva stimata (2 anni + 1 anno) € 4.897.440,27 oltre IVA.

Pubblicata all’Albo Pretorio del’Azienda a partire da12 3 G‘U Ulo per 15 glorni consecutivi e posta a
disposizione per la consultazione.

I/ Direttore Amministrativo

Il Commissario Straordinario Dott.ssa Graziella Pintus
coadiuvato da

Direttore Amministrativo Dott.ssa Laura Balata
Direttore Sanitario Dott.ssa Maria Gabriella Nardi

Su proposta del Servigio Acquisti Bent ¢ Servizy

RICHIAMATI -ilDlgs n®502/92 e s.m.i,,
-le LL.RR. n° 10/06 e n° 23/2014 e s.m.i;

VISTI - il Dllgs. 50/2016 (Nuovo codice degli appalti pubblici e delle concessioni);
- il DPR 207/2010, per le parti non abrogate dal D.Lgs. 50/2016, art. 217, comma 1, lett. u);

ACQUISITA la richiesta a firma del Responsabile del Settore Ristorazione — Mensa — Magazzino viveri, per
Iavvio di una procedura di gara aperta per la fornitura di Derrate alimentari per il servizio
aziendale di ristorazione, per il periodo di anni due con opzione di rinnovo per un ulteriore
anno (ALL. A — pag. 1);

RILEVATO che non risultano attive convenzioni della Centrale regionale e della Consip relative a detta
fornitura, per cui non possono essere applicate le disposizioni di cui al DIL. 95/2012,
(convertito in legge n. 135/2012), come da elenco allegato (All. B — pag. 1);

ATTESO che si deve pertanto procedere ai sensi e per gli effetti dell’art. 60 del D.Lgs. n. 50/2016,
' mediante I'espletamento di una gara con procedura aperta, finalizzata all’acquisto della predetta
fornitura, per un periodo di due anni con opzione di rinnovo per un anno, con aggiudicazione
determinata secondo il criterio del prezzo pit basso, in conformita e secondo la disciplina di

cui all’art. 95, comma 4 e seguenti, del D.Lgs. n. 50/2016;

ATTESO che per la fornitura in argomento I'importo annuo a base d’asta ¢ pari a € 1.632.480,09 oltre
IVA, e la spesa totale, comprensiva dell’eventuale rinnovo di un anno € stimata in €
4.897.440,27 oltre IVA, di esclusiva pertinenza dell’Azienda Ospedaliera “G. Brotzu”;

VISTI i Bando di gara (ALL. C pag. 3), il Capitolato Speciale e relativi allegati (All. D pag. 78), il
Disciplinare di gara (ALL. E pag. 13), allegati al presente atto per farne parte integrante e
sostanziale;

DATO ATTO che la presente gara deve essere pubblicata nelle forme previste dall’art. 72-73 del D.L.gs. n.
50/2016 sulla GUUE.,, sulla G.UR.1, sul sito informatico del Ministero delle Infrastrutture e
dei Trasporti, sul sito internet della R.A.S., sul sito informatico delP’Azienda e su due quotidiani
a diffusione nazionale e su due a diffusione regionale, come da Bando di gara allegato;

RITENUTO urgente ed indifferibile 'adozione del presente atto per Pespletamento della gara di che trattasi;



o b AO Brotzu
® [ ) Sistema Sanitario

Regione Sardegna

VISTE le leggi regionali 10/97, 10/06 e 5/07;

CON il parere favorevole dei Direttori Amministrativo e Sanitario;

N

DELIBERA

Di autorizzare il ricorso ad una gara con procedura aperta per la fornitura di Derrate alimentari- Servizio
ristorazione AOBrotzu, per il per un periodo di due anni con opzione di rinnovo per un anno;

Di dare atto che 'importo annuo a base d’asta ¢ pari a € 1.632.480,09 oltre IVA, e la spesa totale, comprensiva
dell’eventuale rinnovo di un anno ¢ stimata in € 4.897.440,27 oltre IVA, di esclusiva pertinenza dell’Azienda
Ospedaliera “G. Brotzu™;

Di approvare il Bando di gara, Capitolato Speciale e relativi allegati, il Disciplinare di gara, allegati al presente
atto sotto le lettere C-D-E;

Di provvedere alla pubblicazione del bando di gara nelle forme previste dall’art. 72-73 del DL.gs. n. 50/2016
sulla. GUUE,, sulla G.UR., sul sito informatico del Ministero delle Infrastrutture e dei Trasporti, sul sito
informatico del’Azienda e su due quotidiani a diffusione nazionale e su due a diffusione regionale;

Di dare atto che le spese per le pubblicazioni saranno a carico del soggetto aggiudicatario cosi come previsto
dal D.L. 66/2014, art. 26 comma 1 lettera a);

Di dare comunicazione del presente atto all’Assessorato Regionale Igiene e Sanita, a norma dell’art. 29 comma
2 LR 10/2006.

Il Direttore Amministrativo Il Direttore Sanitario
Dr.ssa Laura Balata Dott.ssa Maria Gabriella Nardi

Kaohe L. jou e wad

Tl Commissario Straordinario

Dir. S.C. Acq. Beni e Servizi Dott.ssa A.Fofdis E‘L) g ;
Resp. Sett. Acquisiz. Beni — PI. Dott.ssa A.MTM:grongiu
Coll Amn}. Dott. Andrea Casu :



Settore Ristorazione — Mensa — Magazzino viveri

Azienda OspedalieraBrotzu . . ‘\
O\ e NG A\
Al Direttore
Servizio Acquisti beni e servizi
AOB

Oggetto: RICHIESTA ACQUISTO DERRATE ALIMENTARI PER IL SERVIZIO
RISTORAZIONE DELL’AZIENDA OSPEDALIERA “G.BROTZU”.

Con la presente, si richiede I'attivazione di una procedura di gara aperta, avente ad
oggetto I'acquisto della fornitura di derrate alimentari, occorrenti al Settore aziendale di
ristorazione — mensa — magazzino viveri, e destinate agli ospiti degenti presso 'Azienda
Ospedaliera “G. Brotzu” e al personale in esso operante.

La fornitura & divisa in n. 5 lotti non frazionabili, come da Capitolato allegato.

Si richiede una durata del contratto di fornitura & di 2 anni con opzione di rinnovo per 1
anno, per un importo annuale complessivo a base d’asta e di € 1.632.480,09 /anno oltre
IVA, come da capitolato.

Cordiali saluti
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AZIENDA OSPEDALIERA “G. BROTZU” Settore Ristorazione — Mensa — Magazzino
Piazzale Ricchi, 1 09134 Cagliari ..
T. 070 5391 vivert o
htp:/fwww.aobrotzu.it Piazzale Ricchi 1, 09134 Cagliari

Codice Fiscale e P.l. 02315520920
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Convenzione

Ordinamento Ordinamento Ordinamento Ordinamento

decrescente crescente per crescente per crescente per

Buoni pasto 7. Bando
Numero: 665940

Buoni pasto
elettronici 1. Bando

Numero: 910712

Aghi e Siringhe.
Bando Numero:

1132688

Angiografi fissi 2.
Bando Numero:
633357

Ecotomografi 4.
Bando Numero:
963427

Ortopantomografi
Digitali Combinati
2D/3D Cone Beam.
Bando Numero:
301405

Servizi di pulizia per
gli Enti del SSN. Bando

per Categoria

Alimenti,
ristorazione e
buoni pasto

Alimenti,
ristorazione e
buoni pasto

Beni e servizi
per la sanita

Beni e servizi
per la sanita

Beni e servizi
per la sanita

Beni e servizi
per la sanita

Beni e servizi

Numero: 710513

Tomografi PET/CT.
Bando Numero:
829059

Tomografi a risonanza
magnetica 2. Bando
Numero: 407471

per la sanita

Beni e servizi
per la sanita

Beni e servizi
per la sanita

Stato

Convenzione
attiva

Bando
pubblicato

Bando
pubblicato

Convenzione
attiva

Convenzione
attiva

Convenzione
attiva

Bando
pubblicato

Bando
pubblicato

Convenzione
attiva

Attivazione

23/03/2016 @

11/12/2015

10/06/2016

15/01/2015

11/01/2016

Vai al catalogo

Accedi alla convenzione
Buoni pasto 7, bando

Numero: 6659400

Accedi alla convenzione
Buoni pasto elettronici
1, bando Numero:
910712

Accedi alla convenzione
Aghi e Siringhe, bando

Numero: 11326880

Accedi alla convenzione
Angiografi fissi 2, bando

Numero: 633357“

Accedi alla convenzione
Ecotomografi 4, bando

Numero: 963427°

Accedi alla_ convenzione
Ortopantomografi
Digitali Combinati
2D/3D Cone Beam,
bando Numero: 301405

Accedi alla convenzione
Servizi di pulizia per gli
Enti del SSN, bando
Numero: 710513

Accedi alla convenzione
Tomografi PET/CT,
bando Numero: 829059
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AZIENDA OSPEDALIERA “G. BROTZU”
PARTITA IVA e C.F. n. 02315520920
AWISO DI GARA
COD. CIG e successivi
I.1) Azienda Ospedaliera "G. Brotzu", Piazzale Ricchi, 1, Contattare: dott. Andrea

Casu, 1-09134 Cagliari. Tel. 070/539792. e-mail: andrea.casu@aob.it. Fax

070/539/601. Indirizzo(i) internet. www.aobrotzu.it. Le offerte vanno inviate a:
Azienda Ospedaliera "G .Brotzu" Ufficio Protocollo Generale, Piazzale Alessandro
Ricchi, 1, 1-090134 Cagliari. Tel. 070/5391. Fax 070/539601. 1.2) Azienda
Ospedaliera. Salute. 11.1.1) Gara con procedura aperta per la fornitura di Derrate
alimentari per il Servizio ristorazione — AO Brotzu. Due anni con opzione rinnovo per
un anno. 11.1.2) Forniture - Acquisti. Luogo consegna: Magazzino Viveri. Codice
NUTS: ITG2. 11.1.3) Appalto pubblico. 11.1.5) Fornitura Prodotti alimentari. 11.1.6)
CPV: 33696000. 11.1.8) Divisione in lotti: Si. 11.2.1) Importo annuale a base d'asta,
IVA esclusa: € 1.632.480,09 11.2.2) Eventuale rinnovo per un anno ed eventuale
incremento del 20%. 11.3) Durata appalto: 24 MESI. Ili.1.1) Cauzioni e garanzie
richieste: Cauzione provvisoria del 2 % (eventualmente ridotta del 50% nelle ipotesi
prevista dall'art. 93 comma 7 del D.L.gs n. 50/2016) dell'importo netto a base d'asta
dei lotti per i quali si presenta offerta. Impegno di un fidejussore a rilasciare garanzia
per l'esecuzione del contratto. Pagamento contributo a favore del’ANAC per i Lotti
indicati negli atti di gara. Cauzione definitiva pari al 10% dellimporto complessivo
netto aggiudicato ai sensi dell'art. 103 del D.Lgs. n. 50/2016. 111.2.1) Dichiarazione
sostitutiva di certificazione (ex D.P.R. 445/2000) attestante l'inesistenza delle cause
di esclusione di cui allart.80 D.lgs. n. 50/2016. Dichiarazione sostitutiva di

certificazione (ex D.P.R. 445/2000) attestante l'iscrizione di cui all'art. 83 D.lgs. n.
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50/2016. Dichiarazione sostitutiva di certificazione (ex D.P.R. 445/2000) attestante
I'ottemperanza alle norme di cui all'art.17 della L.68/99. 111.2.2) Capacita economica
e finanziaria: Fatturato globale d'impresa annuo, compreso il fatturato relativo al
settore di attivita oggetto dellappalto, IVA esclusa. Fatturato globale di impresa
annuo non inferiore al doppio dellimporto annuo a base d’asta, IVA esclusa, della
somma dei lotti per i quali si presenta offerta. Fatturato annuo relativo al settore di
attivita oggetto dellappalto non inferiore allimporto annuo a base d'asta, IVA
esclusa, della somma dei lotti per i quali si presenta offerta. 111.2.3) Capacita
tecnica: vedi Capitolato speciale e Disciplinare di gara. IV.1.1) Tipo di procedura:
Aperta. IV.2.1) Criteri di aggiudicazione: criterio del prezzo piu basso. 1V.3.1)
Deliberazione di indizione n. . Cod. CIG e successivi. 1V.3.3)
Documentazione disponibile sul sito www.aobrotzu.it. 1V.3.4) Termine per il
ricevimento delle offerte: _____ ore 12.00. IV.3.6) Lingua ltaliana. 1V.3.7) 180 giorni.
IV.3.8) Apertura delle offerte: ore 10.00. VI1.3) Il sub-appalto & previsto
nella misura del 30 % ai sensi dellart. 105 del D.Lgs n. 50/2016. Termini richiesta
chiarimenti . | dati forniti in occasione della partecipazione alla presente
gara saranno trattati esclusivamente ai fini dello svolgimento dell'attivita istituzionale
di questa Azienda ai sensi di quanto disposto dal D.igs 196/2003. Per tutte le
controversie che dovessero insorgere & competente esclusivamente il Foro di
Cagliari. Si informa che il Responsabile del procedimento, ai sensi dell'art. 31 del
D.Lgs. n. 50/2016, & la Dott.ssa Agnese Foddis. La ricezione delle richieste di
partecipazione non vincola in alcun modo I'Amministrazione. V1.4) Ricorso al Tar
dopo 30 giorni dalla data di comunicazione dell'atto formale di aggiudicazione.

Ricorso straordinario al Presidente della Repubblica dopo 120 gg.
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VI.5) I bando di gara & stato pubblicato sulla GUUE nn.

Il Direttore del Servizio Acquisti Beni e Servizi Dott.ssa Agnese Foddis



REGIONE AUTONOMA DELLA SARDEGNA

Azienda OspedalieraBrotzu L. L. . .
‘ Servizio Acquisti beni e setvizi

CAPITOLATO SPECIALE

PROCEDURA APERTA PER FORNITURA DI DERRATE ALIMENTARI
PER IL SERVIZIO RISTORAZIONE DELL’AZIENDA OSPEDALIERA “G.BROTZU”.
ANNI DUE CON OPZIONE PROROGA PER ANNI UNO - CODICI CIG VARI.
IMPORTO ANNUO A BASE D’ASTA € 1.632.480,09 OLTRE IVA.
COSTO COMPLESSIVO PRESUNTO (comprensivo dell’eventuale anno di rinnovo) € 4.897.440,27
OLTRE IVA

INDICE

ART. 1- OGGETTO

ART. 2 - DURATA E IMPORTO

ART. 3 - CARATTERISTICHE GENERALI DEI PRODOTTI
ART. 4 - REQUISITI MINIMI E QUANTITA PRESUNTE
ART. 5 - OBBLIGHI DI SICUREZZA

ART. 6 - VALIDITA DEI PREZZ]

ART. 7 - CRITERIO DI AGGIUDICAZIONE DELLA GARA
ART. 8 - GARANZIA PROVVISORIA

ART. 9 - STIPULA DEL CONTRATTO: MODALTTA E COSTI
ART. 10 - CONFEZIONAMENTO

ART. 11 - ORDINATIVI E CONSEGNIZ

ART. 12 - CESSIONI E SUBAPPALTO

ART. 13 - CESSIONE D’AZIENDA O RAMO D’AZIENDA
ART. 14 - GARANZIA DEFINITIVA

ART. 15 - PAGAMENTI RELATIVI ALLAPPALTO E TRACCIABILITA DEI FLUSSI FINANZIARI
ART. 16 - RESPONSABILITA CIVILE DELLA DITTA AGGIUDICATARIA
ART. 17 - INADEMPIMENTO E PENALL

ART. 18 - RISOLUZIONE DEL CONTRATTO

ART. 19 - RECESSO

ART. 20 - TRATTAMENTO DEI DATI PERSONALI

ART. 21 - AUTOTUTELA

ART. 22 - FORO COMPETENTE

ART. 23 - NORME DI RINVIO



REGIONE AUTONOMA DELLA SARDEGNA

Azienda OspedalieraBrotzu . L. . L.
Servizio Acquisti beni e setvizi

ART.1- OGGETTO

L’appalto ha per oggetto la fornitura di derrate alimentari occortenti al Servizio di ristorazione destinato agli
ospitt degenti presso I’Azienda Ospedaliera “G. Brotzu” ed al personale in esso operante.

La Ditta aggiudicataria si impegna ad iniziare il servizio alla data indicata dal’Azienda Ospedaliera “G.
Brotzu”.

Le forniture devono essere effettuate presso il Magazzino Viveri del’Azienda Ospedaliera “G.Brotzu” in
Piazzale Alessandro Ricchi, 1 Cagliari.

La fornitura non prevede costi per la sicurezza da rischi interferenziali.

La fornitura ¢ divisa in n. 5 lotti non frazionabili, come da prospetto analitico allegato al presente Capitolato

(ALL. A).

ART. 2 - DURATA E IMPORTO

La durata del contratto di fornitura ¢ di 2 anni con opzione di rinnovo pet 1 anno. E escluso ogni riNnovo o
proroga in forma tacita.

L’importo annuale complessivo a base d’asta ¢ di € 1.632.480,09 /anno oltre IVA. La spesa totale,
comprensiva dell’eventuale rinnovo di un anno ¢ stimata in € 4.897.440,27 oltre IVA.

L’importo a base d’asta relativo a ciascun lotto ¢ indicato nel prospetto analitico allegato al presente

Capitolato (ALL. A).

ART. 3 - CARATTERISTICHE GENERALI DEI PRODOTTI

Gli standard minimi di qualita che le derrate devono possedete sono tiportati nel presente Capitolato Speciale
e negli allegati tecnici che ne costituiscono parte integrante e sostanziale (Descrizione fornitura e tabelle
merceologiche)

Le derrate alimentari oggetto del presente capitolato, devono essere conformi alle Tabelle merceologiche (AlL
B) ed ai requusiti previsti dalle vigenti Leggi in materia che qui si intendono tutte richiamate.

La scadenza dei prodotti non deperibili deve essere di minimo 1 anno decorrente dalla data di consegna dei
prodotti. La scadenza dei prodotti freschi come mozzarella e yogurt deve essere di almeno 20 giorni, per le
carni 30 giorni, comunque decorrenti dalla data di consegna. I prodotti scaduti prima dei termini sopra
elencati devono essere obbligatoriamente sostituiti dalla Ditta fornitrice. In alternativa la Ditta stessa puo
procedere all’accredito del relativo importo. I prodotti scaduti sono restituiti dal’Azienda in confezione
intatta entro tre mesi dalla validita.
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REGIONE AUTONOM‘A DELLA SARDEGNA
Azienda OspedalieraBrotzu L. L. . L.
Servizio Acquisti beni e servizi

I prodotti devono essere garantiti esenti da difetti, adatti per loro uso razionale ed il compratore sollevato da
qualsiasi responsabilita verso terzi derivante da tali imperfezioni. Il mancato possesso o rispetto dei requisiti
sopra descritti comporta I'immediata esclusione della ditta aggiudicataria.

ART. 4 CARATTERISTICHE SPECIALI — REQUSITI MINIMI - QUANTITA’ PRESUNTE

4. a) Le caratteristiche tecniche, la composizione e le quantita delle forniture, sono specificamente indicate nel
" » pos: q ) p
prospetto analitico allegato al presente capitolato (alla A).

Con riferimento al lotto n. 4 (frutta e verdura): LA PRODUZIONE DI TUTTI I PRODOTTI DEVE
ESSERE CONVENZIONALE, CIOE’ DERIVANTE DA AGRICOLTURA CONVENZIONALE
CONFORME A QUANTO PREVISTO DALLA VIGENTE LEGISLAZIONE ITALIANA IN
MATERIA DI FITOFARMACI E BUONE PRATICHE AGRICOLE DI COLTIVAZIONE.

Con riferimento al lotto n. 5 (pesci: LE ORATE E LE SPIGOLE DEVONO ESSERE DI
ALLEVAMENTO DI ACQUACOLTURA ESTENSIVA E PRODUZIONE NAZIONALE.

4. b) Al fine della partecipazione alla procedura é richiesta:

- La disponibilitd di un proptio magazzino ubicato nel territorio della Regione Sardegna e opportunamente
equipaggiato per lo stoccaggio delle detrate alimentari in conformita a quanto previsto dalla normativa
vigente.

- La disponibilita di automezzi idonet al trasporto delle materie ptime come previsto dalle disposizioni
legislative vigenti in materia.

4. ¢) Le quantita indicate, relative a ciascun prodotto, devono ritenersi meramente indicative e non tassative, e
pertanto sono suscettibili di vatiazione, in aumento o in diminuzione, in funzione di autorizzazioni future e/o
delle esigenze cliniche. La Ditta aggiudicatrice ha pertanto 'obbligo di somministrare gli articoli nelle quantita
specificamente richieste dall’Azienda, senza sollevare eccezione alcuna al riguardo, nel minor tempo possibile
e alle medesime condizioni economiche contrattuali pattuite, impegnandosi a emettere fattura per qualsiasi
importo. Eventuali quantitativi in eccedenza e non autorizzati dall’Azienda, vengono considerati come non
somministrati e pertanto, restituiti alla Ditta e non pagati.

ART. 5 OBBLIGHI DI SICUREZZA

In considerazione della tipologia di appalto, riconducibile alle fattispecie elencate all’art. 26, comma 3bis,
D.Lgs 81/2008, non si sitiene necessatia la stesura del DUVRI e la conseguente quantificazione degli oneri di
sicutezza.

La Ditta aggiudicataria resta comunque tenuta agli obblighi in materia di salute e sicurezza dei lavoratori
previste dal D.Lgs 81/2008, i cui costi sono ricompresi nel complessivo importo della fornitura.

ART. 6 VALIDITA’ DEI PREZZ1

I prezzi indicati nel presente capitolato sono fissi e invariati per tutta la durata della fornitura (2+1).
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REGIONE AUTONOMA DELLA SARDEGNA

Azienda OspedalieraBrotzu L. L. . .
Servizio Acquisti beni e setvizi

Trattandosi di contratto a esecuzione periodica e continuativa, le parti possono comunque concordare la
revisione dei prezzi, senza efficacia retroattiva, su istanza adeguatamente motivata della parte interessata e
previa apposita istruttoria, a seguito delle variazioni annuali ISTAT e tenendo conto dei parametri qualita
prezzo di cui alle convenzioni stipulate dalla CONSIP.

I prezzi di assegnazione si intendono per metce franco magazzino.

Nei prezzi unitari della merce ¢ compreso il costo del trasporto e dellimballaggio, effettuati in modo da
garantire la merce da deterioramenti durante il trasporto stesso, nonché di ogni altro onere accessotio, con
esclusione dell’'TVA.

ART. 7 CRITERIO DI AGGIUDICAZIONE DELILA GARA

La procedura gara si svolge nella piena osservanza del D.Lgs. 50/2016 e delle LL.RR. 10 /97, 10/06 e 05/07,
nonché nel rispetto della normativa in materia di contabilita dello Stato in quanto applicabile, secondo le
disposizioni di cui all’art. 10 del disciplinare di gara.

L’aggiudicazione & predisposta per singoli lotti, come indicati analiticamente nel prospetto allegato al presente
capitolato (All A).

L’aggiudicazione & effettuata per singoli lotti sulla base del criterio del prezzo complessivo annuo pit
basso, come previsto dall’art. 95, comma 4, del D.Lgs. 50/2016, da apposita Commissione/Seggio di gara
ptevia valutazione di conformita

A norma dellart. 95 comma 12, del D.Lgs. 50/2016, I'Azienda si tiserva la facolta di non provvedere
all’aggiudicazione qualora nessuna offerta risulti conveniente o idonea in relazione all’oggetto della gara
stessa.

ART. 8 GARANZIA PROVVISORIA

A norma dellart. 93 del D.Lgs. 50/2016, l'offerta della ditta concorrente deve essere corredata da una
garanzia fideiussotia, denominata "garanzia provvisotia" pari al 2 percento del prezzo base indicato nel bando
o nell'invito, sotto forma di cauzione o di fideiussione, a scelta dell'offerente. La cauzione puo essere
costituita, a scelta dell'offerente, in contanti o in titoli del debito pubblico garantiti dallo Stato al corso del
giorno del deposito, presso una sezione di tesoreria provinciale o presso le aziende autotizzate, a titolo di
pegno a favore dell'amministrazione aggiudicatrice.

Detta cauzione ¢ ridotta del 50% nei casi previsti dallart. 93 comma 7 del D.Lgs. 50/2016 (operatori
economici ai quali venga tilasciata da organismi accreditati ai sensi delle notme europee della serie UNI CEI
EN 45000 e della serie UNI CEI ISO 9000, ovvero la dichiarazione della presenza di elementi significativi e
tra loro correlati di tale sistema. Per fruire di tale beneficio, la Ditta pattecipante segnala in sede di offerta 1l
possesso del requisito e lo documenta nei modi prescritti dalle norme vigenti).

Ai norma dell’articolo 93 comma 8, del D.Igs. 50/2016, Pofferta deve essere corredata dall'impegno di un
fideiussore a rilasciare la garanzia fidetussoria per Pesecuzione del contratto.
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ART. 9 STIPULA DEL CONTRATTO: MODALITA’ E COSTI

Sono a carico della Ditta aggiudicataria le spese relative alla pubblicazione della procedura di gara, in
applicazione delle disposizioni di cui al Decreto Legge n. 66/2014.

Sono altresi a carico della Ditta aggiudicataria tutte le eventuali spese occorrenti e consequenziali alla
stipulazione del contratto.

ART. 10 CONFEZIONAMENTO

Le derrate devono avere confezione ed etichettature conformi alle leggi vigenti. Non sono ammesse
etichettature incomplete e non in lingua italiana.

Su ciascuna confezione deve essere apposta lindicazione, in particolare, delle diciture di cui al D.Igs
219/2006, art. 83.

Su ciascuna confezione devono essere riportati:

®"  pumero di lotto;

®  marcatura CE;

® ragione sociale della Ditta;

* Juogo e data di produzione;

= data di scadenza.

Le pezzatute dei prodotti devono essere quelle indicate dalla Stazione Appaltante.

11 confezionamento secondario e/o 'imballaggio esterno devono essere tispondenti alla normativa vigente e
tali da garantire il prodotto da qualsiasi danno che ne possa pregiudicare 'utilizzo.

ART. 11 ORDINATIVI E CONSEGNE

Le quantita di derrate da consegnare saranno indicate dall'ufficio preposto dalla Stazione appaltante o da
propri incaricati alla ditta aggiudicataria.

Negli ordinativi devono essere distinte le quantita delle derrate destinate agli ospiti degenti presso ’Azienda
Ospedaliera “G. Brotzu” ed al personale in esso operante.

Nessun ordine potra essere effettuato da personale diverso da quello indicato dalla Stazione appaltante.

Per i prodotti non depetibili ¢ ammessa, se compatibile con gli spazi disponibili, la consegna con cadenza
bisettimanale, da concordate con gli uffici preposti dalla Stazione Appaltante.

Per quanto tiguarda la consegna del pane e del latte fresco, queste devono essere effettuate giornalmente. Le
altre derrate deperibili devono essere consegnate due o tre volte alla settimana.
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Qualora la stazione appaltante dovesse richiedere prodotti comunque riferiti ai generi oggetto della presente
fornitura, non espressamente indicati nel capitolato, la ditta fornitrice € tenuta alla relativa fornitura a prezzi
da convenirsi ed alle condizioni precedentemente citate.

La Ditta Fornitrice ha I'obbligo tassativo di eseguire le consegne nei giorni e nelle ore che di volta in volta gh
verranno indicate dalla Stazione Appaltante Di norma le consegne devono essere effettuate dalle ore 7.30 alle
ore 9.30. Le consegne effettuate negli orari o nei glorni non concordati non verranno accettate.

Nei documenti di trasporto delle derrate devono essere indicate tutte le caratteristiche necessarie
allindividuazione qualitativa e quantitativa del prodotto, nonché l'indicazione del giorno e dell'ora della
consegna.

Le quantita di detrate che vengono di volta in volta consegnate devono corrispondere alle quantita richieste.
La metce in consegna sara pesata dagli operatori del Magazzino Viveri.

La Ditta aggiudicatatia assume a proprio carico la responsabilita della puntuale esecuzione della fornitura
promuovendo tutte le iniziative atte ad evitare U'interruzione della stessa.

La Ditta aggiudicataria deve effettuare consegne di materiale, scaricato a terra, a propria diligenza, rischio e
spese di qualunque natura. Il materiale deve essere consegnato nel pieno rispetto delle norme di sicurezza,
secondo quanto previsto dal Decreto Legislativo n. 81/08 e successive modificazioni e integrazioni.

Il documento di trasporto deve obbligatoriamente riportare il numero di buono d’ordine, comprovante la
regolare emissione dell’ordine stesso, in assenza del quale la merce viene respinta senza alcun addebito.

ART. 12 CESSIONI E SUBAPPALTO

La Ditta € tenuta a eseguite in proptio la fornitura oggetto di negoziazione.
11 contratto non puo essere ceduto, a pena di nullita.

L’eventuale cessione dei crediti conseguent all’aggiudicazione della gara ¢ disciplinato dalle disposizioni di cui
all’art. 106 comma 13 D.Lgs. 50/2016. Fatto salvo il rispetto degli obblighi di tracciabilita, le cessioni di crediti
da cotrispettivo di appalto, concessione, concorso di progettazione, sono efficaci e opponibili alla Azienda
appaltante qualora questa non le rifiuti con comunicazione da notificarsi al cedente e al cessionario entro
quarantacinque giorni dalla notifica della cessione.

L’affidamento in subappalto & consentito nei limiti e con le modalita di cui all’art. 105 D.Lgs. 50/2016, e
subordinato allautotizzazione della Azienda. L’eventuale subappalto non autorizzato fara sorgere
nell’Azienda il diritto alla risoluzione del contratto con conseguente incameramento della cauzione definitiva,
fatta salva ogni altra azione per il risarcimento dei danni e delle spese sostenute. E fatto obbligo alla Ditta
aggiudicatatia trasmettere - entro 20 giorni dalla data di ciascun pagamento effettuato nei confronti della Ditta
subappaltatrice - copia delle fatture quietanziate relative ai pagamenti da essa corrisposti al subappaltatore,
con l'indicazione delle ritenute di garanzia effettuate.
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ART. 13 CESSIONE D’AZIENDA O RAMO D’AZIENDA

In caso di cessione d’azienda o di ramo d’azienda da patte dellaggiudicatario, affinché Iatto di cessione
produca effetto nei confronti dell’Azienda, il cessionario deve:

* Procedere alle comunicazioni previste dall’art. 1 del DP.C.M. 11 maggio 1991, n.187;

*  Documentare il possesso dei medesimi requisiti e certificazioni tecniche richieste al Fornitore dal Bando
di gara e dal Disciplinare/lettera di invito.

Nei 60 giorni successivi I’Azienda pud opporsi al subentro del nuovo aggiudicatario nella titolarita del
contratto con effetti risolutivi, laddove, in relazione alle comunicazioni di cui sopra, non risultino sussistere 1
requisiti di cui all’art. 10sexies della legge 31 maggio 1965, n. 575 e successive modificazioni.

Ferme restando le ulteriori previsioni legislative in tema di prevenzione della delinquenza di tipo mafioso e di
altre gravi forme di manifestazione di pericolosita sociale, decorsi i 60 giorni senza che sia intervenuta
opposizione, I'atto di cessione produce nei confronti del’Azienda tutti gli effetti ad esso attribuiti dalla legge.

ART. 14 GARANZIA DEFINITIVA

Ai sensi dell’art. 103 del D.Lgs. 50/2016, a garanzia dell’esatta osservanza degli obblighi previsti nel presente
capitolato e di ogni obbligo contrattuale, ¢ richiesta alla Ditta aggiudicataria ed esecutrice del contratto una
garanzia pari al 10% dellimpotto netto di aggiudicazione (IVA esclusa). Detto deposito cauzionale puo essere
costituito sotto forma di cauzione (in contanti mediante versamento da effettuarsi presso la Tesoreria
competente) o in titoli del debito pubblico, mediante fideiussione bancatia o polizza fideiussoria assicurativa
rilasciata da parte di Compagnie di Assicurazione a cio autorizzate.

Il deposito & vincolato per tutta la durata dell’appalto. La cauzione ¢ restituita a fine fornitura,
successivamente alla regolazione di ogni onere derivante dal contratto e a completa ed esatta esecuzione delle
obbligazioni nascenti dai contratti stessi.

L'importo della garanzia puo essere ridotto del 50% per gh operatori economicl in Possesso della
certificazione del sistema di qualita conforme alle norme Europee.

La mancata costituzione della garanzia determina la revoca dell’affidamento e P'acquisizione della cauzione
provvisoria.

In caso di proroga/trinnovo della fornitura oltre i termini contrattuali, la garanzia deve essere rinnovata alle
stesse condizioni, per un petiodo non inferiore a quello della proroga/tinnovo.

Nessun interesse & dovuto sulle somme costituenti depositi cauzionali.

Qualora Pammontare della garanzia dovesse tidursi per Ieffetto di applicazioni di penali o per qualsiasi altra
causa, la Ditta aggiudicatatia deve provvedere al reintegro entro il termine tassativo di 10 giorni dal
ricevimento della relativa richiesta da parte dell’Azienda.
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ART. 15 PAGAMENTI RELATIVI ALI’APPALTO E TRACCIABILITA’ DEI FLUSSI
FINANZIARI

Gli importi delle aggiudicazioni afferenti alla gara in oggetto sono corrisposti previa presa in carico delle
fatture ed acquisizione della dichiarazione di regolare esecuzione della fornitura da parte degli Uffici o Reparti
aziendali competenti.

Le fatture sono pagate entro 60 gg. dal ricevimento delle stesse, che devono essere emesse nei termini di cut
all’art.16 punto 2) della LR. n.3 del 29.04.2003 (Legge finanziaria Regione Sardegna), previo accertamento
della regolatita della fornitura da parte degli Uffici competenti. Decorso tale termine sono riconosciuti gh
interessi al tasso legale per tutti i giorni di ritardo (art. 16 punto 3 della L.R. 3/03).

Nelle fatture devono essete distinti gli importi relativi alle derrate destinate agli ospiti degenti presso I’Azienda
Ospedaliera “G. Brotzu” ed al personale in esso operante.

La fatturazione dei prodott deve avvenire a norma di legge, con esplicito riferimento al documento di
trasporto e al numero del buono d ordine. I quantitativi di merce ammessi al pagamento saranno quelli
accertati all’atto delle singole consegne.

I pagamenti delle fatture sono effettuati tramite lo sttumento del bonifico bancario o postale, ovvero con altri
strumenti di pagamento idonei a consentire la piena tracciabilita delle operazioni. La Ditta aggiudicataria,
pena la nullitd del contratto, deve assumere tutti gli obblighi di tracciabilita dei flussi finanziari di cui alla legge
13 agosto 2010, n. 136, come modificata dalla Legge 17 Dicembre 2010 n. 217. A tal fine, ai sensi dell'art. 3
della legge sopra citata, tutti i movimenti finanziari relativi alla fornitura devono essere registrati sui conti
correnti bancari o postali dedicati alle commesse pubbliche, anche se non in via esclusiva, accesi presso
banche o presso la societa Poste Italiane S.p.a. Pertanto, successivamente alla comunicazione di affidamento
della fornitura, la Ditta aggiudicataria deve comunicare alla AOB gli estremi identificativi del/i conto/i
corrente/i dedicato/i nonché le generalita e il codice fiscale delle persone delegate ad operare su di esso/i
impegnandosi altresi a comunicare ogni modifica ai dati trasmessi.

ART. 16 RESPONSABILITA’ CIVILE DELLA DITTA AGGIUDICATARIA
La Ditta aggiudicataria é totalmente responsabile per:

* Danni a persone o cose, allinterno e fuori dei locali della Azienda, per fatti o attivita connesst
all’esecuzione dell’appalto di fornitura;

» Danni a persone o cose, allinterno e fuori dei locali della Azienda, derivanti da difetti e/o imperfezioni
dei materiali oggetto di fornitura.

Sono a totale carico della Ditta spese e costi pet il rintraccio, tichiamo, controllo e ogni altro intervento resost
necessatio a causa dei vizi dei prodotti forniti.

La Ditta si impegna a evitare I'interruzione delle forniture.
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ART. 17 INADEMPIMENTO E PENALI

La Ditta aggiudicatrice ¢ inadempiente rispetto agli obblighi del presente capitolato, del disciplinare e del
contratto di fornitura nelle ipotest di:

a) Mancata o ritardata consegna dei prodotti;

b) Difformita dei prodotti forniti, per catatteristiche, qualita o quantita, rispetto a quanto richiesto e descritto
dal presente capitolato.

¢) Mancato rispetto di modalita e tempi di consegna delle forniture;
d) Sopravvenienza di motivi di esclusione di cui all’art. 80 del D.Igs. 50/2016;

¢) Violazione delle norme sulla tracciabiliti dei flussi finanziari legge 13 agosto 2010, n. 136, come
modificata dalla Legge 17 Dicembre 2010 n. 217;

f) Subappalto e/o cessioni poste in essere in deroga a quanto previsto dal D.Lgs. 50/2016, artt. 105-106;

g) Cessione della Ditta, cessazione dell’attivita, o ipotest di concordato preventivo, fallimento,
amministrazione controllata o irrogazione di sanzioni o misure cautelari (es. sequestro o pignoramento)
che inibiscano la capacita di contratre con la Pubblica amministrazione;

h) Mancata reintegrazione della cauzione eventualmente escussa entro il termine di 10 (dieci) giorni lavorativi
dal ricevimento della relativa richiesta da parte dell’Azienda;

i) Ingiustificata sospensione della fornitura;

i) Ogni altra e ulteriore causa di tisoluzione per la violazione della vigente normativa legislativa e
regolamentare.

In particolare, nelle ipotesi sub b), I'Azienda — con comunicazione a mezzo fax o email - richiede alla Ditta
fornitrice 'immediato ritito della merce a proptie spese e la sostituzione entro congruo termine.

Per tutte le ipotesi di inadempimento sopraelencate, 'Azienda - previa contestazione scritta e fatto salvo il
contraddittorio - si riserva la facolta di acquisire i prodotti da altra Ditta, fermo restando in capo alla Ditta
inadempiente I'addebito per 'eventuale maggior costo, nonché pet ogni onere e danno ulteriore.

1’Azienda si riserva altresi la facolta di applicare penali a carico della Ditta aggiudicataria. In caso di ritardo
nella consegna ¢ applicata una penale giornaliera pari al 0,03%o delPammontare netto contrattuale biennale
(per ogni giorno di adempimento e/o ritardo).

Le penalita, i maggiori costi, e ogni altro onere 2 carico della Ditta aggiudicataria derivante
dall’inadempimento, sono trattenute, senza I'obbligo di preventiva comunicazione, sulla cauzione definitiva o
sullimporto dovuto all’appaltatore per le forniture gia effettuate e sulle fatture gia emesse. Non si fa luogo, in
ogni caso, al pagamento delle successive fatture, finché la Ditta aggiudicatatia inadempiente non provvede al
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pagamento di detti addebitt.

E fatta salva la facolta della Azienda appaltante di esperire ogni altra azione per il risarcimento dell’eventuale
maggior danno subito o della maggiori spese sostenute a causa dellinadempimento contrattuale della Ditta
aggiudicataria.

ART. 18 RISOLUZIONE DEL CONTRATTO

I’Azienda, ai sensi dell’art. 1456 c.c., previa formale diffida ad adempiere, delibera di avvalersi della clausola
risolutiva espressa ex art. 1456 c.c., dando comunicazione di tale volonta con R.A.R. o PEC al soggetto
aggiudicatario.

La clausola risolutiva di cui all’art. 1456 c.c., previa deliberazione aziendale, trova applicazione nelle ipotesi di:
a) Motivate esigenze di pubblico interesse specificate nel provvedimento di risoluzione.
b) Ritardo nella consegna dei prodotti per due volte anche con riferimento a differenti lotti;

) Tre successive contestazioni sctitte per violazione degli obblighi contrattuali, senza obbligo di ulteriore
diffida o di altro atto giudiziale (fatto salvo il diritto al contraddittotio), con preavviso di giorni 15 da
comunicare mediante lettera raccomandata A.R. o a mezzo PEC.

d) Ipotesidi colpa grave nell’esecuzione del contratto (grave negligenza, imprudenza o imperizia).

Nei casi di inadempimento, salvo la fattispecie sub a), ’Azienda ha facolta di affidare il contratto alla Ditta
concorrente che segue in graduatoria o, in alternativa, di ripetere la gara, rivalendosi dei danni subiti sulla
cauzione definitiva o in conto fatture relative a forniture regolari, e fatta salva ogni altra azione che riterra
opportuno intraprendere.

La risoluzione del contratto pud avere luogo, in ogni caso, nelle ipotesi e con le modalita di cui all’art. 108 del
D.Lgs. 50/2016.

ART. 19 RECESSO

Al sensi del combinato disposto dagli artt. 1373 comma 3 e 1671 c.c, nonché di quanto previsto dall’art. 109
del D.Lgs. 50/2016, I'Azienda ha diritto di recedere dal contratto in esecuzione, tenendo indenne la Ditta
fornitrice delle spese sostenute e del mancato guadagno. 1l recesso non ha effetto per le prestazioni gia
eseguite o in corso di esecuzione.

I’Azienda ha la facoltd di recedere dal contratto in qualsiasi momento lo ritenga opportuno, con preavviso da
notificarsi al fornitore con raccomandata A.R. o a mezzo PEC almeno 20 giorni prima, in conseguenza di
eventi discendenti da modificazioni istituzionali dellassetto aziendale, nonché da eventuali cambiamenti
intervenuti nellambito delle attivita di diagnosi e cura che contrastino con l'oggetto aziendale della fornitura
aggiudicata (Clausola di recesso). In tale evenienza il fornitore non ha nulla da pretendete se non quanto dovuto
pet le prestazioni rese.

10
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La Azienda si riserva altresi la facolta di sospendere I'esecuzione delle fornitura, in tutto o in parte, in ogni
tempo e pet qualsiasi motivo di pubblico interesse, senza che la Ditta aggiudicatatia possa sollevare eccezione
alcuna.

11 diritto di recesso viene esercitato a mezzo di comunicazione scritta mediante PEC o fax.

Ai sensi delPart. 1672 c.c, la Ditta fornitrice ha diritto di recesso per impossibilita sopravvenuta, fermo
restando il riconoscimento economico delle prestazioni eseguite, in proporzione al prezzo pattuito.

ART. 20 TRATTAMENTO DEI DATI PERSONALI

Con il presente articolo si provvede a dare informativa prevista dallart. 13 del D. Lgs. 196/03 (Codice in
materia di protezione dei dati personali), comunicando che i dati forniti dalle ditte partecipanti alla gara sono
raccolti presso I’Azienda “G. Brotzu” per le finalita inerenti la gestione delle procedure previste dalla
legislazione vigente per Pattivith contrattuale e la scelta del contraente. In relazione al trattamento dei predetti
dati, i concorrenti possono esercitare i diritti di cui alla Parte I del Titolo IT del D. Lgs. 196/2003.

I dati trattati potranno essere comunicati dall’Azienda a soggetti terzi aventi diritto secondo quanto previsto
in materia di diritto di accesso nonché agli altri soggetti a cui i dati debbano essere trasmessi pet adempiere
agli obblighi di legge.

1l Responsabile del trattamento dei dati & il RUP della presente procedura.

ART. 21 AUTOTUTELA

1’Azienda si riserva la facolta di modificare, sospendete, revocate ovvero annullare la presente gara, senza che
le Ditte partecipanti possano vantare alcun diritto in ordine all’aggiudicazione ed alle spese eventualmente
sostenute per la formulazione delPofferta.

ART. 22 FORO COMPETENTE

Per tutte le eventuali controversie relative al contratto e non risolte in via amministrativa, &€ competente
esclusivamente il Foro di Cagliari.

ART. 23 NORME DI RINVIO

Per quanto non previsto nel presente capitolato, si fa integrale riferimento e rinvio a:

= Disposizioni contenute nella legge e nel regolamento per PAzienda del patrimonio e per la contabilita
generale dello Stato (R.D. n.2440/23, R.D. n. 827/24 e s.m.1.);

»  D.Lgs. 50/2016 (Nuovo Codice degli appalti e delle concessiont);

» D.PR. n. 207/2010 per le patti non abrogate dal DILgs. 50/2016, art. 217, comma 1, lett. u);

11
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» TLLRR. nn. 10/97-10/06-5/07;

= OgniAaltra norma di legge vigente in materia.

IL RUP

dott.ssa Agnese Foddis

12
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LOTTON.1 - ALIMENTARI VARI

Prezzo
Prezzo complessivo
Quantitativo unitario a annuo a base
N.Pr. Descrizione Un.Mis. | presunto annuo | base d'asta d’asta
1 | Pane fresco confezionato (rosctta o iqfarinato) da gr.70-80 Kg 45.000 240 108.000,00
2 | Pane grattugiato- cf. gr. 500 Kg 300 1,08 324,00
3 | Farina bianca tipo 00- cf. 1 Kg. Kg 250 0,49 122,50
4 | Fette biscottate monodose 14 - 15 gr. circa Kg 3.500 3,63 12.705,00
5 | Fette biscottate aproteiche -conf.gr 240 circa NUM 15 3,76 56,40
6 | Biscotti secchi monodose 14 - 15 gr. circa Kg 3.000 3,01 9.030,00
7 | Pasta semola g.d. secca - Farfalle Kg 4.500 1,14 5.130,00
8 | Pasta semola g.d. secca - Fusilli Kg 1.500 1,14 1.710,00
9 | Pasta semola g.d. secca - Gnocchett sardi Kg 4.500 1,14 5.130,00
10 | Pasta semola g.d. seeca - Mezze penne rigate Kg 4.500 1,14 5.130,00
11 | Pasta semola g.d. secca - Penne rigate Kg 1.500 1,14 1.710,00
12 | Pasta semola g.d. secca - Spaghetti Kg 2.000 1,14 2.280,00
13 [ Pasta semola g.d. secca - Sedanini Kg 4.500 1,14 5.130,00
Pasta semola g.d. secca tipo piccolini - formati vari -

14 | Confezione da 0,5 2 1 Kg. Kg 600 2,14 1.284,00
15 | Pastina semola g.d. secca - Ditalini rigati Kg 500 1,13 565,00
16 | Pastina semola g.d. secca - Stelline Kg 500 1,13 565,00
17 | Semolino s.d.g. grosso conf. gr 500 Kg 3.000 1,39 4.170,00
18 | Riso parboiled da Kg 5 Kg 9.000 0,98 8.820,00
19 | Pasta aproteica mezze penne rigate da 2r.500 NUM 10 €5,19 51,90
20 | Pasta aproteica da minestra. da gr.500 NUM 20 €5,19 103,80
21 | Ravioli ricotta/spinaci o patate surgelati cf. 0,500 Kg. Kg 1800 € 3,55 6.390,00
22 | Gnocchi di patate freschi - cf. da 0,500 gr. Kg 1500 €138 2.070,00
23 | Fagioli borlotti secchi - cf. 5 Kg. Kg 400 €187 748,00
24 | Funghi secchi- conf. 1 Kg Kg 150 € 3547 5.320,50
25 | Lenticchie secche - cf. 5 Kg. Kg 700 €1,27 889,00
26 | Ceci secchi- cf. 2,5 Kg. Kg 300 €151 453,00
27 | Olio extravergine d'oliva Lt 1 DOP Lt 10.000 € 6,29 62.900,00
28 | Pomodori pelati - Kg 2,5 Kg 20.000 € 0,64 12.800,00
29 | Pomodori pelati in latta in banda stagnata da Kg. 1 Kg 16.000 €0,82 13.120,00
30 | Vino bianco brik - 1t 1 Lt 1.800 €0,78 1.404,00
31 | Aceto bianco di vino - It 1 Lt 300 €0,62 186,00
32 | Olive nere denocciolate - peso spocciolato- cf. Kg 2 Kg 200 €1,50 300,00
33 | Olive verdi denocciolate-peso sgocciolato-cf. Kg. 2 Kg 150 € 1,50 225,00
34 | Cetrioli sottaceto-peso sgocciolato-cf. Kg. 2 Kg 250 €221 552,50
35 | Cipolline borettane sottaceto-peso sgocciolato-cf. Kg 2 Kg 300 €211 633,00
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36 | Capperi sotto sale- cf. 1 Kg. Kg 250 €3,38 845,00
37| Tonno in olio d'oliva Kg 1,73 Kg 500 €530 2.650,00
38 | Filetti di alici in olio d'oliva Kg 0,7 Kg 20 € 10,57 211,40
39 | Giardiniera sott'olio - conf. Kg 2,5-peso sgocciolato Kg 500 €1,03 515,00
40 | Zafferano in polvere bustine da 0,08 gr. circa NUM 8.000 € 0,64 5.120,00
41 | Origano tritato Kg 0,5 Kg 15 € 4,04 69,60
42 | Noce moscata in polvere Kg 0,5 Kg 15 € 11,66 174,90
43 | Rosmarino tritato Kg 0,13 Kg 15 €9,05 135,75
44 | Salvia tritata Kg 0,08 Kg 1 €5,76 5,76
45 | Timo tritato Kg 0,08 Kg 1 €5,18 5,18
46 | Peperoncini polvere tritato Kg 0,25 Kg 10 €4,98 49,80
47 | Sale fino Kg 1 Kg 5.000 €0,16 800,00
48 | Zucchero semolato Kg 1 Kg 400 €098 392,00
49 | Zucchero semolato bustine da 5 gr. NUM 800.000 € 0,006 4.800,00
50 | Pinoli sgusciati cf. 1 Kg Kg 35 € 24,24 848,40
51 | Gherigli noce cf. 1 Kg Kg 35 €18,28 639,80
52 | Miele monodose gr 20 NUM 2.000 €0,078 156,00
53 | Marmellata albicocche monodose .25 NUM 25.000 € 0,050 1.250,00
54 | Marmellata_ciliegic monodose g.25 NUM 25.000 € 0,050 1.250,00
55 | Marmellata pesche monodose g.25 NUM 25.000 € 0,050 1.250,00
56 | Marmellata prugne monodose g.25 NUM 25.000 €0,050 1.250,00
57 | The filtro_in bustina - confezionato singolarmente NUM 90.000 €0,015 1.350,00
58 | Camomilla 100 filtri in bustina NUM 12.000 € 0,016 192,00
59 | Caffé macinato 100% varictd arabica cf. Kg 1 Kg 800 €8,21 6.568,00
60 | Uova fresche cat. A - L- grandi NUM 10.000 €0,12 1.200,00
61 | Succo di limone Lt 1 Lt 500 €134 670,00
Succo di frutta cc 200, confezionamento tetra pack (pera, pesca,
62 | albicocca) Confez. 1.000 €0,29 290,00
63 | Minestrone surgelato con 12 verdure confez. da Kg. 25 Kg 800 €1,05 840,00
064 | Peperoni a falde surgelati da Kg. 2,5 Kg 800 €230 1.840,00
65 | Melanzanc a cubett, surgelate da Kg. 2,5 Kg 800 € 1,65 1.320,00
66 | Basilico in foglia surgelato da Kg. 0,5 Kg 200 € 3,80 760,00
67 | Preparato surgelato per risotto ai frutti di mare da Kg. 0,5 Kg 600 €9,35 5.610,00
68 | Brasaola confezionata intera "in rete" con etichette 1.G.P. Kg 800 €2250 18.000,00
69 | Prosciutto crudo di Parma DOP o San Daniele Kg 5.000 €873 43.650,00
70 | Omogencizzati vitello gr. 80 NUM 5.500 €0,74 4.070,00
71 | Omogeneizzat vitello gr. 120 NUM 5.500 €1,10 6.050,00
72 | Omogeneizzati manzo gr. 80 NUM 3.500 €0,74 2.590,00
73 | Omogeneizzati manzo gr. 120 NUM 6.300 €1,10 6.930,00
74 | Omogeneizzati pollo gr.80 NUM 3.390 €0,74 2.508,60
75 | Omogeinizzati platessa gr 80 NUM 1.000 €1,02 1.020,00




76 | Omogencizzati mela/pera gr. 80 NUM 15.000 €044 6.600,00
77 | Omogeneiz.pollo ¢1.80 s/ glutine e proteine latte NUM 500 €0,79 395,00
78 | Omogenciz.vitel. g1.80 s/ glutine e proteine latte NUM 500 €0,79 395,00
79 | Acqua minerale namrﬁlc in PET dalt05 NUM 570.000 €0,20 114.000,00
80 | Acqua minerale gassata in PET da Lt 0,5 NUM - 23.000 € 0,20 4.600,00
81 | Fagiolini verdi fini surgelati- cf. 2,5 Kg Kg 6.500 €1,05 6.825,00
82 | Piselli finissimi surgelati- calibro 7,5-8mm -cf. 2,5 Kg Kg 5.000 €1,53 7.650,00
83 | Bictola foglia surgelata - cf. 2,5 kg. Kg 6.000 €093 5.580,00
84 | Spinaci in foglia surgelati-cf. 2,5 Kg. Kg 12.000 € 1,05 12.600,00
85 | Carote disco surgclate-cf. 2,5 Kg. Kg 5.000 €0,71 3.550,00
86 | Funghi champignon tagliati surgelati in cf. da 5 Kg. Kg 750 €138 1.035,00
87 | Cuore di carciofi surgelati- cf. 2,5 Kg. Kg 750 €252 1.890,00
Prosciutto cotto senza polifosfati D.O.P., confezione non
88 | inferiore 2 7 Kg. Kg 750 7,22 5.415,00
89 | Farro, in confezione sottovuoto da Kg. 2,5 Kg 438 9,80 4.292 40
90 | Maionesc, barattoli da Kg. 5 Kg. 310 2,59 802,90
91 | Olio di arachide tanica da 20 litri L. 1.500 1,65 2.475,00
92 | Olio extravergine di oliva bustine monoporzione da 10 ml. bustine 81.250 O,lb 8.125,00
93 | Zucchine surgclate Ke. 2.500 € 1,05 2.625,00
94 | Pancetta affumicata di maiala Cat. I D.O.P. Kg 15 €780 117,00

IMPORTO COMPLESSIVO ANNUO A BASE D'ASTA

596.849,09
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LOTTON. 2 - LATTE E DERIVATI

Prezzo
Prezzo complessivo
Quantitativo unitario a base | annuo a base
N.Pr. Descrizione Un.Mis. | presunto annuo d'asta € d’asta €
1 Latte fresco P.S. pastorizzato It 1 Lt 42.000 €1,04 43.680,00
2 |Latte UHTPS. 1t1 Lt 1.500 €0,72 1.080,00
3 | Burro - conf.gr 500 Kg 150 € 4,03 694,50
4 Yogurt magro bianco da Kg 0,125 NUM 10.000 €0,19 1.900,00
Yougurt alla frutta, gusti vari, a basso contenuto di grassi max
5 |1%daKg. 0,125 NUM 5.000 €0,19 950,00
6 | Formaggio da tavola dolce sardo di Arborea Kg 1.000 €750 7.500,00
7 | Asiago pressato forma intera DOP Kg 750 €6,52 4.890,00
8 | Parmigiano Reggiano DOP forma intera Kg 2.500 € 14,82 37.050,00
9 | Pecorino stagionato forma intera Kg. 150 €9,71 1.456,50
10 | Toscanello pressato Kg. 150 €7,50 1.125,00
11 | Dolce di pecora Kg. 150 €810 1.215,00
12 | Mozzarella Kg 0,100 Kg 3.000 € 5,75 17.250,00
13 | Formaggio senza lattosio forma intera Kg 250 €9,50 2.375,00
IMPORTO COMPLESSIVO ANNUO A BASE D'ASTA 121.166,00
LOTTO N. 3 CARNI FRESCHE
Quantitativo Prezzo
presunto Prezzo a base | complessivo annuo a
N.Pr. Descrizione Un.Mis. annuo d'asta € base d’asta €
Scamona a cuore Vitellone categoria A -
classe di conformazione [E-classe di
ingrassamento 2- confezione
sottovuoto/atmosfera protettiva- in film
1| plastico senza finalino Kg 3.200 7,00 22.400,00
Sottofesa vitellone categoria A - classe di
conformazione E-classe di ingrassamento
2-confezione sottovuoto/atmosfera
2 | protettiva- in film plastico-taglio squadrato Kg 3.500 6,80 23.800,00
Noce vitellone categoria A - classe di
conformazione E-classe di ingrassamento
2-confezione sottovuoto/atmosfera
3 [ protettiva- in film plastico senza finalino Kg 7.000 6,90 48.300,00
Spalla vitello categoria V- classe di
conformazione E-classe di ingrassamento
2-confezione sottovuoto/atmosfera
4 | protettiva- in film plastico Kg 3.500 7,50 26.250,00
Suino disossato - lonza-confezione
5 | sottovuoto in film plastico Kg 4.500 4,90 22.050,00
Polli busto-classe A- minimo 1 Kg max
6 | Kg. 1,200- eviscerato Kg 40.000 3,20 128.000,00
Fesa Tacchino- classe A - confezione
7 | sottovuoto in film plastico Kg 11.000 5,80 63.800,00
Coniglio senza testa min. 2 Kg max 2,200
Kg.- confezione sottovuoto in film
8 | plastico Kg 2.000 4,80 9.600,00
Girello Vitellone categoria A - classe di
conformazione E-classe di ingrassamento
2-confezione sottovuoto/atmosfera
9 | protettiva- in film plastico senza finalino Kg 4.000 8,70 34.800,00
Petto di pollo - Classe A - confezione
10 [ sotto vuoto - Kg. 0,500 Kg 1.000 5,05 5.050,00
IMPORTO COMPLESSIVO ANNUO A BASE D'ASTA 384.050,00
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LOTTO N. 4 FRUTTA E VERDURA FRESCHE
N.P Descrizi Un.Mi o . Pr'c 20 Prezzo complessivo
Pr. escrizione n.Mis. Quantitativo | unitario a base
presunto annuo d'asta € annuo a base d'asta €

1 | Cipolla tonda dorata Cat 1° diam.50+ Kg 4.000 0,90 3.600,00
2 | Aglio bianco Cat. 1° Kg 150 3,50 525,00
3 | Basilico in mazzi cat. 1° gr. 100 PZ 6.000 1,00 6.000,00
4 | Prezzemolo in mazzi cat. 1° gr. 100 D7 9.000 0,60 5.400,00
5| Carote in vassoi filmati ¢/o fuse Cat.1° Kg 10.000 1,20 12.000,00
6 | Finocchi diam.60+ cat. 1° Kg 2.600 1,90 4.940,00
7 | Sedano da coste verde Cat.1° Kg 8.000 1,20 9.600,00
8 | Lattuga iceberg Cat.1° Kg 8.000 2,00 16.000,00
9 [ Lattuga romana Cat. 1° Kg 8.000 1,80 14.400,00
10 | Bictola da foglia cat. 1° gr. 500 Pz 5.000 0,85 4.250,00
11 | Radicchio di Chioggia Cat. 1° Kg 1.500 2,60 3.900,00
. 12§ Radicchio trevisano Cat. 1° Kg 500 2,90 1.450,00
13 | Pomodort tondi lisci rosst 67-82 Cat 1° Kg 5.500 2,20 12.100,00
14 | Pomodori insalatard 67-82Cat 1° Kg. 1.500 2,00 3.000,00
15 | Peperoni quadrati rossi/gialli Cat.1° 70-90 Kg 300 2,70 810,00
16 | Mclanzane viola globosa Cat. 1° Kg 1.200 1,85 2.220,00
17 { Zucchine bianche 18-21 ¢m Cat. 1° Kg 2.000 2,75 5.500,00
18 | Zucchine scure 18-21 cm Cat. 1° Kg 10.000 2,75 27.500,00
19 | Cetrioli 18-21 ¢m Cat. 1° Kg 100 1,30 130,00
20 | Cavolfiore bianco defogliato Cat.1° Kg 3.000 2,20 6.600,00
21 | Patate polpa bianca diam. 40-60 - cat. 1° Kg 20.000 0,90 18.000,00
22 | Patate polpa gialla diam. 40-60 - cat.1° Kg 60.000 0,90 54.000,00
23 | Mele golden delicious Cat.1° 70-75 mm Kg 25.000 1,70 42.500,00
24 | Mele stark delicious Cat.1°-75-80mm Kg 22.000 1,70 37.400,00
25 | Pere abate Cat.1° - 70 + Kg 13.000 1,90 24,700,060
26 | Pere Conference Cat.1° - 70 + Kg 12.000 1,80 21.600,00
27 | Pesche polpa gialla Cat.1°- 24 Kg 1.500 1,80 2.700,00
28 | Pesche noci (nettarine) Cat.1°- 24 Kg 6.000 1,80 10.800,00
29 | Albicocche Cat.1° Kg 1.000 2,80 2.800,00
30 | Arance washington navel Cat.1°- 90 Kg 6.000 1,60 9.600,00
31 | Arance tarocco Cat.1°- 90 Kg 6.000 1,50 9.000,00
32 [ Limoni Cat.1° - 4 Keg 4.000 1,80 7.200,00
33 [ Clementine Cat.1°- 2 Kg 5.000 1,90 9.500,00
34 | Uva da tavola bianca Cat.1° monostrato Kg 500 2,50 1.250,00
35 { Uva da tavola nera Cat.1° monostrato Kg 500 2,50 1.250,00
36 | Kiwi Cat. 1° - 90-110 mm monostrato Kg 2.000 2,30 4.600,00
37 | Cocomero min. 4 Kg Cat.1° Kg 1.000 0,65 650,00
38 | Banane 1° in cartone chiuso + strati Kg 1.200 1,50 1.800,00
39 | Melone retato Cat. 1° Kg 600 2,00 1.200,00
40| Susina fria polpa bianca Cat. 1° Kg 800 2,50 2.000,00

IMPORTO COMPLESSIVO A BASE D'ASTA

402.475,00
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LOTTO N. 5 - PESCI FRESCHI

Quantitativo | Prezzo unitario | Prezzo  complessivo

N.Pr Descrizione Un.Mis. | presunto annuo | abase d'asta€| annuo a base d’asta €
Orate di allevamento - pezzatura 250/300

1 ar. Kg. 6.500 12,16 79.040,00
Spigole di allevamento- pezzatura

2 250/300 gr. Kg. 3.000 9,80 29.400,00

3 Metluzzo - pezzatura 250/300 gr. Kg. 3.000 6,50 19.500,00

IMPORTO COMPLESSIVO ANNUO A BASE D'ASTA

127.940,00
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NOTE

LIMITI CRITICI DEI VALORI MICROBIOLOGICI DEGLI ALIMENTI

Relativamente alle materie prime i valori di accettabilita da considerare per i parametri analitici
microbiologici determinati dalla normativa, altrimenti detti “limiti di legge”, sono da ritenersi
cogenti e reperibili nelle norme corrispondenti.

Di seguito sono riportati gli altri valori, da intendersi “valori di letteratura”.

UNITA' DI

VALORE

CATEGORIA PARAMETRO LIMITE MISURA
ACQUA
Acqua minerale in bottiglia Spore di Clostridi solfitoriduttori assenti ufc/100ml
PRODOTTI CARNEI
PRODOTTI COTTI
Prosciutto cotto Enterococchi 50 ufc/g
Prosciutto cotto Staphylococcus aureus 50 ufc/g
Prosciutto cotto Clostridi solfito riduttori 10 ufc/g
Prosciutto cotto Conta delle colonie a 30°C 100.000 ufc/g
PRODOTTI CRUDI
Carne cruda refrigerata tagli o porzioni Staphylococcus aureus 100 ufc/g
Carne cruda refrigerata tagli o porzioni Clostridi solfito riduttori 50 ufc/g
Carne cruda refrigerata tagli o porzioni Coliformi totali 1.000 ufc/g
Carne cruda refrigerata tagli o porzioni Coliformi fecali 1.000 ufc/g
Carne macinata Coliformi fecali 1.000 ufc/g
Prosciutto crudo Enterococchi 1.000 ufc/g
Prosciutto crudo Staphylococcus aureus 100 ufclg
Prosciutto crudo Clostridi solfito riduttori 10 ufc/g
Prosciutto crudo Conta delle colonie a 30°C 10.000 ufc/g
Prosciutto crudo Coliformi totali 1.000 ufc/g
CEREALI, DERIVATI, PASTE E
PRODOTTI DA FORNO
CEREALI
Cereali Muffe 10.000 ufc/g
Cereali Conta delle colonie a 30°C 1.000.000 ufc/g
Cereali Escherichia coli 1.000 ufc/g
Cereali Coliformi totali 10.000 ufc/g
Cereali Lieviti 10.000 ufc/g
FARINE
Farine di grano duro o di grano tenero Conta delle colonie a 30°C 1.000.000 ufc/g
Farine di grano duro o di grano tenero Muffe 10.000 ufe/g
Farine di grano duro o di grano tenero Coliformi totali 10 ufc/g
Farine di grano duro o di grano tenero Lieviti 10.000 ufc/g
Farine di grano duro o di grano tenero Staphylococcus aureus 10 ufc/g
Farine di grano duro o di grano tenero Salmonella spp assenti ufc/25g
Farine di grano duro o di grano tenero Listeria monocytogenes assente ufc/25¢g
PASTE
Paste all'uovo artigianali fresche non
confezionate Enterococchi 100 ufc/g
Paste all'uovo artigianali fresche non
confezionate Escherichia coli 10 ufc/g
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Paste all'uovo artigianali fresche non
confezionate

Paste all'uovo artigianali fresche non
confezionate

Paste all'uovo artigianali fresche non
confezionate

Paste all'uovo artigianali fresche non
confezionate

Paste all'uovo artigianali fresche non
confezionate

Paste all'uovo industriali secche

Paste all'vovo industriali secche

Paste all'uovo industriali secche

Paste all'vovo industriali secche

Paste all'vovo industriali secche

Paste all'uovo industriali secche

Paste all'uovo industriali secche

Paste farcite artigianali fresche non
confezionate

Paste farcite artigianali fresche non
confezionate

Paste farcite artigianali fresche non
confezionate

Paste farcite artigianali fresche non
confezionate

Paste farcite artigianali fresche non
confezionate

Paste farcite artigianali fresche non
confezionate

Paste farcite industriali fresche confezionate
Paste farcite industriali fresche confezionate
Paste farcite industriali fresche confezionate
Paste farcite industriali fresche confezionate
Paste farcite industriali fresche confezionate
Paste farcite industriali fresche confezionate
Paste farcite industriali fresche confezionate
Paste farcite industriali fresche confezionate
Paste farcite industriali fresche confezionate
Paste farcite precotte surgelate

Paste farcite precotte surgelate

Paste farcite precotte surgelate

Paste farcite precotte surgelate

Paste farcite precotte surgelate

Paste farcite precotte surgelate

Paste farcite precotte surgelate

Paste farcite precotte surgelate

Paste farcite surgelate da cuocere
PRODOTTI DA FORNO NON FARCITI
Pane, pane grattugiato, fette biscottate,
biscotti secchi

Pane, pane grattugiato, fette biscottate,
biscotti secchi

Pane, pane grattugiato, fette biscottate,
biscotti secchi

Pane, pane grattugiato, fette biscottate,
biscotti secchi

Pane, pane grattugiato, fette biscottate,

Muffe

Coliformi totali

Lieviti

Conta delle colonie a 30°C

Salmonella spp
Enterococchi

Escherichia coli

Muffe

Coliformi totali

Lieviti

Salmonella spp

Conta delle colonie a 30°C

Salmonella spp
Listeria monocytogenes
Clostridium perfringens
Escherichia coli
Coliformi totali

Conta delle colonie a 30°C
Clostridium perfringens
Listeria monocytogenes
Escherichia coli

Muffe

Coliformi totali

Lieviti

Enterococchi

Conta delle colonie a 30°C
Salmonella spp
Enterococchi

Muffe

Salmonella spp

Coliformi totali

Lieviti

Escherichia coli

Conta delle colonie a 30°C
Clostridium perfringens
Staphylococcus aureus

Listeria monocytogenes
Salmonella spp
Staphylococcus aureus

Muffe

Conta delle colonie a 30°C

100

10.000

100

1.000.000

assenti
100

10

10
1.000

10
assenti

1.000.000

assenti

assente

10

50

1.000

1.000.000
1.000
assente
50
100
1.000
100
100
1.000.000
assenti
100
100
assenti
100
100
assenti
300.000
30
10

assente

assenti

50

100
5.000

ufc/g
ufc/g
ufc/g
ufc/g

ufc/25g
ufc/g
ufc/g
ufc/g
ufc/g
ufc/g

ufc/25g
ufc/g

ufc/25g

ufc/25g
ufc/g
ufc/g
ufc/g

ufc/g
ufc/g
ufc/25g
ufc/g
ufc/g
ufc/g
ufc/g
ufc/g
ufc/g
ufc/25¢g
ufc/g
ufc/g
ufc/25g
ufc/g
ufc/g
ufc/25g
ufc/g
ufc/g
ufc/g

ufc/25g
ufc/25g
ufc/g

ufc/g

ufc/g
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biscotti secchi

Pane, pane grattugiato, fette biscottate,
biscotti secchi

Pane, pane grattugiato, fette biscottate,
biscotti secchi

Pane, pane grattugiato, fette biscottate,
biscotti secchi

LATTE, E DERIVATI

BURRO

Burro

Burro

Burro

FORMAGGIO

Formaggio grattugiato

Formaggio grattugiato

Formaggio molle da latte pastorizzato
Formaggio molle da latte pastorizzato
Formaggio stagionato da latte crudo
Formaggio stagionato da latte crudo
Formaggio stagionato da latte pastorizzato
Formaggio stagionato da latte pastorizzato
LATTE CON AGGIUNTA DI FERMENTI
Yogurt

Yogurt

Yogurt

Yogurt

Yogurt

Yogurt

Yogurt

Yogurt

PESCE E PRODOTTI ITTICI
PRODOTTI ITTICI FRESCHI

Pesci, crostacei e molluschi crudi interi o
porzioni

Pesci, crostacei e molluschi crudi interi o
porzioni

PRODOTTI ITTICI SURGELATI

Pesci, crostacei e molluschi crudi interi o
porzioni

Pesci, crostacei e molluschi crudi interi o
porzioni

Pesci, crostacei e molluschi crudi interi o
porzioni

PRODOTTI MULTINGREDIENTI
CONTENENTI UOVA

Maionese

Maionese

Maionese

Maionese

PRODOTTI MULTINGREDIENTI CRUDI
Salsa al pomodoro

Salsa al pomodoro

Salsa al pomodoro

Salsa al pomodoro

Salsa al pomodoro

Salsa al pomodoro

Escherichia coli
Coliformi totali

Lieviti

Conta delle colonie a 30°C
Muffe
Lieviti

Clostridi solfito riduttori
Muffe

Coliformi totali
Salmonella spp
Escherichia coli
Coliformi totali
Salmonella spp
Coliformi totali

Muffe

Coliformi totali
Salmonella spp

Listeria monocytogenes
Lieviti

Staphylococcus aureus
Lattobacilli

Streptococcus termophylus

Salmonella spp

Clostridi solfito riduttori

Conta delle colonie a 30°C
Coliformi totali

Escherichia coli

Conta delle colonie a 30°C
Coliformi totali
Staphylococcus aureus
Escherichia coli

Conta delle colonie a 30°C
Enterococchi
Staphylococcus aureus
Escherichia coli
Salmonella spp

Listeria monocytogenes

300

100

30.000
10.000
10.000

10
1.000
100.000
assenti
1.000
100.000
assenti
1.000

100
5

assenti
assente

100

50

> 1.000.000
5.000.000

assenti

10

1.000.000

1.000

100

1.000.000
1.100
10
10

10.000
100
50
10
assenti
assente

ufc/g
ufc/g

ufc/g

ufc/g
ufc/g
ufc/g

ufc/g
ufc/g
ufc/g
ufc/25g
ufc/g
ufc/g
ufc/25¢g
ufc/g

ufc/g
ufc/g
ufc/25g
ufc/25g
ufc/g
ufc/g
ufc/g
ufc/g

ufc/25g

ufc/g

ufc/g
ufc/g

ufc/g

ufc/g
ufc/g
ufc/g
ufc/g

ufc/g
ufc/g
ufc/g
ufc/g
ufc/25g
ufc/25g

| Elaborazione Conal

Pagina 7 |




M
k.

!

“_MQM? Hag M, Z}L diFa.

16|

SPECIFICHE TECNICHE RELATIVE ALLE CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE ED IGIENICHE
DELLE DERRATE ALIMENTARI

Salsa al pomodoro

Salsa al pomodoro

PRODOTTI NERVINI

The in bustina

The in bustina

The in bustina

PRODOTTI ORTOFRUTTICOLI
CONSERVE

Marmellata e confettura
Marmellata e confettura
Marmellata e confettura
Marmellata e confettura
PRODOTTI ORTOFRUTTICOLI
SURGELATI

Vegetali semplici surgelati

Vegetali semplici surgelati

Vegetali semplici surgelati

Vegetali semplici surgelati

PRODOTTI VARI

MIELE

Miele

PRODOTTI PER L'INFANZIA
Omogeneizzati e liofilizzati
Omogeneizzati e liofilizzati
Omogeneizzati e liofilizzati
Omogeneizzati e liofilizzati
Omogeneizzati e liofilizzati
Omogeneizzati e liofilizzati
Omogeneizzati e liofilizzati

UOVA E OVOPRODOTTI

Uova pastorizzate liquide, uova in polvere
Uova pastorizzate liquide, uova in polvere
Uova pastorizzate liquide, uova in polvere

Clostridi solfito riduttori
Coliformi totali

Conta delle colonie a 30°C
Muffe
Lieviti

Conta delle colonie a 30°C
Salmonella spp

Muffe

Lieviti

Escherichia coli

Listeria monocytogenes
Coliformi totali

Conta delle colonie a 30°C

Muffe

Conta delle colonie a 30°C
Staphylococcus aureus
Listeria monocytogenes
Clostridi solfito riduttori
Bacillus cereus presunto
Escherichia coli

Coliformi totali

Staphylococcus aureus
Coliformi totali
Conta delle colonie a 30°C

10
100

100.000
100
100

10.000
assenti
10
10

1.000
100
3.000
1.000.000

100

10.000
100
assente
100
100
10
100

10
1.100
100.000

ufc/g
ufc/g

ufc/g
ufc/g
ufc/g

ufc/g
ufc/25g

ufc/g

ufc/g

ufc/g
ufc/g
ufc/g
ufc/g

ufc/g

ufc/g
ufc/g
ufc/25g
ufc/g
ufc/g
ufc/g
ufc/g

ufc/g
ufc/g
ufc/g
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CALENDARIO DEI PRODOTTI ORTICOLI FRESCHI

GENNAIO
barbabietole, bietole, carciofi, carote, catalogna, cavoli, cavolfiori, cicoria, cipolle, coste, finocchi,
patate, porri, lattuga, radicchio, sedano, spinaci, verze, zucca.

FEBBRAIO
bietole, carciofi, carote, catalogna, cavolfiori, cicoria, cipolle, erbette, finocchi, indivia, lattuga,
patate, porri, prezzemolo, sedano, verze zucca, spinaci.

MARZO
carciofi, carote, cicorietta, coste, erbette, finocchi, lattughino, pasqualina, patate, porri, radicchio,
ravanelli, rosmarino, salvia,, sedano, soncino, spinaci, verze.

APRILE
asparagi, carote, cicoria, cipolle, broccoli, carciofi, fagiolini, fave, finocchi, indivia, lattuga, patate
novelle, pasqualina, piselli,porri, ravanelli, scarola, sedano, soncino spinaci,verze zucchine.

MAGGIO
asparagi, bietole, carciofi, carote, catalogna, cavolfiori, cetrioli, cipolle, coste, fagioli, fagiolini,
finocchi, patate novelle, peperoni, piselli, pomodori, porri, ravanelli, sedano, spinaci, verze.

GIUGNO ,
asparagi, barbabietole, bietole, carote, catalogna, cavolfiori, cetrioli, cipolle, coste fagioli, fagiolini,
finocchi, funghi, insalate, melanzane, patate, peperoni, piselli, pomodori, porri, ravanelli, zucchine.

LUGLIO
barbabietole, bietole, carote, catalogna, cetrioli, cipolle, coste fagioli, fagiolini, insalate, melanzane,
patate, peperoni, piselli, pomodori, porri, zucchine.

AGOSTO
barbabietole, carote, cetrioli, cipolle, coste, fagioli, fagiolini, fiori di zucca, insalate, melanzane,
patate, peperoni, piselli, pomodori, sedano, spinaci, sedano, zucchine, zucca.

SETTEMBRE
carote, cavoli, cetrioli, cicoria, coste, erbette, fagioli, fagiolini, insalate, melanzane, patate,
peperoni, pomodori, sedano, spinaci zucca, zucchine

OTTOBRE
barbabietole, carote, catalogna, cavolfiori, cipolle, fagioli, funghi, melanzane, patate, porri,
radicchio, sedano, spinaci, zucca.

NOVEMBRE
barbabietole, carote, catalogna, cavolfiori, cavolini di bruxelles, cicoria, coste, fagioli, fagiolini,
finocchi, funghi, insalata belga, lenticchie, porri, radicchio, sedano, soncino, spinaci, zucca.

DICEMBRE
barbabietole, carciofi, carote, catalogna, cavolfiori, cavolini di bruxelles, cicoria, cipolle, coste,
erbette, finocchi, funghi, indivia, lattuga, scarola, sedano, spinaci, trevisana, zucca.
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CALENDARIO DEI PRODOTTI FRUTTICOLI FRESCHI

GENNAIO

arance, banane, cachi, limoni, mandaranci, mandarini, mele, pere, pompelmi, frutta esotica, frutta

secca

FEBBRAIO
arance, banane, frutta secca, mele, pere, pompelmi, mandarini

MARZO
arance, banane, mele, pere, pompelmi, frutta secca

APRILE
banane, mele, pere, pompelmi, nespole

MAGGIO
fragole, pompelmi, banane, ciliege, lamponi, nespole, pere, prugne

GIUGNO
albicocche, amarene, ciliege, fragole, fichi,pere, susine, mele

LUGLIO
albicocche, amarene, anguria, ciliege, fichi, meloni, pere, susine, pesche

AGOSTO
anguria, albicocche, meloni, pesche, mele, susine, pere, prugne

SETTEMBRE
fichi, pere, mele, pesche, prugne, susine, uva

OTTOBRE
cachi, limoni, mandaranci, mele, uva, pere

NOVEMBRE
Arance, ananas, banane, cachi, mandaranci, mele, pere, pompelmi

DICEMBRE
ananas, arance, banane, mele, pere, mandarini, pompelmi, cachi
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SPECIFICHE TECNICHE
RELATIVE ALLE CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE ED IGIENICHE DELLE
DERRATE ALIMENTARI

TABELLE
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SPECIFICHE TECNICHE RELATIVE ALLE CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE ED IGIENICHE
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TABELLE FOOD
CONDIZIONI GENERALI

REQUISITI QUALITATIVI:

Tutti 1 prodotti devono essere conformi alle relative normative vigenti;

Ogni prodotto deve presentare caratteristiche igieniche ottime, assenza di alterazioni microbiche e
fungine. I valori devono essere conformi al Reg. CE 2073/05

11 confezionamento deve garantire un’idonea protezione del prodotto;

Il confezionamento deve garantire un’idonea protezione del prodotto;

La confezione e gli imballaggi devono essere nuovi, non ammaccati, non bagnati né con segni di
incuria dovuti all’impilamento e al facchinaggio.

Per tutti i prodotti confezionati la shelf life residua alla consegna deve essere pari al 70%.

PRODOTTI A DENOMINAZIONE DI ORIGINE PROTETTA (D.O.P.)

Secondo il Regolamento CE n. 510/06, art. 2, &: " il nome di una regione, di un luogo determinato o,
in casi eccezionali, di un paese che serve a designare un prodotto agricolo o alimentare:

— originario di tale regione, di tale luogo determinato o di tale paese,

— la cui qualita o le cui caratteristiche sono dovute essenzialmente o esclusivamente ad un
particolare ambiente geografico, inclusi i fattori naturali e umani, e

— la cui produzione, trasformazione ¢ elaborazione avvengono nella zona geografica delimitata".

Sono richiesti:
a) garanzia di un ente terzo
b) approvazione della Comunita Europea

PRODOTTI A INDICAZIONE GEOGRAFICA PROTETTA (1.G.P.)

Secondo il Regolamento CE n. 510/06, art. 2, &: "il nome di una regione, di un luogo determinato o,
in casi eccezionali, di un paese che serve a designare un prodotto agricolo o alimentare:

— come originario di tale regione, di tale luogo determinato o di tale paese e

— del quale una determinata qualita, la reputazione o altre caratteristiche possono essere attribuite a
tale origine geografica e

— la cui produzione e/o trasformazione efo elaborazione avvengono nella zona geografica
delimitata”.

Sono richiesti:
a) garanzia di un ente terzo
b) approvazione della Comunita Europea
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PRODOTTI AGROALIMENTARI TRADIZIONALI

Secondo il D.Lgs. n® 173 del 30/04/1998 e il Decreto Ministeriale 18/7/00, "prodotti agroalimentari
tradizionali”: sono “quelli le cui metodiche di lavorazione, conservazione e stagionatura risultano
consolidate nel tempo” e sono presenti nell’elenco dei "prodotti tradizionali” pubblicato con decreto
del Ministro per le Politiche Agricole.

PRODOTTI DEL MERCATO EQUO E SOLIDALE

Sono definiti “Prodotti del Mercato Equo e Solidale” i prodotti importati da organizzazioni senza
finalita di lucro aderenti alla “Federazione Internazionale del Commercio Equo” e firmatarie della
“Carta Italiana dei Criteri del Commercio Equo e Solidale”, nella quale sono enunciati i criteri di
eticita che sostengono le relazioni commerciali dei soggetti aderenti.

Per essere attestato come “prodotto del Mercato Equo e Solidale” un prodotto alimentare deve:

- essere prodotto in modo rispettoso dei diritti e della dignita dei lavoratori;

- essere prodotto in modo rispettoso per I’ambiente;

- essere prodotto senza lo sfruttamento di lavoro infantile;

- essere commercializzato in modo da garantire ai piccoli produttori condizioni e prezzi equi;

- essere commercializzato da organizzazioni che promuovano progetti di auto-sviluppo per i gruppi
di produttori.

I “Prodotti del Mercato Equo e Solidale” devono riportare il marchio di garanzia del Commercio
Equo e Solidale “TransFair”.
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PRODOTTI DA AGRICOLTURA BIOLOGICA

In base ai Regolamenti Reg. CE 834/2007 ¢ Reg CE 889/2008 e al D.L.vo 220/95, si intende per
prodotto biologico un prodotto ottenuto mediante particolari metodi di produzione a livello delle
aziende agricole, i quali implicano soprattutto restrizioni importanti per guanto concerne l'utilizzo di
fertilizzanti o antiparassitari.

La produzione biologica ai basa sui seguenti principi:

« processi biologici fondati su sistemi ecologici che impiegano risorse naturali interne ai sistemi
stessi con metodi che utilizzano organismi viventi e metodi di produzione meccanici, praticano
la coltura di vegetali e la produzione animale legate alla terra o 1’acquacoltura che rispettano il
principio dello sfruttamento sostenibile della pesca ed escludono I'uso di OGM,;

+ limitazione dell’uso di fattori di produzione esterni a fattori di produzione provenienti da
produzione biologica, sostanze naturali o derivate da sostanze naturali, concimi minerali a
bassa solubilité;

» larigorosa limitazione dell’uso di fattori di produzione ottenuti per sintesi chimica

Tali normative si riferiscono a :

prodotti agricoli vivi o non trasformati;

prodotti agricoli trasformati destinati ad essere utilizzati come alimenti;
+ mangimi;

- materiale di propagazione vegetativa e sementi per la coltivazione.

I prodotti BIOLOGICI (con % BIO non niferiore al 95%) devono riportare in etichetta le seguenti
indicazioni:

a) indicazioni che suggeriscano all'acquirente che il prodotto o i suoi ingredienti sono stati ottenuti
conformemente alle norme di produzione biologica: in italiano BIOLOGICO, ma anche
abbreviazioni quali: BIO, ECO;

b) indicazione che il prodotto € stato ottenuto od importato da un operatore assoggettato alle misure
di controllo;

c) menzione del nome e/o del numero di codice dell'autoritd o dell'organismo di controllo cui il
produttore € assoggettato.

d) logo comunitario e indicazione del luogo in cui sono state coltivate le materie prime agricole di
cui il prodotto & composto, «Agricoltura UE», «Agricoltura non UE», «Agricoltura UE/non UE»
(obbligatorio dal 1/7/2010).

Per quanto riguarda le caratteristiche merceologiche ed organolettiche dei singoli prodotti rimane
valido quanto stabilito dai Reg. CEE specifici.
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PRODOTTI CARNEI

BOVINO ADULTO FRESCO REFRIGERATO

Requisiti qualitativi:
- il prodotto deve provenire da carcasse appartenenti a:
- categoria C;
- classe di conformazione: E,
- classe di ingrassamento: 2.
- deve provenire da allevamenti nazionali o comunitari e da stabilimenti riconosciuti C.E.;
- deve presentare grana fine, colorito brillante, colore roseo-rosso, tessuto adiposo compatto e di
colore bianco candido, ben disposto fra i fasci muscolari che assumono aspetto marezzato,
marezzatura media, consistenza pastosa, tessitura abbastanza compatta;

Tipologie richieste:
- tagli richiesti: sottospalla.

Confezionamento:
- imballaggio primario sottovuoto o atmosfera protettiva;

VITELLO E VITELLONE FRESCO REFRIGERATO

Requisiti qualitativi:
- Vitello: animali di eta tra O e 8 mesi;
- Deve provenire da carcasse appartenenti a:
categoria V
- classe di conformazione: E,
- classe di ingrassamento: 2;
- la carne deve essere di colore bianco-rosato, tenera, a grana fine, con grasso di aspetto bianco,
consistente, di odore latteo;
-~ Vitellone: animali tra 8 e 12 mesi;
- Deve provenire da carcasse appartenenti a:
categoria A,
- classe di conformazione: E,
- classe di ingrassamento: 2;
- deve provenire da allevamenti nazionali o comunitari e da stabilimenti riconosciuti C.E.;
- deve presentare grana fine, colorito brillante, colore roseo-rosso, tessuto adiposo compatto e di
colore bianco candido, ben disposto fra i fasci muscolari che assumono aspetto marezzato,
marezzatura media, consistenza pastosa, tessitura abbastanza compatta;

Tipologie richieste:
- Vitello: tagli richiesti, spalla
- Vitellone: tagli richiesti, sottofesa, scamone, noce.

Confezionamento:
- imballaggio primario sottovuoto o atmosfera protettiva;
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SPECIFICHE TECNICHE RELATIVE ALLE CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE ED IGIENICHE
DELLE DERRATE ALIMENTARI

SUINO LEGGERO O MAGRONE FRESCO REFRIGERATO

Requisiti qualitativi:
- deve provenire da carcasse appartenenti a:
- categoria di peso: L (light, leggero)
- classe di carnosita: U,
- deve provenire da allevamenti nazionali o comunitari e da stabilimenti riconosciuti C.E.;
- deve presentare colore roseo, aspetto vellutato, grana molto fine, tessitura compatta, consistenza
pastosa al tatto e venatura scarsa;

Tipologie richieste:
- Tagli richiesti: lonza intera.

Confezionamento:
- imballaggio primario sottovuoto;

POLLO FRESCO REFRIGERATO

Requisiti qualitativi:

- devono appartenere alla classe A;

- devono provenire da allevamenti nazionali o comunitari e da stabilimenti riconosciuti C.E.;

- le carni devono essere integre, pulite, esenti da tracce di sangue visibili, prive di ossa rotte
sporgenti ed ecchimosi gravi. Di colore bianco rosato uniforme e/o tendente al giallo, prive di
odori anomali;

- la pelle deve presentarsi di spessore fine, di colore giallo chiaro, omogeneo, pulita, elastica, non
disseccata, priva di ecchimosi; ¢ ammesso un numero limitato di piccole penne, spuntoni o
filopiume sulle cosce o in corrispondenza del petto, cosce, codriolo, delle articolazioni delle
zampe e sulla punta delle ali.

Tipologie richieste:

- Pollo a busto (carcassa): peso minimo 1 Kg, peso massimo 1,2 Kg
animale con la punta dello sterno flessibile (non ossificata)

- la macellazione deve essere recente non superiore a 3 giorni e non inferiore a 12 ore se presentati
in cassetta;

- devono avere buona conformazione, presentare una muscolatura ben sviluppata. Devono essere
privi di testa e collo; la resezione del collo deve avvenire a livello della terzultima vertebra
cervicale; le zampe tagliate a mezzo centimetro circa sotto l'articolazione tarsica;

- 1 busti devono risultare esenti da intestini, stomaci, fegato e cuore, esofago, trachea e uropigio; le
frattaglie pulite e lavate, possono essere accettate a parte ed il peso incluso in quello totale;

- il grasso sottocutaneo ed interno deve risultare uniformemente distribuito e nei giusti limiti;
devono essere esenti da ammassi adiposi nella regione perineale ed in quella della cloaca;

- le cartilagini delle articolazioni devono risultare integre, del colore bianco azzurro caratteristico,
senza grumi di sangue; cartilagine sternale flessibile; le ossa non devono presentare fratture;

Confezionamento:
- Pollo a busto: il confezionamento pud essere in cassette di plastica o cartone, o sottovuoto;
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SPECIFICHE TECNICHE RELATIVE ALLE CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE ED IGIENICHE
DELLE DERRATE ALIMENTARI

TACCHINO FRESCO REFRIGERATO

Requisiti qualitativi:

- deve appartenere alla Classe A;

- deve provenire da allevamenti nazionali o comunitari e da stabilimenti di riconosciuti C.E.;

- le carni devono essere integre, pulite, esenti da tracce di sangue visibili, prive di frammenti di ossa
rotte ed ecchimosi gravi. Di colore bianco rosato uniforme e/o tendente al giallo, prive di odori
anomali;

- il grasso sottocutaneo deve risultare uniformemente distribuito e nei giusti limiti;

Tipologie richieste:

- fesa (filetto): petto intero o mezzo petto disossati, privati di sterno e costole;

- la fesa, di peso non inferiore ai 4 kg, deve essere ben conformata e presentare una muscolatura
ben sviluppata;

Confezionamento:
- imballaggio primario sottovuoto;

CONIGLIO FRESCO

Requisiti qualitativi:

- deve provenire da allevamenti nazionali o comunitari e da stabilimenti riconosciuti C.E.;

- la carne deve presentare colore bianco rosato, consistenza soda, assenza di ecchimosi, grumi di
sangue, eccesso di sangue o siero, ferite, fenomeni ossidativi;

Tipologie richieste:
- intero e senza testa, peso minimo 2 Kg, peso massimo 2,2 Kg.

Confezionamento:
- imballaggio primario sottovuoto;
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SPECIFICHE TECNICHE RELATIVE ALLE CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE ED IGIENICHE
DELLE DERRATE ALIMENTARI

SALUMI

PROSCIUTTO CRUDO DISOSSATO DI PARMA D.O.P.

Requisiti qualitativi:

- deve avere carne con sapore delicato e dolce, fragrante, caratteristico;

- deve essere fresco e non aver subito processi di congelamento e scongelamento;

- non deve presentare difetti di colore, odore o altro genere, dovuti a una maturazione non corretta;

- pud presentare rari cristalli di tirosina;

- la porzione di grasso non deve essere eccessiva ed il grasso non deve essere giallo o avere odore o
sapore di rancido;

- Umidita 35-45 %+/-3%

- Grassi 8-10 % +-3%

Confezionamento:
- confezionato sottovuoto;

PROSCIUTTO COTTO DI ALTA QUALITA’ SENZA POLIFOSFATI

Requisiti qualitativi:

- ricavato dalla coscia di suino;

- senza polifosfati

- non deve essere un prodotto "ricostituito” e quindi in sezione devono essere chiaramente visibili i

fasci muscolari;

all'interno dell'involucro non deve esserci liquido percolato;

la fetta deve essere compatta di colore roseo senza eccessive parti connettivali e grasso

interstiziale;

- la superficie non deve presentare patine, né odore sgradevole;

il grasso di copertura deve essere compatto, senza parti ingiallite, sapore o odore di rancido; il

grasso non deve essere in eccesso;

- pud essere anche preventivamente sgrassato, purché dichiarato in etichetta;

- la quantita di grasso interstiziale deve essere bassa;

- I'aroma deve essere dolce, "di nocciola”, e non acidulo;

- non deve presentare alterazioni di sapore, odore o colore né iridescenza, picchiettatura,
alveolatura o altri difetti;

- Umidita max 75,5 % +-3%

1

1

Confezionamento:
- involucro plastico o carta alluminata;
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SPECIFICHE TECNICHE RELATIVE ALLE CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE ED IGIENICHE
DELLE DERRATE ALIMENTARI

PRODOTTI LATTIERO CASEARI

LATTE FRESCO PASTORIZZATO O UHT

Requisiti qualitativi:

- deve essere di colore bianco o bianco ialino;

- non deve presentare separazione delle fasi o grumi;
- non deve presentare odore, colore o sapore anomali;

Tipologie richieste:
- latte fresco parzialmente scremato: pH <6 % +-3%, Acidita <7 gradi SH +-3%
- latte UHT parzialmente scremato: pH <6 % +-3%, Acidita <7 gradi SH +-3%

Confezionamento:
- Tetrapack o bottiglia in vetro o PET da 11;

YOGURT

Requisiti qualitativi:

- non deve presentare odore, colore o sapore anomali;

- deve presentare caratteristiche igieniche ottime, assenza di alterazioni microbiche e fungine.

- yogurt “bianco”: deve essere di colore bianco, di consistenza pilt 0 meno compatta e cremosa a
seconda del tipo di lavorazione;

- pH: 3,5-4.,5 v3%

- Acidita:>40 °SH +-3%

Tipologie richieste:
- yogurt intero
- yogurt magro

Confezionamento:

- confezioni unitarie da 125 g;

FORMAGGI MOLLI SENZA CROSTA

Requisiti qualitativi:

- non deve presentare difetti di aspetto, di sapore o altro, dovuti a fermentazioni anomale o altre

cause;

Tipologie richieste:
- Dolce Sardo di Arborea - Prodotto Agroalimentare Tradizionale Regione Sardegna.

Confezionamento:
- imballaggio primario sottovuoto per il prodotto presentato in tranci;
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SPECIFICHE TECNICHE RELATIVE ALLE CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE ED IGIENICHE
DELLE DERRATE ALIMENTARI

FORMAGGI A PASTA PRESSATA

Requisiti qualitativi:
- non deve presentare difetti di aspetto, sapore o altro, dovuti a fermentazioni anomale o altre cause;
- deve riportare indicazione sul tempo di stagionatura;

Tipologie richieste:
- Asiago DOP “Pressato” forma intera: deve avere una maturazione di 20/40 giorni, Umidita: <
36% +1-3%, Grasso: >44% +/-3%

Confezionamento:
- deve garantire un’idonea protezione al prodotto;

FORMAGGI DI TIPO SVIZZERO (EMMENTHAL)

Requisiti qualitativi:

- non deve presentare difetti di aspetto, di sapore o altro, dovuti a fermentazioni anomale o altre
cause;

- devono presentare interamente la classica occhiatura distribuita in tutta la forma, anche se pud
essere pill frequente nella parte interna;

- deve essere dichiarato il tipo di prodotto ed il luogo di produzione;

- Umidita: < 35 % +/-3%

- Grasso: >45 % +1-3%

Tipologie richieste:
- Emmenthal in tranci.

Confezionamento:
- imballaggio primario sottovuoto per il prodotto presentato in tranci;

GRANA PADANO D.O.P.

Requisiti qualitativi:

- il prodotto deve essere conforme alla normativa vigente;

- non deve presentare difetti di aspetto (occhiature), sapore o altro, dovuti a fermentazioni anomale
o altre cause;

- non deve contenere formaldeide residua;

- deve avere un periodo di stagionatura di 15 - 18 mesi;

- Umidita: < 31 % +/-3%

- Grasso: >32 % +/-3%

Confezionamento:
- forma intera.

| Elaborazione Conal Pagina 20|




AL* D Py N 40 girg 3

SPECIFICHE TECNICHE RELATIVE ALLE CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE ED IGIENICHE
DELLE DERRATE ALIMENTARI

FORMAGGI A PASTA FILATA FRESCHI

Requisiti qualitativi:

- deve essere prodotta a partire da solo latte fresco o pastorizzato;
- non deve presentare gusti anomali dovuti a inacidimento o altro;
- 1 singoli pezzi devono essere interi e compatti;

Tipologie richieste:
- Mozzarella/ Fiordilatte: Umidita: <60 % +-3%

Confezionamento:
- porzioni da circa 100 g, confezionate singolarmente o in vaschette multiporzione.

BURRO

Requisiti qualitativi:

- deve risultare fresco, non sottoposto a congelamento e non deve essere in alcun modo alterato,
non deve avere gusto di rancido, né presentare alterazioni di colore sulla superficie;

- Grasso (per burro destinato al consumo diretto): >80 % +/-3%

- Perossidi: max N°0,5meq/Kg +-3%

Tipologie richieste:
- Panetti da 0,250 Kg

Confezionamento:
- deve garantire un’idonea protezione del prodotto;
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SPECIFICHE TECNICHE RELATIVE ALLE CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE ED IGIENICHE
DELLE DERRATE ALIMENTARI

OVOPRODOTTI

UOVA FRESCHE

Requisiti qualitativi:

- uova fresche di gallina di produzione nazionale o comunitaria;

- categoria qualitativa: A;

- categoria di peso: L - grandi (> 63 g);

- guscio e cuticola: normali, intatti; privi esternamente di piume, tracce di sangue o di feci;

- camera d'aria: altezza non superiore a 6 mm., immobile;

- albume: chiaro, limpido, di consistenza gelatinosa, esente da corpi estranei di qualsiasi natura;
tuorlo: visibile alla speratura solamente come ombratura, senza contorno apparente, che non si
allontani sensibilmente dal centro dell'uovo in caso di rotazione di questo, esente da corpi estranei
di qualsiasi natura;

- germe: sviluppo impercettibile;

- esente da odori anomali;

- pH albume: 9-9,7 +/-3%

- pH tuorlo: 5,8 -6,2 +/3%

Confezionamento:
- in confezioni di cartone o materiale plastico per alimenti;

OVOPRODOTTI PASTORIZZATI

Requisiti qualitativi:

- ottenuto da uova di gallina;

- sottoposto ad un trattamento termico equivalente almeno alla pastorizzazione o ad un altro
trattamento riconosciuto dal Ministero della Sanitd, idoneo a soddisfare i requisiti microbiologici
previsti dalla normativa;

- devono essere assenti residui di guscio o membrane interne, o comunque nei quantitativi previsti
per legge;

- il prodotto non deve presentare odore, colore o sapore anomali;

- la consistenza deve essere uniforme, senza grumi o separazione tra albume tuorlo, non
eccessivamente schiumoso;

Tipologie richieste:
- uovo intero: pH: >7 +-03%

Confezionamento:
- confezionamento in tetrabrick o bottiglie in PET;
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SPECIFICHE TECNICHE RELATIVE ALLE CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE ED IGIENICHE
DELLE DERRATE ALIMENTARI

PRODOTTI ITTICI

PRODOTTI ITTICI FRESCHI

Requisiti qualitativi:

- deve essere dichiarata la zona di provenienza;

- di categoria Extra, deve essere in ottimo stato di conservazione, presentare caratteristiche
organolettiche tipiche:

- Pesci: odore marino di alghe, aspetto esteriore lucente e brillante, occhio convesso e trasparente,
carne molto soda con rigidita cadaverica pronunciata, branchie rosse senza muco, mucose e ben
definite, muco cutaneo acquoso e trasparente;

Tipologie richieste:

Pesci interi: Orata di allevamento, pezzatura 250-300 g
Spigola o branzino di allevamento, pezzatura 250-300 g
Merluzzo privo di testa, pezzatura 250-300 g

Confezionamento:
- deve garantire un’idonea protezione del prodotto;

PRODOTTI ITTICI CONGELATI O SURGELATI
Requisiti qualitativi:

- deve essere dichiarata la zona di provenienza;

- deve essere in buono stato di conservazione, presentare caratteristiche organolettiche e di aspetto
paragonabili a quelli presenti nella medesima specie allo stato di buona freschezza;

- la glassatura deve essere sempre presente e deve formare uno strato uniforme e
continuo;glassatura massima: 20%;

- la forma deve essere quella tipica della specie e la pezzatura deve essere omogenea e costante;

- la consistenza della carne deve essere soda ed elastica, valutata a temperatura ambiente;

- non deve contenere altri ingredienti quali, a solo titolo esemplificativo, sale o additivi;-

non deve presentare odore, sapore o colore anomali e/o sgradevoli;

- La carne deve presentare a temperatura ambiente, odore di fresco, colore vivido e lucente,
consistenza delle carni soda;

Tipologie richieste:
Cefalopodi: polpo pulito

Confezionamento:
- da5-10 Kg
- deve garantire un’idonea protezione del prodotto;
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SPECIFICHE TECNICHE RELATIVE ALLE CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE ED IGIENICHE
DELLE DERRATE ALIMENTARI

PRODOTTI ORTOFRUTTICOLI

FRUTTA FRESCA DI I CATEGORIA

Requisiti qualitativi:

- appartenente alla I categoria;

provenienza preferibilmente locale;

intero, di buona qualita, deve essere stato raccolto con cura;

sano, sono esclusi i prodotti affetti da marciume, con parassiti, attacchi parassitari o che

presentino alterazioni tali da renderli inadatti al consumo;

- pulito, praticamente privo di sostanze estranee visibili;

- esenti da danni da gelo o basse temperature;

- privo di umidita esterna anormale;

- esente da odori e/o sapori estranei;

- deve presentare un adeguato grado di sviluppo e maturazione;

- puo presentare lievi difetti di forma, di colorazione, dell’epidermide, cicatrizzazioni, purché non
pregiudichino I'aspetto generale e la qualita del prodotto, secondo le norme corrispondenti.

1

Tipologie richieste:

Agrumi: arance, clementine, limoni

Altra frutta: uva da tavola, albicocche, pesche a polpa bianca e gialla, mele golden delicious e Stark
delicious, pere Abate e Williams, banane, cocomeri, kiwi

Confezionamento:
- cassette o contenitori con disposizione tale da garantire una protezione adeguata del prodotto,

PRODOTTI ORTICOLI FRESCHI DI I CATEGORIA

Requisiti qualitativi:

- appartenenti alla I categoria;

- provenienza preferibilmente locale;

- intero e sano, senza lesioni, compatto e resistente al tatto e senza attacchi di origine parassitaria,
marciume o altre alterazioni;

- pulito, privo di terra, e sostanze esterne visibili;

- esente da danni causati dal gelo;

- privo di umidita esterna anormale;

- privo di odori o sapori anormali;

- sono consentite leggere lesioni superficiali asciutte e macchie, purché non pregiudichino la qualita
del prodotto, non attacchino la parte commestibile, secondo le norme corrispondenti

Tipologie richieste:

- Ortaggi a foglia: insalate, biete erbette, cavolfiori

- Ortaggi a bulbo: cipolla, agli

- Altri ortaggi: cetrioli, melanzane, peperoni dolci, pomodori, zucchine, carote, finocchi, sedani da
coste

- erbe aromatiche fresche: prezzemolo, basilico
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SPECIFICHE TECNICHE RELATIVE ALLE CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE ED IGIENICHE
DELLE DERRATE ALIMENTARI

Confezionamento:

- cassette o contenitori con disposizione tale da garantire una protezione adeguata del prodotto;
per i cavolfiori. presentazione in film plastico;
per le erbe aromatiche. presentazione in mazzetti singoli, in cassette o sacchi in PE;

PATATE

Requisiti qualitativi:

- appartenenti alla I categoria;

- provenienza preferibilmente locale;

- con morfologia uniforme,

- con peso minimo di 60 g per ogni tubero e uno massimo di 270 g (il peso minimo potra essere
inferiore soltanto per le patate novelle);

- devono essere selezionate per qualita e grammatura e le singole partite debbono risultare formate
da masse di tuberi appartenenti a una sola cultivar;

- sane, non devono presentare tracce di inverdimento epicarpale (presenza di solanina), di
germogliazione incipiente {(germogli ombra), né di germogli filanti;

- non devono presentare tracce di marciumi incipienti, maculositd brune nella polpa, cuore cavo,

attacchi peronosporici, virosi, attacchi da insetti o altri animali, ferite di qualsiasi origine aperte o

suberificate o che presentino alterazioni tali da renderle inadatte al consumo;

pulite, praticamente prive di sostanze estranee visibili, ciog senza incrostazioni terrose o sabbiose

aderenti o sciolte in sacco; € ammessa solo una leggera presenza di terra sulla superficie;

esenti da danni prodotti dal gelo;

- prive di umidita esterna anormale;

- esenti da odori efo sapori estranei. Possono presentare lievi difetti di forma, di sviluppo, di
colorazione, purché non pregiudichino l'aspetto generale e la qualita del prodotto.

Tipologie richieste:
- patate a pasta gialla
- patate a pasta bianca.

Confezionamento:

- per partite di produzione nazionale, continentale e insulare, sono ammessi gli imballaggi d'uso nel
mercato locale (tele ed imballaggi lignei);

- per il prodotto estero, le partite devono essere confezionate in tela di canapa o juta con
imboccatura cucita, cartellinate e impiombate.
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SPECIFICHE TECNICHE RELATIVE ALLE CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE ED IGIENICHE
DELLE DERRATE ALIMENTARI

PRODOTTI ORTICOLI SURGELATI

Requisiti qualitativi:

- deve essere accuratamente pulito, mondato e tagliato;

- non deve presentare fisiopatie (scottature da freddo o altri difetti dovuti al trattamento subito),

attacchi fungini, o attacchi di insetti né malformazioni;

privo di corpi estranei, insetti o altri parassiti;

- deve apparire non impaccata, ossia i pezzi devono essere separati, senza eccessiva formazione di
ghiaccio sulla superficie;

- 'odore ¢ il sapore devono essere rilevabili e propri del prodotto di origine;

- la consistenza non deve essere legnosa, né apparire spappolato;

- non deve presentare odore, sapore o colore anomali e/o sgradevoli;

- Calo peso: < 20%+/-3%

Tipologie richieste:

- fagiolini fini

- piselli finissimi sgranati

- spinaci e erbette in foglia

- carote a rondelle

- carciofi spicchi

- funghi affettati champignons

Confezionamento:
- per i funghi confezioni da 5 Kg, per gli altri prodotti da 2,5 Kg
- deve garantire un’idonea protezione del prodotto;

FRUTTA SECCA SGUSCIATA

Requisiti qualitativi:

- deve presentare le caratteristiche organolettiche proprie del prodotto fresco;

- deve risultare esente da parassiti, larve, frammenti di insetti, da muffe o altri agenti infestanti;
- privo di frammenti di gusci;

- non deve presentare odore, colore e sapore anomali;

Tipologie richieste:
Pinoli sgusciati.

Confezionamento:
Confezionamento sottovuoto da 1 Kg;
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SPECIFICHE TECNICHE RELATIVE ALLE CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE ED IGIENICHE
DELLE DERRATE ALIMENTARI

FUNGHI SECCHI

Requisiti qualitativi:

- sani, sono esclusi i prodotti affetti da marciume, con parassiti, larve, attacchi parassitari o che
presentino alterazioni tali da renderli inadatti al consumo;

- sufficientemente secchi;

- privi di umidita esterna anormale;

- esenti da odori e/o sapori estranei;

- di pezzatura regolare, interi o privi di pezzi eccessivamente piccoli e polvere;

- privi di difetti che pregiudichino I'aspetto generale e la qualita del prodotto.

Tipologie richieste:
- specie Boletus edulis;
- tipologia: commerciali o speciali.

Confezionamento:
- Confezioni in materiale plastico per alimenti chiuse da 1 Kg;
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SPECIFICHE TECNICHE RELATIVE ALLE CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE ED IGIENICHE
DELLE DERRATE ALIMENTARI

SPEZIE E CONDIMENTI
ERBE AROMATICHE E SPEZIE DISIDRATATE

Requisiti qualitativi:

- deve presentare le caratteristiche organolettiche proprie degli ingredienti;

- il prodotto deve risultare esente da parassiti, larve, frammenti di insetti, da muffe o altri agenti
infestanti;

- non deve presentare odore, colore e sapore anomali;

Tipologie richieste:

- erbe aromatiche tritate: origano, rosmarino, salvia, timo, ecc.
- spezie in polvere: noce moscata, peperoncino

- zafferano

Confezionamento:

- deve garantire un’idonea protezione del prodotto;

- erbe aromatiche: rosmarino 0,125 Kg, altre 0,500 Kg.
- Spezie: 0,500 Kg

- Zafferano: bustine da 0,12 g

- Zafferano di Sardegna DOP: bustine da 0,12 g

ZUCCHERO

Requisiti qualitativi:

- il prodotto deve essere conforme alle normative vigenti;

- se semolato, prodotto a media granulosita, privo di umidita eccessiva e grumi;
- non deve presentare impurita, residui di insetti e corpi estranei;

- non deve presentare odore, colore e sapore anomali;

Tipologie richieste:
- zucchero semolato da 1 Kg
- zucchero semolato bustine

SALE FINO

Requisiti qualitativi:

- sale ad uso commestibile denominato sale da cucina "scelto” o sale da tavola "raffinato"”;

- pud essere richiesto anche sottoforma di “sale iodurato” oppure "sale iodato" oppure "sale
iodurato e iodato".

- il prodotto non deve contenere impurita e corpi estranei;

- non deve presentare odore, colore e sapore anomali;

Confezionamento:
- sale fino: confezioni da 1 Kg;
- sale iodato: confezioni da 200g e monoporzione da 1 g circa;
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SPECIFICHE TECNICHE RELATIVE ALLE CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE ED IGIENICHE
DELLE DERRATE ALIMENTARI

OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA DI SARDEGNA DOP

Requisiti qualitativi:
- non deve presentare odore, colore e sapore anomali;

Tipologie richieste:
olio extravergine di oliva di sardegna DOP.

Confezionamento:
- Oli di oliva: bottiglia in vetro da 1 1;

ACETO

Requisiti qualitativi:

- & vietato addizionare acido acetico o altri acidi e sostanze coloranti;
- non deve presentare odore, colore e sapore anomali;

- Acidita tot. (ac. Acetico) 6-12 % +-3%

Tipologie richieste:
- aceto di vino bianco: ottenuto dalla fermentazione acetica del vino, & consentita I’aggiunta di
acqua durante la lavorazione.

Confezionamento:
- Bottiglie in vetro da 11;

MAIONESE

Requisiti qualitativi:

- di produzione industriale;

- consistenza omogenea, non schiumosa, privo di segni di separazione fra gli ingredienti, grumi e
corpi estranei;

- deve essere realizzato utilizzando solo olio di girasole, uova fresche pastorizzate e aromi naturali,

senza conservanti ad eccezione dei correttori di acidita;

- non deve presentare odore, colore e sapore anomali;

Confezionamento:
- Confezioni da 5 Kg.

aborazione Cona agina
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SPECIFICHE TECNICHE RELATIVE ALLE CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE ED IGIENICHE
DELLE DERRATE ALIMENTARI

SCATOLAME

POMODORI PELATI NORMALI INTERI O NON INTERI (A PEZZETTINI)

Requisiti qualitativi:

- il prodotto deve essere conforme alle normative vigenti, e alla norma UNI 9876;

- deve presentare frutti compatti, interi, non spappolati con il caratteristico odore e sapore del
pomodoro maturo;

- privo di infestanti vegetali ed animali, insetti, corpi estranei ed altri difetti;

- prodotti esclusiva,mente con pomodori San Marzano di produzione Nazionale

- peso sgocciolato (sul peso netto) >60 % +/-3%

- Residuo Secco Rifrattometrico: >8 ° Brix

Tipologie richieste:
- Interi
- Non interi (a pezzettini)

Confezionamento:
- latte con protezione antiacidita, da circa 2,5 Kg;

VERDURE AL NATURALE

Requisiti qualitativi:

- ottenuto da vegetali maturi ben sviluppati, sani, freschi, ben lavati, privi di larve, insetti, difetti
dovuti a malattie;

- il liquido di governo non deve presentare crescite di muffa o altre alterazioni;

- non deve presentare odore, colore e sapore anomali;

Tipologie richieste:

- fagioli di spagna, cannellini e borlotti, lenticchie, ceci ed altri legumi;
- funghi tagliati, misto per insalata di riso, ecc.

- mais, carote, sedano rapa, barbabietole, ecc

Confezionamento:
- latte o barattolo in vetro;
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SPECIFICHE TECNICHE RELATIVE ALLE CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE ED IGIENICHE
DELLE DERRATE ALIMENTARI

VERDURE SOTT’ACETO

Requisiti qualitativi:

- ottenuto da vegetali maturi ben sviluppati, sani, freschi, ben lavati, privi di larve, insetti, difetti
dovuti a malattie;

- il liquido di governo non deve presentare crescite di muffa o altre alterazioni;

- non deve presentare odore, colore e sapore anomali;

Tipologie richieste:
- cetrioli, cipolline borrettane;

Confezionamento:
- latte o barattolo in vetro da peso netto sgocciolato 2 Kg;

VERDURE SOTT’OLIO D’OLIVA

Requisiti qualitativi:

- ottenuto da vegetali maturi ben sviluppati, sani, freschi, ben lavati, privi di larve, insetti, difetti
dovuti a malattie;

- pud essere sottoforma di prodotto intero, a meta, a spicchi, a falde

- sulla superficie dell’olio di conserva non deve presentare crescite di muffa o altre alterazioni;

- non deve presentare odore, colore e sapore anomali;

Tipologie richieste:
- composizioni miste di verdure

Confezionamento:
- latte o barattolo in vetro da peso netto sgocciolato 2,5 Kg;

OLIVE IN SALAMOIA

Requisiti qualitativi:

- ottenuto da vegetali maturi ben sviluppati, sani, freschi, ben lavati, privi di larve, insetti, difetti

dovuti a malattie;

- il liquido di governo non deve presentare crescite di muffa o altre alterazioni;

- il vegetale immerso nel liquido di governo deve essere il pili possibile intatto, non spaccato, né
spappolato per effetto di un eccessivo trattamento termico;

- il prodotto non deve avere difetti di sapore, colore, odore o altro;

Tipologie richieste:
- verdi e nere denocciolate;

Confezionamento:
- latte o barattolo in vetro da peso netto sgocciolato 2 Kg;
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SPECIFICHE TECNICHE RELATIVE ALLE CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE ED IGIENICHE
DELLE DERRATE ALIMENTARI

CAPPERI SOTTO SALE

Requisiti qualitativi:

- ottenuto da vegetali maturi ben sviluppati,, sani, freschi, ben lavati, privi di larve, insetti, difetti
dovuti a malattie;

- 1l liquido di governo non deve presentare crescite di muffa o altre alterazioni;

- non deve presentare odore, colore e sapore anomali;

Confezionamento:
- barattolo in vetro o PET, sacchetti da 1 Kg;

CONSERYVE DI PESCE SOTT’OLIO

Requisiti qualitativi:

- materia prima di provenienza comunitaria;

- I’olio di conserva deve presentarsi limpido, privo di alterazioni ed eccessivi sedimenti;

- non deve presentare odore, colore e sapore anomali;

- Tonno: composto da pezzi interi, senza briciole o frammenti;

- Sgombro, alici, acciughe e sardine: masse muscolari prelevate parallelamente alla colonna
vertebrale sull'intera lunghezza del pesce o su parte di essa, previa asportazione della colonna
vertebrale, delle pinne e del bordo della parete addominale. I filetti possono essere presentati con
o senza pelle;

- di dimensioni uniformi e alloggiate regolarmente nel recipiente; facilmente separabili 1'uno
dall'altro;

- privi di perforazioni o lacerazioni della carne;

- privi di ingiallimento dei tessuti, salvo lievi tracce;
- carne di consistenza normale, che non sia eccessivamente fibrosa, flaccida o spugnosa;
- la carne di colore chiaro o rosato, priva di arrossamenti, salvo lievi tracce;

Tipologie richieste:
- tonno sott’olio di oliva: briciole < 5%
- filetti di alici in olio di oliva: acqua di rilascio <4%

Confezionamento:

- tonno: 2 Kg

- filetti di alici: 0,7 Kg

- deve garantire un’idonea protezione del prodotto;
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SPECIFICHE TECNICHE RELATIVE ALLE CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE ED IGIENICHE
DELLE DERRATE ALIMENTARI

GRANELLE, SFARINATI E DERIVATI

FARINA BIANCA

Requisiti qualitativi:

- non deve contenere sostanze imbiancanti e/o farine di altri cereali o altre sostanze estranee;

- deve risultare esente da parassiti, larve, frammenti di insetti, da muffe o altri agenti infestanti;
- non deve presentare umidita anomala, grumi, fenomeni di impaccamento;

- non deve presentare colore, odore e sapore anomali;

Tipologie richieste:

Tipo 00: Umidita <14.5 % s.s. +/-3%
Ceneri <0.55 % s.s. +/-3%
Glutine secco >7 % S.5. +-3%

Confezionamento:
- confezioni da 1 Kg

FARINE DIVERSE

Requisiti qualitativi:

- il prodotto deve essere conforme alle normative vigenti;

non deve contenere sostanze imbiancanti e/o farine di cereali o altre sostanze estranee;
deve risultare esente da parassiti, larve, frammenti di insetti, muffe o altri agenti infestanti;
non deve presentare umidita anomala, grumi, fenomeni di impaccamento;

non deve presentare colore, odore e sapore anomali;

1

Tipologie richieste:
Indicativamente saranno richieste:
- semolino

Confezionamento:
- confezioni da 0,5 Kg
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SPECIFICHE TECNICHE RELATIVE ALLE CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE ED IGIENICHE
DELLE DERRATE ALIMENTARI

PASTA DI SEMOLA DI GRANO DURO

Requisiti qualitativi:

- non deve presentare, in modo diffuso, difetti come presenza di macchie bianche e nere, spezzatura
o tagli, bottatura o bolle d’aria;

- deve risultare esente da parassiti, larve, frammenti di insetti, muffe o altri agenti infestanti;

- deve essere garantita la fornitura di tutti i tipi di pasta relativamente alle forme richieste;

- per ogni tipo di pasta devono essere specificate le seguenti caratteristiche :

a) tempo di cottura;
b) resa (aumento di peso con la cottura);

- si richiede pasta di semola di grano duro idonea alla ristorazione collettiva; il prodotto deve
mantenere elasticita e punto di cottura, assenza di fenomeni di impaccamento e spappolamento
per un tempo non inferiore a 45 minuti;

- grado di spappolamento < 6%+/-3%

- la pasta deve rimanere la dente dopo la doppia cottura.

Tipologie richieste:

Tutti principali formati disponibili sul mercato. L’azienda dovra fornire ’elenco di tutti i formati
disponibili per la fornitura:

- pasta: farfalle, fusilli, gnocchetti sardi, mezze penne rigate, penne rigate, spaghetti, tortiglion,

- pastina: ditalini rigati, stelline.

- Malloreddus - Prodotto Agroalimentare Tradizionale Regione Sardegna

Confezionamento:

- Confezionida 0,5-1-5Kg

PASTA RIPIENA FRESCA

Requisiti qualitativi:

- deve risultare indenne da parassiti, larve, frammenti di insetti, muffe o altri agenti infestanti;

- Rapporto ripieno/pasta: min. 50 %-+/-3%

Tipologie richieste:
- ravioli: ricotta e spinaci, patate e formaggio

Confezionamento:
- confezioni da 0,5 Kg.
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SPECIFICHE TECNICHE RELATIVE ALLE CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE ED IGIENICHE
DELLE DERRATE ALIMENTARI

RISO

Requisiti qualitativi:

- deve possedere le caratteristiche merceologiche definite per ogni gruppo di appartenenza e
varieta;

- deve risultare esente da parassiti, larve, frammenti di insetti, muffe o altri agenti infestanti,
sostanze estranee;

- non deve presentare difetti tipici di striatura e vaiolatura interna;

Tipologie richieste:
Parboiled.

Confezionamento:
- confezioni da 5 Kg, preferibilmente sottovuoto

LEGUMIE CEREALI IN GRANELLA SECCHI

Requisiti qualitativi:

- puliti;

- di pezzatura omogenea (sono ammessi leggeri difetti di forma);

- sani e non devono presentare attacchi di parassiti vegetali o animali;

- privi di muffe, insetti o altri corpi estranei (frammenti di pietrisco, frammenti di steli, ecc);
- uniformemente essiccati;

il prodotto deve aver subito al massimo un anno di conservazione dopo la raccolta;

Tipologie richieste:
Legumi: - ceci,

- fagioli borlotti

- lenticchie piccole (tipo Castelluccio) o grandi;
Cereali: - farro decorticato

Confezionamento:

- deve garantire un’idonea protezione del prodotto;
- Ceci e farro: confezioni da 2,5 Kg;

- Fagioli e lenticchie: confezioni da 5 Kg.

GNOCCHI DI PATATE

Requisiti qualitativi:
- deve risultare indenne da infestanti, parassiti, larve, frammenti di insetti, muffe o altri agenti
infestanti;

Tipologie richieste:
- Gnocchi di patate

Confezionamento:
- confezioni da 0,5 Kg.
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SPECIFICHE TECNICHE RELATIVE ALLE CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE ED IGIENICHE
DELLE DERRATE ALIMENTARI

PANE FRESCO

Requisiti qualitativi:
- prodotto con farine tipo O e 00; per il pane integrale produzione con farine integrali;
- deve essere garantito di produzione giornaliera; non & ammesso pane conservato con il freddo od
altre tecniche e successivamente rigenerato;
- deve mostrare di possedere le seguenti caratteristiche organolettiche:
- crosta dorata e croccante;
- mollica morbida, ma non collosa;
- alla rottura con le mani (o al taglio) deve risultare croccante con crosta che si sbriciola
leggermente, ma ben aderente alla mollica;
- il gusto e I’aroma non devono presentare anomalie quali gusto eccessivo di lievito, odore di
rancido, di farina cruda, di muffa o altro;
- deve risultare esente da parassiti, larve, frammenti di insetti, da muffe o altri agenti infestanti;

Tipologie richieste:
- pezzature confezionate da circa 70-80g,.

Confezionamento:
- confezionato in sacchetto microforato trasparente;

PANE GRATTUGIATO

Requisiti qualitativi:

- deve essere ottenuto dalla macinazione di: pane secco, fette biscottate, crackers, gallette o altri
prodotti similari provenienti dalla cottura di una pasta preparata con sfarinati di frumento, acqua e
lievito, con o senza aggiunta di pane comune e conforme alla normativa vigente;

- non deve presentare odore, sapore o colore anomali e/o sgradevoli;

- deve risultare esente da parassiti, larve, frammenti di insetti, muffe o altri agenti infestanti;

- Umidita: max 10% s.s. +-3%

Confezionamento:
- deve garantire un’idonea protezione del prodotto;
- confezioni da 500 g.
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SPECIFICHE TECNICHE RELATIVE ALLE CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE ED IGIENICHE
DELLE DERRATE ALIMENTARI

BISCOTTI

Requisiti qualitativi:

- gli ingredienti principali devono essere: farina, zucchero, materie grasse, uova;

- le materie grasse accettate sono: burro, margarina vegetale, oli vegetali;

- ¢ vietato l'uso di qualsiasi margarina o strutto raffinato nonché di oli e grassi idrogenati
alimentari;

- non sono ammessi additivi antiossidanti;

il prodotto deve risultare indenne da parassiti, larve, frammenti di insetti, da muffe o altri agenti

infestanti;

non deve presentare, in modo diffuso, difetti come presenza di macchie, spezzatura o tagli,

rammollimenti atipici, sapore e odore anomali;

- Umidita: 4-6% s.s. +/-3%

1

Tipologie richieste:
- secchi

Confezionamento:
- confezione monoporzione da 14-15 g.

FETTE BISCOTTATE

Requisiti qualitativi:

- non devono essere presenti coloranti artificiali;

- devono essere fresche e non devono presentare odore, sapore o colore anomali e/o sgradevoli;
- come grassi possono essere utilizzati solamente burro, strutto e grassi vegetali non idrogenati;
- deve risultare esente da parassiti, larve, frammenti di insetti, da muffe o altri agenti infestanti;

Tipologie richieste:
- classiche e senza sale

Confezionamento:
- confezione monoporzione da 14-15 g.
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SPECIFICHE TECNICHE RELATIVE ALLE CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE ED IGIENICHE
DELLE DERRATE ALIMENTARI

ALTRI PRODOTTI

CAFFE’ E SIMILI

la granulometria deve essere omogenea, e non troppo fine;

- €' vietato utilizzare, nella produzione di caffé, sostanze coloranti o miscele di surrogati come orzo
e cicoria;

- deve risultare esente da parassiti, larve, frammenti di insetti, da muffe o altri agenti infestanti;

- non deve presentare odore, colore e sapore anomali;

Tipologie richieste:
- caffé macinato 100% arabica (coffea Arabica)

Confezionamento:
- confezione sottovuoto, da 1 Kg,
- deve garantire un’idonea protezione del prodotto;

INFUSI

Requisiti qualitativi:
- deve risultare esente da parassiti, larve, frammenti di insetti, da muffe o altri agenti infestanti;
- non deve presentare odore, colore e sapore anomali;

Tipologie richieste:
- the in filtri
- camomilla in filtri

Confezionamento:
- confezioni da 100 filtri.

MARMELLATE, CONFETTURE E GELATINE DI FRUTTA

Requisiti qualitativi:
- le marmellate devono presentarsi con una massa omogenea pill 0 meno compatta, gelificata;
- le confetture devono presentarsi con una massa omogenea o con frutta intera o in pezzi gelificata,
ben cotta e traslucida;
- le gelatine devono presentarsi a cubetti monodose, confezionata con zuccheri e succhi di frutta;
- non devono presentare odore, colore e sapore anomali e devono richiamare le caratteristiche del
frutto di provenienza; ‘
- odore, sapore e colore devono richiamare le caratteristiche del frutto di provenienza;
- non si devono riscontrare:
- caramellizzazione degli zuccheri;
- sineresi o cristallizzazione degli zuccheri;
- sapori estranei;
ammuffimenti;
- presenza di materiali estranei;
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SPECIFICHE TECNICHE RELATIVE ALLE CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE ED IGIENICHE
DELLE DERRATE ALIMENTARI

Tipologie richieste:
- albicocca, ciliegia, pesca, prugna.

Confezionamento:
- confezione monoporzione: 25 g.

MIELE

Requisiti qualitativi:

- di produzione comunitaria;

- non deve presentare odore, colore e sapore anomali;

- non deve contenere materie organiche o inorganiche estranee alla sua composizione, come muffe,

insetti o parti di insetti, covate e granelli di sabbia;

esente da processi di fermentazione o effervescenze;

- non essere stato sottoposto a trattamento termico in modo che gli enzimi siano stati distrutti o resi

in gran parte inattivi;

non deve presentare una acidita modificata artificialmente;

- non deve essere stato sottoposto a procedimenti di filtrazione che rendano impossibile la
determinazione dell'origine;

Confezionamento:
- confezioni monoporzione da 25 g.
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SPECIFICHE TECNICHE RELATIVE ALLE CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE ED IGIENICHE
DELLE DERRATE ALIMENTARI

BEVANDE

ACQUA MINERALE NATURALE, EFFERVESCENTE NATURALE O ADDIZIONATA
CON ANIDRIDE CARBONICA

Requisiti qualitativi:
- non deve presentare odore, colore e sapore anomali;

Confezionamento:
- confezioni in PET da 500ml;

VINI BIANCHI

Requisiti qualitativi:
- non deve presentare odore, colore e sapore anomali;
- il vino puo essere da tavola, di origine o tipico:
- denominazione di Origine Semplice: vini ottenuti da uve provenienti dai vitigni tradizionali
delle corrispondenti zone di produzione;
- D.O.C. - denominazione di Origine Controllata: vini che rispondano a caratteristiche e
requisiti stabiliti, per ciascuno di essi, nei relativi disciplinari di produzione;
- D.O.C.G. - denominazione di Origine Controllata e Garantita: vini di particolare pregio;
- -1L.G.T. — Indicazione Geografica Tipica: vini di pregio e geograficamente localizzati;

Tipologie richieste:
- vino per cucina: bianco

Confezionamento:
- confezione in tetrabrik da 11.

SUCCO DI LIMONE

Requisiti qualitativi:

- il succo deve provenire dall'endocarpo;

- deve presentarsi piuttosto omogeneo, senza eccessiva formazione di residui sul fondo;
- non deve presentare odore, colore e sapore anomali;

Confezionamento:
- confezioni in tetra brik o bottiglia da 11;
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SPECIFICHE TECNICHE RELATIVE ALLE CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE ED IGIENICHE
DELLE DERRATE ALIMENTARI

PRODOTTI DIETETICI

PRODOTTI IPOPROTEICI E APROTEICI

Requisiti qualitativi:

- il prodotto deve essere conforme alle normative relative ai prodotti alimentari destinati ad
un'alimentazione particolare;

il prodotti deve possedere le caratteristiche tipiche merceologiche del prodotto convenzionale
corrispondente: non deve presentare, in modo diffuso, difetti come presenza di macchie,
spezzatura o tagli, bolle d’aria;

il prodotto deve risultare esente da parassiti, larve, frammenti di insetti, da muffe o altri agenti
infestanti;

non deve presentare odore, sapore o colore anomali e/o sgradevoli;

Tipologie richieste:
- Pasta: penne rigate e formati da minestra
- Fette biscottate

Confezionamento:

- deve garantire un’idonea protezione del prodotto;
- pasta: 500g;

- fette biscottate: 240g.

OMOGENEIZZATI

Requisiti qualitativi:

- il prodotto deve essere conforme alle normative relative ai prodotti alimentari destinati ad
un'alimentazione particolare; :

- senza conservanti e sterilizzati;

Tipologie richieste:
- Carne:manzo, vitello, pollo
- Carne senza glutine, né proteine del latte: vitello, pollo
- Pesce: platessa
- Frutta: mela

Confezionamento:

- deve garantire un’idonea protezione del prodotto;
- vitello e manzo: da 80 ¢ 120g

- altri: da 80g.
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ALLEGATO A

Domanda di ammissione alla gara e dichiarazione a corredo dell’offerta
(in carta libera)

Oggetto: PROCEDURA APERTA PER FORNITURA DI DERRATE ALIMENTARI PER IL
SERVIZIO RISTORAZIONE DELL’AZIENDA OSPEDALIERA “G.BROTZU”. ANNI
DUE CON OPZIONE PROROGA PER ANNI UNO - CODICI CIG VARI

T1 SOtLOSCHILLO (COZMOMIE) o nuvvninrnnnrnsernannsnesnn s e (DMOMME) +.vvverevneiimenrrssne e
B X DU PPPP POUS PRSP PRR PP PrOV.n s Al et
COAICE FISCALE +n vttt £ESIACNLE M + e enevevrreeee s
cittadino italiano '

OVVERQ: cittadino dello SEALO ..c.ovmeruresererecia s ssseseseseensn s s (appattenente all'U.E.)
OVVERO: cIttadine dello STATO. ..« .evmwurrerisssererssssseeressssssssassssssss s s 00000

e residente in Italia (per gli stranieri imprenditori ed amministratori di societh commerciali legalmente costituite,
se appartengono a Stati che concedono trattamento di reciprocita nei riguardi dei cittadini italiant)

inn qualith di (CAFICA SOCIALE) e ravruirirsnres s
dellTmpresa «...oveeeeeenmmenaniienensens

con sede legale i Via/PIazza .....ovvveeeiorrrsnsisenieesis s RO
Cap..ovvercneiinirneae (O - ST U P PP PR PP P PP PR RETETEEC LR R Prov. .cooovninnn
el oo aee e PAX e Fomail «oneeeet e
con sede operativa in VAL PHAZZA <o cveeveeeeeee e eene e o oeeeninees
Cap..vvirinreeeaianene CEER + e e e e et et e e Prov. .coooiiiiiiennn

COM PALEEA TVA ..o ceeeess e
Matricola 2Zienda TNPS ... ouu eert e etan e esss s e s css e s
Sede competente INPS ...ooioiiiiiiiiiiiiiriiiee s Agenziadi ...oooooiiiiiiiiiien
Codice ditta IINATLL . oeeeneeeeses et eem e e e e e st e e s s et o s s st
AT INATL oo eee oottt oo
C.C.N.L. applicato:

(specificare SETTORE) ;

Dimensioni azienda (numero dipendents):
(segnare con una crocetta la voce che interessa)

g 0-5

o 6-15

o 16-50

o 51-100

o OLTRE 100

CHIEDE

di partecipare alla gara indicata in oggetto come:
(segnare con una crocetta fa voce che interessa)

0 Impresa singola;
0 Consorzio tra societh cooperative di produzione e lavoro costituito a norma della Legge n. 422 del
25/06/1909;
o Consotzio tra imprese artigiane di cui alla Legge 8/8/85 n. 443;
0 Consotzio stabile di cui alla lettera c) dell’art. 45, comma 2, del D. Lgs. n. 50/2016;
o Capogruppo di un Raggruppamento Temporaneo di concortenti di tipo:
o Otizzontale
O Verticale
0 Mandante di un Raggruppamento Temporaneo di concotrentl di tipo:
0 Orizzontale
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O Verticale
0 Consorzio di concorrenti di cui all’art. 2602 del C.C. e alla lett. €) art. 45 comma 2 del D. Lgs. 50/2016;
0 Soggetti che abbiano stipulato il contratto GEIE di cui alla lett. f) 45 comma 2 del D. Lgs. 50/2016;
O Impresa cooptata;
01 Impresa consotziata di cui all’art. 48 comma 8 Dlgs 50/2016;
o Operatore economico stabilito in Stati diversi dall'Ttalia.

A tal fine ai sensi degli articoli 46 e 47 del DPR 28/12/2000 n. 445, consapevole delle sanzioni penali
previste dalPart. 76 del medesimo DPR n. 445/2000 per le ipotesi di falsita in atti e dichiarazioni
mendaci ivi indicate

DICHIARA

)

Di non trovarsi nelle condizioni previste dalPart. 80 del D. Lgs. n. 50/2016 e precisamente:

a) di non trovarsi in stato di fallimento, di liquidazione coatta, di concordato preventivo e che non sono in corso
procedimenti per la dichiarazione di tali situazion;

b) che non sussiste a proptio carico procedimento per Papplicazione di una delle misure di prevenzione di cui
all’art. 3 della Legge 27 /12/1956 n. 1423 o di una delle cause ostative previste dell’art. 10 della Legge 31 tnaggio
1965 n. 575;

C) (segnare con nna crocetta la voce che interessa)

O che a proprio carico non ¢ stata pronunciata sentenza di condanna passata in giudicato, o emesso decreto
penale di condanna divenuto irrevocabile, oppure sentenza di applicazione della pena su richiesta, ai sensi
dell’articolo 444 Codice Procedura Penale;

ovvero (in caso di condanne definitive o sentense patleggiate):
0 che a proprio carico sono state pronunciate le seguenti sentenze di condanna definitive o emessi decreti penali

di condanna divenuti irrevocabili, oppure sentenza di applicazione della pena su richiesta, ai sensi delParticolo
444 Codice Procedura Penale:

ATTENZIONE: il concorrente deve indicare TUTTE LE CONDANNE PENAL} RIPORTATE, ivi comprese quelle per le quali abbia beneficiato della non menzione;
non &, invece, tenuto ad indicare le condanne quando il reato & stato depenalizzato ovvero per le quali ¢ intervenuta la riabilitazione ovvero quando il reato & stato dichiarato
estinto dopo la condanna ovvero in caso di revoca della condanna medesima. Ai fini delPestinzione del reato il mero decorso del tempo non & sufficiente ad estingucere gl cffetti

penali, essendo necessaria la pronuncia del giudice competente.

d) di non aver violato il divieto di intestazione fiduciaria posto all’articolo 17 della Legge 19 /3/1990 n. 55;

e) di non aver commesso violazioni gravi, debitamente accertate, alle norme in materia di sicurezza e a ogni altro

obbligo derivante dai rapporti di lavoro, risultanti dai dati in possesso dell’Osservatorio;

f) di non aver commesso grave negligenza o malafede nell’esecuzione delle prestazioni affidate da codesta

stazione appaltante ovvero errore grave nelPesercizio della propria attivita professionale accertato con qualsiasi

mezzo di prova da parte della stazione appaltante;

g) di non aver commesso violazioni, definitivamente accertate, rispetto agli obblighi relativi al pagamento delle

imposte e tasse, secondo la legislazione italiana o quella dello Stato in cui la sede dell’operatore economico &

stabilita (Agenzia delle Entrate competente al rilascio della certificazione: Via/ Piazza .
a.p. Citta Tel

Fax );

h) che a proptio carico non risulta Piscrizione nel casellario informatico di cui allart. 80 comma 5 lett. g), del D.

Lgs. n. 50/2016 s.m.i. per aver presentato falsa dichiarazione o falsa documentazione in merito a requisiti e

condizioni rilevanti per la partecipazione a procedure di gara e per Paffidamento dei subappalti;

i) di non aver commesso violazioni gravi, definitivamente accertate, alle norme in materia di contributi

previdenziali e assistenziali, secondo la legislazione italiana o dello Stato in cui 'Impresa ¢ stabilita;

1) (segnare con una crocetta la voce che interessa);

0 di essere in regola con le norme che disciplinano il diritto al lavoro dei disabili — art. 17 della Legge 12/3/1999

n 68 e smi (Uffdo  Provinciale  del  Lavoro  competente al  rilascio  della  relativa
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certificazione:
Viia/ Piagza n. cap. vittd Tel. Fax

0 di non essere tenuta all’applicazione della Legge 12/3/1999 n. 68. e s.m.i.

m) che non ¢ stata applicata la sanzione interdittiva di cui allart. 9 co. 2, lett. ¢), del D. Lgs. 231/2001 o altra
sanzione che comporta il divieto di contrarre con la pubblica amministrazione, compresi i provvedimenti
interdittivi di cui all’art. 36-bis, co. 1, del D.L. 223/2006, convertito, con modificazioni, dalla Legge 243 /2006.

n) che non risultano iscritte sul sito del’Osservatorio segnalazioni a proprio carico di omessa denuncia dei reati
previsti dagli articoli 317 e 629 del codice penale, aggravati ai sensi dellart. 7 del D.L. 152/1991, convertito dalla
legge 203/1991, emergenti da indizi a base di richieste di rinvio a giudizio formulate nell’anno antecedente alla
pubblicazione del bando di gara;

0) (segnare con una crocetla la voce che interessa /)

O di non trovarsi in una situazione di controllo di cut alPart. 2359 del codice civile con alcun soggetto ¢ di aver
formulato Pofferta autonomamente;

0 di non essere a conoscenza della partecipazione alla procedura in oggetto di soggetti rispetto ai quali si trova in
una delle situazioni di controllo di cui all’art. 2359 del codice civile e di aver formulato Pofferta autonomamente;
O di essere a conoscenza della partecipazione alla procedura in oggetto dei soggetti di seguito indicati rispetto al
quali si trova in una situazione di controllo di cui allart. 2359 del codice civile, e di aver formulato
autonomamente Pofferta: ;
p) di non trovarsi nella causa interdittiva a contrarre con la P.A. di cui all’art. 53 comma 16 ter del D.Lgs
165/2001;

@

(segnare con una crocetta la voce che interessa )

0 che nell’anno antecedente la data di pubblicazione del bando non vi sono soggetti cessati dalla carica di
amministratore munito dei poteri di rappresentanza e/o direttori tecnici o soci unici persone fisiche o socio di
maggioranza in caso di societa con meno di quattro soci;

0 che nell’anno antecedente la data di pubblicazione del bando sono cessati dalla carica di amministratore munito
dei poteri di rappresentanza e/ o direttoti tecnici, dai soci unici persone fisiche o dal socio di maggioranza in caso
di societa con meno di quattro soct i Sigg:

O (qualora sia intervenuta una cessazione e sia stata pronunciata sentenza di condanna passata in giudicato o
emesso decreto penale di condanna divenuto irrevocabile, oppure sentenza di applicazione della pena su richiesta
ai sensi dell’art. 444 del codice di procedura penale)

che nei confronti del/i signot/1i

cessato/i dalla carica di

¢ stata realizzata completa ed effettiva dissociazione dalla condotta penalmente sanzionata mediante i seguenti
atti concreti e tangibili:

)

di essere iscritto nel registro delle imprese presso la Camera di Commercio, Industria, Artigianato, Agricoltura di

per la seguente attivita
ed attesta i seguenti dati (per ke Ditte con sede in uno Stato straniero, indicare i dati di iscrizione nell’Albo o Lista Ufficiale
dello Stato di appartenenza):

numero di iscrizione
data di iscrizione
durata della Ditta (o data termine isctizione)
forma giuridica
sede legale in Via/Piazza n. cap
capitale sociale di €




volume d’affari attestato nelPultima dichiarazione IVA
codice di attivith (conforme ai valoti della anagrafe tributaria)

il Titolare della Ditta (Impresa individuale) o il Presidente del Consiglio di Amministrazione (Societa di
capitali) &

{deve essere indicato il nominativo, il luogo e la data di nascita, la sede del Tribunale competente a rilasciare i certificati del cascilario giudiziale ¢ dei carichi
pendenti, ed il luogo di residenza):

Il socio unico persona fisica ovvero il socio di maggioranza in caso di Societa con meno di quattro soci

pY

[
{devono essere indicati i nominativi, il luogo ¢ la data di nascita, la sede del T'ribunale competente a rilasciare 1 certificati del casellario giudiziale ¢ dei carichi
pendenti, ed il luogo di residenza):

Gli amministratori della Ditta muniti dei poteri di rappresentanza sono i seguenti:
(devono cssere indicati i nominativi, il luogo e la data di nascita, la sede del Tribunale competente a rilasciare i certificati del casellario giudiziale ¢ dei carichi
pendenti, ed il luogo di residenza):

I Soci Accomandatati della Ditta sono i seguenti:
(devono esscre indicati i nominativi, il luogo ¢ la data di nascita, I sede del Tribunale competente a rilasciare i certificati del cascllario giudiziale e dei carichi
pendenti, ed il luogo di residenza):

I Soci della Ditta (societa di persone) sono i seguenti:
{devono essere indicati i nominativi, il luogo ¢ Ja data di nascita, la sede del T'ribunale competente a rilasciare i certificati del cascllario giudiziale e dei carichi
pendenti, ed il luogo di residenza):

I Direttori Tecnici della Ditta sono i seguenti: _
(devono essere indicati i nominativi, il luogo ¢ la data di nascita, la sede del Tribunale competente a rilasciare i certificati del casellario giudiziale e dei carichi
pendenti, ed il luogo di residenza):

Lettera D) (in caso di avvalimento)
di volersi qualificare alla presente gara utilizzando i requisiti di carattere economico, finanziario, tecnico e
organizzativo della Ditta ausiliaria
con sede a Prov.
ed in particolare di voler utilizzare i seguenti requisiti

Lettera E) '
di aver preso esatta cognizione della natura dell’appalto e di tutte le circostanze generali e particolari che possono
influire sulla sua esecuzione;

Lettera F)
di accettare, senza condizione o riserva alcuna, tutte le norme e disposizioni contenute nel bando di gara, nel
disciplinare di gara e nel Capitolato Speciale di gara;

Lettera G)

di aver preso conoscenza e di aver tenuto conto nella formulazione dell’offerta delle condizioni contrattuali e
degli obblighi e degli oneri relativi alle disposizioni in materia di sicurezza, di assicurazione, di condizioni di
lavoro e di previdenza e assistenza in vigore;
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Lettera H)

di avere nel complesso preso conoscenza di tutte le circostanze generali, particolari e locali, nessuna esclusa ed
eccettuata, che possono avere influito o influire sulla determinazione della propria offerta e di giudicare, pertanto,
remunerativa Pofferta economica presentata e che il prezzo offerto resta fisso ed impegnativo per tutta la durata

dell’appalto;

Lettera I)
che intende/deve subappaltare i seguentd servizi/ forniture:

Lettera L)
(caso di Consorzi di cui all’art. 45 del D. Lgs n. 50/2016)

di concorrere per i seguent consorziati (indicare la ragione sociale e la sede legale di clascun
consorziato):

Lettera M)
»  agli effetti delle comunicazioni afferenti a elementi essenziali della procedura di gara, ¢ in patticolare alle
comunicazioni di cui agli articoli 40 e 52 del Dlgs 50/2016, di eleggere domicilio al seguente indirizzo:

= di acconsentire che tutte le predette comunicazioni siano inoltrate dalla Stazione Appaltante a mezzo PEC, al
seguente indirizzo email PEC: ;

» di impegnarsi a comunicare tempestivamente alla  Stazione Appaltante via PEC allindirizzo
serv.provveditorato@pec.aobrotzu.it , ogni variazione sopravvenuta nel corso della procedura di gara circa il
domicilio eletto o Pindirizzo su indicato, presso il quale ricevere le comunicaziont.

Lettera N)

di essere informato, ai sensi e per gli effetti di cui al D.Lgs. 196/03, che i dati personali raccolti saranno trattati,
anche con strumenti informatici, esclusivamente nelPambito del procedimento per il quale la presente
dichiarazione viene resa;

Lettera O)
di ottemperare a quanto disposto dall’art. n. 3, comma 8, della legge n. 136/2010 (obbligo di tracciabilita dei
flussi finanziari);

Lettera P)

O di accettare i termini di pagamento delle fatture (60 gg.) di cui alla LR. n°3/29.04.03 e che decorso tale
termine verranno riconosciuti gli interessi al tasso legale per tutti i giorni di ritardo art.16 punto 3 della LR.
n. 3/03;

O di non accettare i termini di pagamento delle fatture (60 gg.) di cui alla L.R. n° 3/29.04.03;

Lettera Q) (barrare la casella di interesse)

0 di autorizzare, qualora un partecipante alla gara eserciti il diritto di accesso agli atti, ai sensi dellart. n. 53
D.Lgs. n. 50/2016, I’Azienda Ospedaliera «G. Brotzu” a rilasciare copia della documentazione presentata per Ia
partecipazione alla gara;

ovvero

0 di NON autorizzare Paccesso agli atti inerenti le informazioni fornite nel’ambito dell’offerta ovvero a
giustificazione della medesima, in quanto coperte da segreto tecnico/commerciale, indicando di seguito le
motivazioni:
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Timbro e Firma

Le dichiarazioni possono essere sottoscritte anche da procuratori dei legali rappresentanti ed in tal caso va trasmessa la relativa procura.

La dichiarazione di cui alla Lettera A punti b) ¢ ¢), a pena di esclusione, deve esscre rilasciata dal titolare e dal ditettore tecnico, se si tratta di impresa individuale, dal socio ¢ dal
direttore tecnico se si tratta di socicti in nome collettivo, dai soci accomandatari ¢ dal direttore tecnico se si tratta di socicti in accomandita semplice, dagli amministratori muniti
di poteri di rappresentanza ¢ dal direttore tecnico, se si tratta di altro tipo di societd.

La dichiarazione di cui alla Lettera A punti b) ¢ ¢), a pena di esclusione, deve essere silasciata dal titolare e dal direttore tecnico s si tratta di impresa individuale; dal socio ¢ dal
direttore tecnico, sc si tratta di societd in nome collettivo; dai soci accomandatari ¢ dal direttore tecnico se si tratta di socictd in accomandita semplice; dagli amministratod muniti
di potere di rappresentanza e dal direttore tecnico sc si tratta di altro tipo di socicti o consorzio. Per tali soggetti, qualora cessati dalla carica nel termine precedente la data di
pubblicazione del bando, il legale rappresentante dell’impresa concorrente dovrh dichiarare Pinesistenza delle situazioni di cui alla presente lettera ), & meno che Pimpresa
dimostri di aver adottato atti 0 misure di completa dissociazione della condotta penalmente sanzionata; resta salva in ogni caso I'applicazionc dell'articolo 178 del codice penale ¢
dell'articolo 445, comma 2, del codice di procedura penale.
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ALLEGATO B

Oggetto: PROCEDURA APERTA PER FORNITURA DI DERRATE ALIMENTARI PER IL
SERVIZIO RISTORAZIONE DELI’AZIENDA OSPEDALIERA “G.BROTZU”. ANNI
.DUE CON OPZIONE PROROGA PER ANNI UNO - CODICI CIG VARI.

DICHIARAZIONE

(la sottostante dichiarazione deve essere resa dal titolare e dal direttore tecnico se si tratta di impresa individuale, da tutti i soci e dai direttori tecnici se si tratta di
societa in nome collettivo, da tutti i soci accomandatari e dai direttori tecnici se si tratta di societa in accemandita semplice, dagli amministratori muniti di peteri
di rappresentanza, dai direttori tecnici e dal socio unico persona fisica ovvero dal secio di maggioranza in caso di societi con meno di quattro soci per ogni altro
tipo di societa o consorzio ¢ dai medesimi soggetti di ciascuna impresa eventualmente associata)

I1 sottoscritto (cognome) (nome)

nato a Prov. il
codice fiscale residente in

in qualita di

dell’impresa

con sede in

con codice fiscale n.
con partita IVA n.
ai sensi degli articoli 46 € 47 del DPR 28 dicembre 2000, n. 445, consapevole delle sanzioni penali previste dall'articolo
76 dello stesso Decreto, per le ipotesi di falsita in atti e dichiarazioni mendaci ivi indicate,

DICHIARA
(segnare con una crocetta la voce che interessa)

] che non & pendente a proprio carico procedimento per ’applicazione di una delle misure di prevenzione di cui
all’art. 3 della Legge 27/12/1956 n. 1423 o di una delle cause ostative previste dell’art. 10 della Legge 31
maggio 1965 n. 575 e successive modifiche ed integrazioni,

] che non sussistono a proprio carico sentenze definitive di condanna passate in giudicato o emesso decreto
penale di condanna divenuto irrevocabile, oppure sentenza di applicazione della pena su richiesta ai sensi
dell’articolo 444 Codice Procedura Penale

ovvero (in caso di condanne definitive o sentenze patteggiate ):
] di aver riportato le seguenti condanne definitive/sentenze patteggiate:

ATTENZIONE: il concorrente deve indicare TUTTE LE CONDANNE PENALI RIPORTATE, ivi comprese quelle per le quali abbia beneficiato della non menzione;
non ¢&, invece, tenuto ad indicare le condanne quando il reato & stato depenalizzato ovvero per le quali é intervenuta la riabilitazione ovvero quando il reato & stato
dichiarato estinto dopo la condanna ovvero in caso di revoca della condanna medesima. Ai fini dell’estinzione del reato il mero decorso del tempo non ¢ sufficiente ad
estinguere gli effetti penali, essendo necessaria la pronuncia del giudice competente.

] che non risultano iscritte sul sito dell’Osservatorio segnalazioni a proprio carico di omessa denuncia dei reati
previsti dagli articoli 317 e 629 del codice penale, aggravati ai sensi dell’art. 7 del D. Legge 13/5/1991 n. 152
convertito dalla legge 203/1991, emergenti da indizi a base di richieste di rinvio a giudizio formulate nell’anno
antecedente alla pubblicazione del bando di gara,

DICHIARA, inoltre,

di essere informato, ai sensi e per gli effetti di cui al D. Lgs. 196/03, che i dati personali raccolti saranno trattati, anche
con strumenti informatici, esclusivamente nell’ambito del procedimento per il quale la presente dichiarazione viene
resa.

Firma Data

N.B.: Qualora la firma non sia autenticata, Ia dichiarazione deve essere corredata da fotocopia, non autenticata, di documento di identita del
sottoscrittore.



ALLEGATO C — Dichiarazione dei soggetti cessati

Oggetto: PROCEDURA APERTA PER FORNITURA DI DERRATE ALIMENTARI PER IL
SERVIZIO RISTORAZIONE DELL’AZIENDA OSPEDALIERA “G.BROTZU”. ANNI
DUE CON OPZIONE PROROGA PER ANNI UNO - CODICI CIG VARL

DICHIARAZIONE

(la sottostante dichiarazione deve essere resa dai soggetti cessati dalle seguenti cariche: direttori tecnici, soci (in caso di S.n.c.), soci accomandatari (in caso di S.a.s.),
amministratori muniti dei poteri di rappresentanza, socio unico persona fisica o socio di maggioranza in caso di societd con meno di quattro soci {per ogni altro tipo di
societa o consorzio), cessati dalla carica neli’anno antecedente 1a data di pubblicazione del bando di gara)

11 sottoscritto (cognome) (nome)
nato a Prov. il
codice fiscale residente in

in qualita di
dell’impresa
con sede in
con codice fiscale n.
con partita IVA n.
ai sensi degli articoli 46 e 47 del DPR 28 dicembre 2000, n. 445, consapevole delle sanzioni penali previste dall'articolo
76 dello stesso Decreto, per le ipotesi di falsita in atti e dichiarazioni mendaci ivi indicate,

DICHIARA
(segnare con una crocetta la voce che interessa)

| che non sussistono, a proprio carico, sentenze definitive di condanna passate in giudicato o emesso decreto
penale di condanna divenuto irrevocabile, oppure sentenza di applicazione della pena su richiesta ai sensi

dellarticolo 444 Codice Procedura Penale

ovvero (in caso di condanne definitive o sentenze patteggiate ):

] di aver riportato le seguenti condanne definitive o decreti penali di condanna divenuti irrevocabili, oppure
sentenze patteggiate:

ATTENZIONE: ¢ obbligatorio indicare tutte le condanne penali subite, riportando gli estremi identificativi. Non si & tenuti ad indicare le condanne quando il reato €
stato depenalizzato ovvero per le quali & intervenuta Ia riabilitazione- ovvero quando il reato ¢ stato dichiarate estinto dopo la condanna ovvero in caso di revoca della
condanna. Ai fini dell’estinzione del reato il mero decorso del tempo non ¢ sufficiente ad estinguere gli effetti penali, essendo necessaria la_pronuncia del giudice

competente.

DICHIARA, inoltre,
di essere informato, ai sensi e per gli effetti di cui al D. Lgs. 196/03, che i dati personali raccolti saranno trattati, anche

con strumenti informatici, esclusivamente nell’ambito del procedimento per il quale la presente dichiarazione viene
resa.

Firma Data

N.B.: Qualora la firma non sia autenticata, 1a dichiarazione deve essere corredata da fotocopia, non autenticata, di documento di identita del
sottoscriftore.

ALLEGATO C - Dichiarazione dei soggetti cessati




Oggetto: PROCEDURA APERTA PER LA FORNITURA DI RADIOIMMUNODIAGNOSTICI E
SERVIZI ACCESSORI - SSD SERVIZIO QUALITA’ IN RADIOCHIMICA / LABORATORIO
VITRO — 3 ANNI CON OPZIONE DI RINNOVO PER 2 ANNI P.O. SAN MICHELE - Cod. CIG
VARI

DICHIARAZIONE

(la sottostante dichiarazione deve essere resa dai soggetti cessati dalle seguenti cariche: direttori tecnici, soci (in caso di S.n.c.), soci accomandatari (in caso di S.ass.),
amministratori muniti dei poteri di rappresentanza, socio unico persona fisica o socio di maggioranza in caso di societa con meno di quattro soci (per ogni altro tipo di
societa o consorzio), cessati dalla carica neli’anno antecedente la data di pubblicazione del bando di gara)

11 sottoscritto (cognome) (nome)
nato a Prov. il
codice fiscale residente in
in qualita di
dell’impresa
con sede in
con codice fiscale n.
con partita IVA n.

ai sensi degli articoli 46 ¢ 47 del DPR 28 dicembre 2000, n. 445, consapevole delle sanzioni penali previste dall'articolo
76 dello stesso Decreto, per le ipotesi di falsita in atti e dichiarazioni mendaci ivi indicate,

Dichiara

che nei confronti di
nato il a

residente a

cessato dalla carica di il
dell’impresa
con sede in
con codice fiscale n
con partita IVA n

(segnare con una crocetta la voce che interessa)
| non sussistono sentenze definitive di condanna passate in giudicato o emesso decreto penale di condanna
divenuto irrevocabile, oppure sentenza di applicazione della pena su richiesta ai sensi dell’articolo 444 Codice
Procedura Penale;

ovvero (in caso di condanne definitive o sentenze patteggiate):

O sussistono le seguenti condanne definitive o decreti penali di condanna divenuti irrevocabili, oppure sentenze
patteggiate:

ATTENZIONE: ¢ obbligatorio indicare tutte le condanne penali subite, riportando gli estremi identificativi. Non si & tenuti ad indicare le condanne quando il reato &
stato depenalizzato ovvero per le quali & intervenuta la riabilitazione ovvero quando il reato ¢ stato dichiarato estinto dopo la condanna ovvero in caso di revoca della
condanna. Ai fini dell’estinzione del reato il mero decorso de! tempo non ¢ sufficiente ad estinguere gli effetti penali, essendo necessaria la pronuncia del giudice

competente.

DICHIARA, inoltre,

di essere informato, ai sensi e per gli effetti di cui al D.Lgs. 196/2003, che i dati personali raccolti saranno trattati, anche con strumenti informatici,
esclusivamente nell’ambito del procedimento per il quale la presente dichiarazione viene resa.

FIRMA
Data

N.B. Qualora la firma non sia autenticata, la dichiarazione deve essere corredata da fotocopia, non autenticata, di documento di identita del
sottoscrittore.
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In caso di avvalimento
Dichiarazione di impegno impresa ausiliaria

Oggetto: PROCEDURA APERTA PER FORNITURA DI DERRATE ALIMENTARI PER IL
SERVIZIO RISTORAZIONE DELL’AZIENDA OSPEDALIERA “G.BROTZU”. ANNI
DUE CON OPZIONE PROROGA PER ANNI UNO - CODICI CIG VARI

11 SOLLOSCIIttO (COZMOMIL) «evuvnnnninrunrnereenn et (OME) . vevvnereneen s ae e
TLALO @ weereeveseeerensosenn anaann s maa s e e PLOVee e Al e
Codice FISCALE « vttt £ESIACNEE T1 + e v ve e e vt

cittadino italiano

OVVERO: cittadino dello STAO w.evieeurrirmsmrsriaee s eneaesnmasnsta e (appartenente all'U.E.)
OVVEROQ: cittadino dello SEALO. ...« voriumreruresriseressesessecsssrssse st sessessas st s

e residente in Italia (per gli stranieri imprenditori ed amministratori di societh commerciali legalmente costituite,
se appartengono a Stati che concedono trattamento di reciprocita nei riguardi def cittadini italiani)

in qualith di (CArCa SOCIAlE) .. v rrueururrsssrss e
dellTmpresa ..o.ovenveevnninnreienneeenn

con sede legale in VAR PHAZZA «ovv e eeeneeee e e e et s M oereeeeenenin
Cap..cviniieneeiinies (O T N R R R Prov. .ooovveeen.n
Tl oo e PAX A | TP
con sede operativa in VA PIAZZA +«oevoeveeeeeeneeena e e e s NI
Cap..cvoveneieei T = R Prov. coviieeinns
NS TP Fax oot | vt PO PP
COM COMICE FISCALE Tl. -+ e eeee e e s et e e e e s e s s
con partita TV A DL oo oo e e
Matricola 2zienda TIPS .. ..o in ettt et s e e n s s st s s s
Sede competente INPS ...ooooi ittt Agenzia di ...oooooniiiiiiiiiiiin
Codice ditta INATL ... n oot e et et eeaa e s e e e e e s e s s st s
PAT INATL . ove e eee e eeeee e e e e e e et oo e s s e et e e s e s e s

C.C.N.L. applicato:

(segnare con una crocetta la voce che interessa)

(specificare SETTORE) ;

Dimensioni azienda (numero dipendenti):
(segnare con una crocetta la voce che interessa)

o 0-5

0 6-15

0 16-50

0 51-100

o OLTRE 100

A tal fine ai sensi degli articoli 46 e 47 del DPR 28/12/2000 n. 445, consapevole delle sanzioni penali
previste dalPart. 76 del medesimo DPR n. 445/2000 per le ipotesi di falsita in atti e dichiarazioni
mendaci ivi indicate

DICHIARA

M

Di non trovarsi nelle condizioni previste dall’art. 80 del D. Lgs. n. 50 /2016 e precisamente:

a) di non trovarsi in stato di fallimento, di liquidazione coatta, di concordato preventivo e che non sono in corso
procedimenti per la dichiarazione di tali situazioni;

b) che non sussiste a proptio catico procedimento per 'applicazione di una delle misure di prevenzione di cui
allart. 3 della Legge 27/12/1956 n. 1423 o di una delle cause ostative previste dell’art. 10 della Legge 31 maggio
1965 n. 575;

C) (segnare con una crocetta la voce che interessa)
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O che a proprio catico non & stata pronunciata sentenza di condanna passata in giudicato, o emesso decreto
penale di condanna divenuto irrevocabile, oppure sentenza di applicazione della pena su richiesta, ai sensi
dell’articolo 444 Codice Procedura Penale;

ovvero (in caso di condanne definitive o sentene patieggiate):

0 che a proprio carico sono state pronunciate le seguenti sentenze di condanna definitive o emessi decreti penali
di condanna divenuti irrevocabili, oppure sentenza di applicazione della pena su richiesta, ai sensi dell’articolo
444 Codice Procedura Penale:

“

ATTENZIONE: il concorrente deve indicare TUTTE LE CONDANNE PENALI RIPORTATE, ivi comprese quelle per le quali abbia beneficiato della non menzione;
non &, invece, tenuto ad indicare le condanne quando il reato & stato depenalizzato ovvero per le quali & intervenuta la riabilitazione ovvero quando il reato & stato dichiarato
estinto dopo la condanna ovvero in caso di revoca della condanna medesima. Al fini dell’'estinzione del reato il mero decorso del tempo non & sufficicnte ad estinguere gli cffetti

penali, essendo necessaria la pronuncia del giudice competente.

d) di non aver violato il divieto di intestazione fiduciaria posto allarticolo 17 della Legge 19/3 /1990 n. 55;

e) di non aver commesso violazioni gravi, debitamente accertate, alle norme in materia di sicurezza e a ogni altro
obbligo derivante dai rapporti di lavoro, risultanti dai dati in possesso dell’Osservatorio;

f) di non aver commesso grave negligenza o malafede nell’esecuzione di prestazioni affidate da codesta stazione
appaltante ovvero errore grave nell’esercizio della propria attivita professionale;

g) di non aver commesso violazion, definitivamente accertate, tispetto agli obblighi relativi al pagamento delle
imposte e tasse, secondo la legislazione jitaliana o quella dello Stato in cui la sede dell'operatore economico €
stabilita; Agenzia delle Entrate competente al rilascio della certificazione:

Via/Piazza n. c.a.p.
Citta

Tel Fax H

h) che a proprio carico non risulta Piscrizione nel casellario informatico di cui all’art. 80 comma 5 lett. g) Digs
50/2016, per aver presentato falsa dichiarazione o falsa documentazione in metito 2 requisiti e condizioni
rilevanti per la partecipazione a procedure di gara € per Paffidamento dei subappalti;

i) di non aver commesso violazioni gravi, definitivamente accertate, alle norme in materia di contributi
previdenziali e assistenziali, secondo la legislazione italiana o dello Stato in cui 'Impresa ¢ stabilita;

1) (segnare con una crocetta la voce che interessa);

0 di essete in regola con le norme che disciplinano il diritto al lavoro dei disabili — art. 17 della Legge 12/3/1999
0. 68 e smi - Ufficio Provinciale del Lavoro competente al rilascio della relativa certificazione

Via/Piazza n. c.a.p. citta
Tel. Fax

0 di non essere tenuta allapplicazione della Legge 12/3/1999 n. 68. e s.m.1.

m) che non ¢ stata applicata la sanzione interdittiva di cui allart. 9 co. 2, lett. c), del D. Lgs. 231/01 o altra
sanzione che comporta il divieto di contrarre con la pubblica amministrazione, compresi i provvedimenti
interdittivi di cui all’art. 36-bis, co. 1, del D.L. 223/2006, convertito, con modificazioni, dalla Legge 248/2006;

n) che non risultano iscritte sul sito dell’Osservatotio segnalazioni a proptio carico di omessa denuncia dei reati
previsti dagli articoli 317 e 629 del codice penale, aggravati ai sensi dell’art. 7 del D. Legge 13/5/1991 n. 152,
convertito dalla legge 203/1991, emergenti da indizi a base di richieste di rinvio a giudizio formulate nell’anno
antecedente alla pubblicazione del bando di gara;

0) (segnare con una crocetta la voce che interessa)

O di non trovarsi in una situazione di controllo di cui all’art. 2359 del codice civile con alcun soggetto e di aver
formulato Pofferta autonomamente;

O di non essere a conoscenza della partecipazione alla procedura in oggetto di soggetti tispetto ai quali si trova in
una delle situazioni di controllo di cui all’art. 2359 del codice civile e di aver formulato Pofferta autonomamente;
0 di essere a conoscenza della partecipazione alla procedura in oggetto dei soggetti di seguito indicati rispetto ai
quali si trova in una situazione di controllo di cui allart. 2359 del codice civile, e di aver formulato
autonomamente Pofferta:




s

@
(segnare con una crocetta la voce che interessa)
O che nell’anno antecedente la data di pubblicazione del bando non vi sono soggetti cessati dalla carica di
amministratore munito dei poteri di rappresentanza e/o direttori tecnici o soci unici persone fisiche o socio di
maggioranza in caso di societa con meno di quattro soci;
O che nell’anno antecedente la data di pubblicazione del bando sono cessati dalla carica di amministratore munito
dei poteri di rappresentanza e/o direttori tecnici, dai soci unici persone fisiche o dal socio di maggioranza in caso
di societa con meno di quattro soci i Sigg:

O (qualora sia intervenuta una cessazione e sia stata pronunciata sentenza di condanna passata in giudicato o
emesso decreto penale di condanna divenuto irrevocabile, oppure sentenza di applicazione della pena su richiesta
ai sensi dell’art. 444 del codice di procedura penale)

che nei confronti del/i signor/ri

cessato/i dalla carica di

¢ stata realizzata completa ed effettiva dissociazione dalla condotta penalmente sanzionata mediante i seguenti
atti concreti e tangibili:

€)

di essere iscritto nel registro delle imprese presso la Camera di Commetcio, Industria, Artigianato, Agricoltura di

pet la seguente attivita
ed attesta i seguenti dati (per le Ditte con sede in uno Stato stranieto, indicare i dati di iscrizione nelPAlbo
o Lista Ufficiale dello Stato di appartenenza):

numero di iscrizione
data di iscrizione
durata della Ditta (o data termine iscrizione)
forma giuridica
sede legale in Via/Piazza n. cap
capitale sociale di €
volume d’affati attestato nell’ultima dichiarazione IVA
codice di attivith (conforme ai valori della anagrafe tributaria)

il Titolare della Ditta (Impresa individuale) o il Presidente del Consiglio di Amministrazione (Societa di

capitali) € (deve essere indicato il nominativo, il luogo ¢ la data di nascita, la sede del Tribunale competente a ilasciare i certificati del casellario
giudiziale ¢ dei carichi pendent, ed il luogo di residenza):

Il socio unico persona fisica ovvero il socio di maggioranza in caso di Societd con meno di quattro soci

€& (devono essere indicati i nominativi, il luogo ¢ la data di nascita, la sede del Tribunale competente a rilasciare i certificati del casellario giudiziale ¢ det
carichi pendenti, ed il luogo di residenza):

Gli amministratori della Ditta muniti dei poteti di rappresentanza sono i seguenti:(devono essere indicati i
nominativi, il luogo e la data di nascita, la sede del Tribunale competente a silasciare i certificati del casellario giudiziale ¢ dei carichi pendenti, ed il luogo di
residenza):
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I Soci Accomandatari della Ditta sono i Seguenti:(dcvono essere indicati i nominativi, il luogo ¢ la data di nascita, la sede del
Tribunale competente a rilasciare i certificati del casellario giudiziale ¢ det carichi pendent, ed il luogo di residenza):

I Soci della Ditta (SOCieti‘l di persone) sono i Seguentil(dcvono essere indicati i nominativi, il luogo ¢ la data di nascita, la sede del
Tribunale competente-a rilasciare i certificati del cascllario giudiziale ¢ det carichi pendenti, cd il luogo di residenza):

I Direttori Tecnici della Ditta sono i seguenti:(dcvono essere indicati i nominativi, il luogo ¢ la data di nascita, la sede del Tribunale
competente a rilasciare i certificati del casellario giudiziale e dei carichi pendenty, ed il luogo di residenza):

C))
Di obbligarsi nei confronti della Ditta ,
concortente all’appalto indicato in oggetto e di questa Stazione Appaltante a mettere 2 disposizione, per tutta la
durata dell'appalto, le risorse necessarie di cui & carente il concorrente e precisamente:

)

Di non partecipare alla gara in proprio o associata o consorziata, ai sensi dell'art. 48 comma 7del D. Lgs. 50/2016

(©)
Che Pindirizzo email PEC valido per le comunicazioni essenziali afferenti alla presente procedura di gara ¢& il
seguente: ;

@)
Di essere informato, ai sensi e per gli effetti di cut al D. Lgs. 196/03 e s.m.i., che i dati personali raccolti saranno
trattati, anche con strumentl informatici, esclustvamente nelPambito del procedimento per il quale la presente
dichiarazione viene resa

Data,

Timbro e Firma

N.B.: Allegare alla presente:

1. Originale o copia autentica del contratto in virtit del quale Pmpresa ausiliaria si obbliga nei confronti del concorrente a fornire i requisiti ¢ a mettere
disposizione le misorse necessaric per tutta la durata dell’appalto. Si precisa che il contratto deve riportare in modo compiuto, esplicito ed esauriente: 2)
oggctto, b) durata, ¢ ogni altro utile clemento ai fini dellavvalimento.

Nel caso di avvalimento dei requisiti di un’Impresa che appartiene al medesimo gruppo, in luogo del contratto di avvalimento, il concorrente pud
presentare una dichiarazione sostitutiva attestante il legame giuridico ed economico esistente nel gruppo.

2) Fotocopia, non autenticata, di un documento di identita del sottoscrittore.
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AO Brotzu Patto d'Integrita Ay 7

Sistema Sanitario
Regione Sardegna

PATTO DI INTEGRITA’ PER L’AFFIDAMENTO DI SERVIZI E FORNITURE
Riferimento: art. 1, 17° comma della Legge 06.11.2012n. 190 ¢ s.m.i.
Approvato con deliberazione del Commissario Straordinario del’A.O.B. n. 1500 del 02/09/2015

DENOMINAZIONE DITTA

CODICE FISCALE / PARTITALV.A.

SEDE LEGALE VIA / PIAZZA

CITTA’

RIFERIMENTO PROCEDURA DI GARA Oggetto: PROCEDURA APERTA PER FORNITURA
DI DERRATE ALIMENTARI PER IL SERVIZIO
RISTORAZIONE DELL’AZIENDA OSPEDALIERA
“G.BROTZU”. ANNI DUE CON OPZIONE
PROROGA PER ANNI UNO - CODICI CIG VARIL

[JSERVIZI

EIFORNITURE
OLAVORI

GARA AN.A.C.n.

1v.

vi.

1)

i

Ambito di applicazione

1l Patto di integrita & lo strumento che PAzienda Ospedaliera G. Brotzu di Cagliari adotta al fine di disciplinare i
comportamenti degli operatori economici e del personale sia interno che esterno alla Regione Autonoma
della Sardegna ed al Sistema Regione di cui alla LR. 24 /2014 nellambito delle procedure di affidamento e
gestione degli appalti di lavor, servizi forniture di cui al D.Lgs. 50/2016.

1l patto di integritd stabilisce Fobbligo reciproco che si instaura tra le Amministrazioni aggiudicatrici e gli operatosd
economici di improntare i propti comportamenti ai principi di trasparenza e integrita.

1l Patto di integriti deve costituire parte integrante della documentazione di gara e del successivo contratto.

La partecipazione alle procedure di gara e Piscrizione al Mercato elettronico regionale “SardegnaCAT” e ad
eventuali altr elenchi e/o albi fornitori, & subordinata all’accettazione vincolante del Patto di integrita.

1l Patto di integrita si applica con le medesime modalita anche ai contratti di subappalto di cui allarticolo 105
Dlgs 50/2016.

Per quanto non disciplinato dal presente Patto si rinvia al Codice di comportamento del personale dell’Azienda
Ospedaliera G. Brotzu di Cagliari al tispetto del quale sono tenufi 1 collaboratori a qualsiasi titolo di imprese
fornitrici di beni o servizi e che realizzano opere in favore dell’ Amministrazione.

Art. 2
Obblighi degli opetatori economici nei confronti della stazione appaltante
L’operatote economico:

Dichiara di non aver fatto ricorso, e si obbliga a non ricorrere, ad alcuna mediazione o altra opera di terzi
finalizzata all’aggiudicazione e/ o gestione del contratto:

Dichiara di non avere condizionato, ¢ si impegna a non condizionare, il procedimento amministrativo con
azioni dirette a influenzare il contenuto del bando o altro atto equipollente al fine di condizionare le modalita
di scelta del contraente;

dichiara di non aver cortisposto, né promesso di corrispondere, e si impegna a non corrispondere né
promettere di corrispondere ad alcuno, diretfamente o tramite terzi, ivi compresi soggetti collegati o
controllati, somme di danaro o altre utilita finalizzate alPaggindicazione o a facilitare la gestione del contratto;
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iv. dichiara con riferimento alla specifica procedura di affidamento di non aver preso parte né di aver praticato

intese o adottato azioni, e si impegna a non prendere parte e a non praticare intese o adottare azioni, tese
a restringere la concortenza o il mercato, vietate ai sensi della normativa vigente, ivi inclusi gli artt. 101 e
successivi del Trattato sul funzionamento dell'Unione Europea (TFUE) e gli artt. 2 e successivi della L.
287/1990; dichiara altresi che Pofferta € stata predisposta nel pieno rispetto della predetta normativa;

v. si impegna a segnalare all’ Amministrazione aggiudicatrice qualsiasi tentativo illecito da parte di terziditurbare o
distorcere le fasi della procedura di affidamento e dell’esecuzione del contratto;

vi. si impegna a segnalare allAmministrazione aggiudicatrice qualsiasi richiesta illecita o pretesa da parte di
dipendenti dell’ Amministrazione o di chiunque possa influenzare le decisioni relative alla procedura di
affidamento o di esecuzione del contratto con le modalita e gli stramenti messi a disposizione dalla Regione
Autonoma della Sardegna;

vil. si impegna, qualora i fatti di cui ai precedenti punti €) ed f) costituiscano reato, a sporgere denuncia
alPautorita giudiziaria o alla polizia giudiziaria.
2)  L’operatore economico aggiudicatario si impegna ad adempiere con la dovuta diligenza alla corretta esecuzione
del contratto.

Art. 3
Obblighi del’ Amministrazione aggiudicatrice
1) L’ Azienda Ospedaliera G. Brotzu di Cagliari:

1. si obbliga a rispettare i principt di trasparenza e integrita gia disciplinati dal Codice di comportamento
del personale del I'Azienda Ospedaliera G. Brotzu di Cagliari nonché le misure di ptevenzione della
corruzione inserite nel Piano triennale di prevenzione vigente;

il si obbliga 2 non influenzare il procedimento amministrativo diretto a definire il contenuto del bando o altro
atto equipollente, al fine di condizionare le modalita di scelta del contraente;

1ii. si obbliga a non richiedere, a non accettare ed a non ricevere direttamente o tramite terzi, somme di danaro o
altre utilith finalizzate a favorire la scelta di un determinato operatore €conomico;

iv. si obbliga a non richiedere, 2 non accettare ed a non ricevere direttamente o tramite terzi, somme di danaro
o altre utility finalizzate a influenzare in maniera distorsiva la corretta gestione del contratto;

v. st impegna a segnalare al proprio Responsabile per la prevenzione della corruzione qualsiasi tentativo
illecito da parte di terzi di turbare o distorcere le fasi di svolgimento delle procedure di affidamento e/o
Pesecuzione del contratto, con le modalita e gli strumenti messi a disposizione dall’Azienda Ospedaliera
G. Brotzu di Cagliari.

Vi si impegna a segnalare al proprio Responsabile per la prevenzione della corruzione qualsiasi richiesta
illecita o pretesa da parte di operatori economici o di chiunque possa influenzare le decisioni relative
alla procedura di affidamento o di esecuzione del contratto, con le modaliti e gl strumenti messi a
disposizione dall’ Azienda Ospedaliera G. Brotzu di Cagliari.

vil. si impegna, qualora i fatti di cui ai precedenti punti e) ed f) costituiscano reato, a sporgere denuncia all’autorita
giudiziaria o alla polizia giudiziaria.

Vi, si impegna all’atto della nomina dei componenti della commissione di gara a rispettare le norme in materia di
incompatibilita e inconferibilith di incarichi di cui al D. Lgs. n. 39/2013;

IX. si impegna a far sottoscrivere ai componenti della predetta Commissione la dichiarazione di assenza
di cause di incompatbilita e inconferibiliti di incarichi e quella con cui ciascuno dei componentt
assume Pobbligo di dichiarare il verificatsi di qualsiasi situazione di conflitto di interesse e in particolare di
astenersi in tutte le situazioni in cui possano essere coinvold, oltre che interessi propri e dei suoi parenti, affini
entro il secondo grado, del coniuge o di conviventi, interessi di:

- persone con le quali abbia rapporti di frequentazione abituale;

- soggetti ed otganizzazioni con cui egli o il coniuge abbia causa pendente o grave inimicizia o rapporti di
credito o debito significativi;
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2)

- soggetti od organizzazioni di cui sia tutore, curatore, procuratore 0 agentc;

- enti, associazioni anche non riconosciute, , comitati, societdi o stabilimend di cui siz
amministratore, o gerente, o nelle quali ricopra cariche sociali e/o di rappresentanza;

- in ognialtro caso in cui esistano gravi ragioni di opportunitd e convenienza.

PAzienda Ospedaliera G. Brotzu di Cagliari si impegna ad adempiere con la dovuta diligenza alla corretta
esecuzione del contratto ¢ a verificare nel contempo la corretta esecuzione delle controptestazioni.

Arst. 4

Violazione del Patto di integrita

1) La violazione da parte dell'operatore economico, sia in veste di concorrente che di aggiudicatario, di uno degli

iv.

2)

3)

4)

5)

6)

impegni previsti a suo carico dallarticolo 2, pud comportare, secondo la gravita della violazione rlevata e
la fase in cui la violazione & accertata, le seguenti sanzioni:

Pesclusione dalla procedura di affidamento;
la dsoluzione di diritto del contratto;

escussione totale o parziale, dal 10% al 50%, dei depositi cauzionali o altre garanzie depositate ai fini della
partecipazione alla procedura di affidamento;

interdizione del concorrente a partecipate ad altre gare indette dalla medesima stazione appaltante perun
periodo di tempo compreso tra sei mesi ¢ tre anni.

L’applicazione delle sanzioni conseguenti alla violazioni di cui al presente Patto avviene con garanzia di
adeguato contradditorio dall’amministrazione aggiudicatrice, secondo le regole generali degli appalti pubblici.

L’Azienda Ospedaliera G. Brotzu di Cagliari individuera con successivo regolamento intemo le sanzioni da
applicare in concreto secondo il criterio di colpevolezza, gradualita e proporzionalita in rapporto alla gravita
della violazione rilevata.

In ogni caso, per le violazioni di cui all’art. 2 comma 1, lett. a), b), ¢), d) del presente Patto, € sempre disposta
Pescussione del deposito cauzionale o altra garanzia depositata ai fini della partecipazione alla procedura di
affidamento, Pesclusione dalla gara o la risoluzione ipso inre del contratto, salvo che le stazioni appaltanti,
con apposito atto, decidano di non avvalersi della predetta risoluzione, qualora ritengano che la stessa sia
pregiudizievole agli interessi pubblici di cui allarticolo 121, comma 2 del D.Lgs. 104/2010, nonché
Pinterdizione del concorrente a partecipare ad altre gare indette dalla medesima stazione appaltante per sei
mesi decorrenti dalla comunicazione del provvedimento di applicazione della sanzione. Nei casi di recidiva
nelle violazioni di cui al supetore art. 2 c. 1 lett. a), b), ©), d), e per le medesime violazioni, si applica
Pinterdizione del concorrente a partecipare ad altre gare indette dalla medesima stazione appaltante per tre
anni decorrenti dalla comunicazione del provvedimento di applicazione della sanzione.

L’Azienda Ospedaliera G. Brotzu di Cagliari, ai sensi dellart. 1382 c.c., si rserva la facoltd di richiedere i
risarcimento del maggior danno effettivamente subito, ove lo ritenga superiore all'ammontare delle cauzioni o
delle altre garanzie di cui al precedente comma 2, lett. ¢) del presente articolo.

Qualora le violazioni attengano a comportamenti che implicano il coinvolgimento anche dell'ufficio
appaltante le stesse saranno accertate dalla commissione di cui alle linee guida sul “whistelblowing” di cui alla
deliberazione della Giunta Regionale n.30/15 del 16/06/2015 le sanzioni saranno applicate dallorganismo ad
esso direttamente superiore.

Art. 5

(98]
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AO Brotzu Patto d’Integrita

Sistema Sanitario
Regione Sardegna

Efficacia del patto di integrita

Il presente Patto di Integrith e le sanzioni applicabili resteranno in vigore sino alla completa esecuzione del contratto
sottoscritto a seguito della procedura di affidamento e allestinzione delle relative obbligazioni.

1l contenuto del presente documento pud essere integrato dagli eventuali futuri Protocolli di legaliti sottoscritti da questa
Amministrazione.

Luogo e data

L’operatore economico Azienda Ospedaliera G. Brotzu

L’Operatote economico dichiara di aver letto, e di accettare espressamente, le disposizioni contenute nell'art.2 e nell’art. 4 c.
3 della presente scrittura.

Luogo e data

L’operatore economico
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MODELLO G.A.P.-—tim== o bt Pl (7 f
(Art. 2 legge del 12/10/1982 n° 726 e legge del 30/12/1991 n° 41 0)
L |
Nr. Ordine Appalto (*) Lotto/Stralcio (*) Anno (%)

| IMPRESA PARTECIPANTE |

L |

Partita lva (*)

Ragione Sociale (*)

l | l

Luogo (*) (Immettere il Comune o la Stato estero dove ha sede l'impresa) Prov. (%)

Sede legale (*): | | cAp/ziP: ]| |

L , |

Codice attivita (*):I:I Tipo Impresa (*): Singola D Consorzio D Raggr. Temporaneo Imprese I:]

| .l [ .0 ] Tipodivisa: Lira [ | Euro []

Volume d'affari Capitale sociale

—____IMPRESA PARTECIPANTE |

L |

Partita lva (*)

L |

Ragione Sociale (*)

L |
Luogo (*) (Immettere il Comune o la Stato estero dove ha sede l'impresa) Prov. (*)
Sede legale (*): | | capziP: [ |

l ]

Codice attivita (*):I:l Tipo Impresa (*): Singola D Consorzio I:] Raggr. Temporaneo Imprese I___l

| 1L ] [ I.[] Tipodivisa:  Lira [ | Euro [ ]

Volume d'affari Capitale sociale

N.B.: 1. I modulo dovra essere compilato in stampatelio e con penna nera o blu.
2. (*) Le scritte contrassegnate dall'asterisco sono obbligatorie.
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DISCIPLINARE DI GARA

PROCEDURA APERTA PER FORNITURA DI DERRATE ALIMENTARI
PER IL SERVIZIO RISTORAZIONE DELL’AZIENDA OSPEDALIERA “G.BROTZU”.
ANNI DUE CON OPZIONE PROROGA PER ANNI UNO - CODICI CIG VARI.

PROCEDURA APERTA
(NORMATIVA COMUNITARIA - DLGS 18 APRILE 2016, N. 50)

PERIODO FORNITURA: 24 MESI - OLTRE A EVENTUALE RINNOVO PER 12 MESI

IMPORTO ANNUO A BASE D’ASTA € 1.632.480,09 OLTRE IVA.

seokkokok

1. PREMESSA

Il presente disciplinare contiene le norme relative alle modalita di partecipazione alla procedura di gara per la
fornitura di Derate alimentari per il Servizio ristorazione della AO Brotzu, per un periodo di mesi 24, oltre a eventuale
rinnovo per un massimo di mesi 12.

1l bando di gara é pubblicato nella Gazzetta ufficiale Unione europea, sulla GURI, sul sito informatico del’AOB e
sugli organi di stampa.

Al sensi della legge 241/1990, art. 2, comma 2, il termine del procedimento amministrativo relativo alla gara in
oggetto ¢ fissato in giorni 180, naturali e consecutivi, dalla scadenza del termine di presentazione offerte.

2. NORMATIVA DI RIFERIMENTO

La presente procedura di gara e i consequenziali contratti di fornitura sono regolati dalle vigenti norme in materia, e
in particolare:

Direttiva CE 2004/18/CE;

D.Lgs. 50/2016— Codice dei contratti pubblici,

DPR 207/2010 — Regolamento attuativo (per le parti non abrogate dal D.Lgs. 50/2016) ;

Dlgs 181/2008 — Testo unico in matetia di tutela della salute e sicurezza nei luoghi di lavoro;

Legge 136/2010 — Legge sulla tracciabilita dei flussi finanziari;

Legge 190/2012 — disposizioni per la prevenzione e repressione della corruzione ed illegalita nella P.A;

DL 66/2014 - Misure urgenti per la competitivita e la giustizia sociale
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= Codice civile, con riguardo alla discipline dei contratti di diritto privato;
» Intera normativa comunitaria, nazionale, regionale in materia di appalti di lavori, servizi e forniture;

=  Disposizioni di cui al Capitolato speciale.

3. INFORMAZIONI GENERALI

Al sensi dellart. 31 del D.Lgs. 50/2016, il responsabile del procedimento ¢ la dott.ssa Agnese Foddis, Direttore del
servizio acquisizione beni e servizi del’Azienda ospedaliera Brotzu di Cagliari (agnesefoddis@aob.it). 1l
responsabile del procedimento — a norma di legge - ha l'onere, tra I'altro, di vigilate sulla corretta predisposizione
degli attl di gara, sull’esecuzione dei contratti, sulla conformita delle prestazioni, di contestare eventuali disservizi e
inadempiment, predisporre I'applicazione di penali, disporre eventuali variazioni contrattuali e sospensioni
procedurali,

Le ditte concorrenti possono inviare richieste di chiatiment e precisazioni ai dott.ri Andrea Casu e Anna Maria
Marongiu, esclusivamente a mezzo email agli indirtzzi: andrea.casu@aob.it — annamariamarongiu@aob.it.

Eventuali riscontri di carattere generale potranno essere pubblicati sulla home page del sito informatico aziendale,
che le ditte concortenti sono pertanto invitate a consultare.

4. MODALITA’ DI PRESENTAZIONE DELLE OFFERTE

Le ditte concotrenti, a pena di esclusione dalla gara, devono presentare la proptia offerta e la correlata
documentazione in plico chiuso e idoneamente sigillato con ceralacca o con altra modalita idonea a rendere
oggettivamente impossibile I'eventuale apertura o richiusura della busta senza lasciare traccia dell’operazione stessa.

A pena di esclusione dalla gara, il plico deve essere controfirmato sui lembi di chiusura, compresi quelli preincollati
dal fabbricante e recare all’esterno, con tratto ben visibile - oltre allintestazione del mittente e allindirizzo dello
stesso — la seguente dicitura: " PROCEDURA APERTA PER FORNITURA DI DERRATE ALIMENTARI
PER IL SERVIZIO RISTORAZIONE DELL’AZIENDA OSPEDALIERA “G.BROTZU”. ANNI DUE CON
OPZIONE PROROGA PER ANNI UNO - CODICI CIG VARI “

A pena Pesclusione dalla gara, il plico contenente Pofferta e la correlata documentazione, deve petvenire, a mezzo
raccomandata del servizio postale, ovvero mediante agenzia di recapito autorizzata o mediante consegna a mano
con data certa, previo pagamento dei diritd postali e oneri per Paffrancatura entro il termine perentotio e
allindirizzo specificamente indicati nel bando di gara e qu’ di seguito riportato: Azienda Ospedaliera "G .Brotzu"
Ufficio Protocollo Generale, Piazzale Alessandro Ricchi, 1, 1-090134 Cagliari.

Tl recapito tempestivo del plico rimane ad esclusivo rischio del mittente e, pertanto, fara fede solamente il timbro di
ricevimento da parte dell'Ufficio Protocollo Generale della Azienda Ospedaliera “G.Brotzu”.

Non vertanno accolte e saranno considerate nulle le domande di partecipazione pervenute in ritardo rispetto al
termine perentorio sopra richiamato. Anche in ipotesi di spedizione tramite Raccomandata AR, fara fede
unicamente la data di ricevimento del plico presso ’Azienda, e non anche la data di spedizione risultante dal imbro
postale dell’agenzia accettante. I plichi prevenuti oltre il predetto termine non verranno aperti, e saranno considerati
come non consegnati.

Non saranno parimenti accolte le domande di partecipazione qualora dovesse risultare mancante, incompleta o
irregolare alcuna delle dichiarazioni ovvero dei documenti richiesti a cotredo delle stesse.

A pena di esclusione dalla gara, il plico deve contenere al suo interno due buste, a loro volta sigillate con ceralacca
o altro idoneo sistema, e controfirmate sui lembi di chiusura, recanti lintestazione del mittente e la dicitura,
rispettivamente: “BUSTA A - Documentazione Amministrativa” - “BUSTA B” - Offerta Economica”.
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BUSTA “A” - DOCUMENTAZIONE AMMINISTRATIVA

Nella busta A deve essere obbligatoriamente contenuta la sott’elencata documentazione, debitamente compilata e
sottoscritta dal legale rappresentante della Ditta o da procuratore speciale, allegando relativa procura:

| 1) Istanza di partecipazione alla gara (All. A) |

LVistanza deve essere compilata sulla base dello schema di dichiarazione sostitutiva appositamente predisposto ed
allegato alla presente (All A), ai sensi degli artt. 46 e 47 del D.P.R. 28/12/2000 n° 445. Detta dichiarazione deve
essere resa dal legale rappresentante di societa o titolare di impresa individuale, con indicazione di
consapevolezza delle sanzioni penali richiamate dall’art. 76 del D.P.R. 445/2000, con sottoscrizione leggibile del
dichiarante, non autenticata, e corredata da copia fotostatica di un suo documento di identita personale in cotso
di validita. Nella dichiarazione deve essere indicata la denominazione o ragione sociale, Ia sede legale, il codice
fiscale o la partita IVA della Ditta.

In caso di raggruppamento, deve essere indicata I'impresa che assumera il ruolo di capogruppo e le imprese
mandanti, con Pindicazione della loro ragione sociale e sede legale. In quest’ultimo caso la domanda deve essere
sottoscritta, a pena di nullita, da tutte le imprese del raggruppamento.

E fatto divieto ai concorrenti di partecipare alla gara in piu di un raggruppamento temporaneo o consorzio
ordinario di concorrenti, ovvero di pattecipare alla gara anche in forma individuale qualora abbia pattecipato alla
gara medesima in raggruppamento o consorzio ordinario di concorrenti.

Nel caso di raggruppamento temporaneo d’imprese i requisiti di cui al punto 111.2.1 del bando di gara (requisiti di
ammissione di cui all’art. 80 D.]gs. 50 /2016) devono essere posseduti da ciascun partecipante al raggruppamento,
mentte i requisiti di cui ai punti II1.2.2 e III.2.3 (capacita economica e finanziaria e capacita tecnica) devono
essere posseduti dal complesso delle imprese raggruppate; in ogni caso, tutta la documentazione deve pervenire
in un unico plico.

Nel caso in cui la Ditta concorrente sia una cooperativa, essa deve essere regolarmente iscritta nel registro
Prefettizio per 'autorizzazione a partecipare a pubbliche gare.

[2) Dichiarazione sostituiva ex DPR 445/2000 (All. A) |

Attraverso la dichiarazione ex DPR 445/2000 (ovvero, per i concorrenti non residenti in Italia, documentazione
idonea equivalente resa/e secondo la legislazione dello Stato di appartenenza), la Ditta concorrente, a mezzo di
suo rappresentante legale o suo procuratore, assumendosene la piena responsabilita, dichiara:

2.1. dichiara, indicandole specificamente, di non trovarsi nelle condizioni di esclusione dalla partecipazione alle
gare previste nell’art. 80 del dlgs 50/2016, attestando quindi:

a) di non trovarsi in stato di fallimento, di liquidazione coatta, di concordato preventivo e che non sono in
corso procedimenti per la dichiarazione di tali situazioni;

b) (*) che non sussiste a proprio catico procedimento per I'applicazione di una delle misure di prevenzione di
cui all’art. 3 della Legge 27/12/1956 n. 1423 o di una delle cause ostative previste dell’art. 10 della Legge 31
maggio 1965 n. 575;

c) (¥ (barrare la casella corrispondente)

O che a proprio carico non ¢ stata pronunciata sentenza di condanna passata in giudicato, o emesso
decreto penale di condanna divenuto itrevocabile, oppure sentenza di applicazione della pena su
richiesta, ai sensi dell’articolo 444 Codice Procedura Penale;

ovvero (in caso di condanne definitive o sentenze patteggiate):
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O che a proprio carico sono state pronunciate le seguenti sentenze di condanna definitive o emessi
decreti penali di condanna divenuti irrevocabili, oppure sentenza di applicazione della pena su richiesta,
al sensi dell’articolo 444 Codice Procedura Penale:

5

di non aver violato il divieto di intestazione fiduciaria posto all’articolo 17 della Legge 19/3/1990 n. 55;

di non aver commesso violazioni gravi, debitamente accertate, alle norme in materia di sicurezza e a ogni
altro obbligo derivante dai rapporti di lavoro, risultant dai dati in possesso dell’Osservatorio;

di non aver commesso grave negligenza o malafede nell’esecuzione delle prestazioni affidate da questa
stazione appaltante ovvero errore grave nell’esercizio della propria attivita professionale, accertato con
qualsiasi mezzo di prova da parte della stazione appaltante;

di non aver commesso violazioni, definitivamente accertate, rispetto agli obblighi relativi al pagamento
delle imposte e tasse, secondo la legislazione italiana o quella dello Stato in cui la sede dell’operatore
economico & stabilita;

che a proprio carico non risulta Piscrizione nel casellario informatico di cui all’80 comma 5 lett. g), del D.
Lgs. n. 50/201, per aver presentato falsa dichiarazione o falsa documentazione in merito a requisiti e
condizioni rilevanti per la partecipazione a procedure di gara e per l'affidamento dei subappalti;

di non aver commesso violazioni gravi, definitivamente accertate, alle norme in materia di contributi
previdenziali e assistenziali, secondo la legislazione italiana o dello Stato in cui I'Impresa ¢ stabilita;

(barrare la casella corvispondente)
0O di essere in regola con le norme che disciplinano il diritto al lavoro dei disabili — art. 17 della Legge
12/3/1999 n. 68 e smi

oppure
0 di non essere tenuta all’applicazione della Legge 12/3/1999 n. 68. e s.m.i;

che non ¢ stata applicata la sanzione interdittiva di cui all’art. 9 co. 2, lett. c), del D. Lgs. 8/6/2001 n. 231 o
altra sanzione che comporta il divieto di contrarre con la pubblica amministrazione, compresi i
provvedimenti interdittivi di cui allart. 36-bis, co. 1, del DL. 4/7/2006 n. 223, convertito, con
modificazioni, dalla Legge 4/8/2006 n. 248.

che non risultano iscritte sul sito dell’Osservatorio segnalazioni a proprio carico di omessa denuncia dei
reati previsti dagli articoli 317 e 629 del codice penale, aggravati ai senst dell’art. 7 del D. Legge 13 /5/1991
n. 152, convertito dalla legge 203/1991, emergenti da indizi a base di richieste di rinvio a giudizio formulate
nell’anno antecedente alla pubblicazione del bando di gara;

m) (barrare la casella corrispondente)

0 di non trovarsi in una situazione di controllo di cui allart. 2359 del codice civile con alcun soggetto e
di aver formulato offerta autonomamente;

oppure

O di non essere a conoscenza della partecipazione alla procedura in oggetto di soggetti rispetto ai quali si
trova in una delle situazioni di controllo di cui all’art. 2359 del codice civile e di aver formulato Pofferta
autonomamente;

0 di essere a conoscenza della partecipazione alla procedura in oggetto dei soggetti indicati rispetto ai
quali si trova in una situazione di controllo di cui all’art. 2359 del codice civile, e di aver formulato
autonomamente Pofferta:

n) di non trovarsi nella causa interdittiva a contrarre con la P.A. di cui all’art. 53 comma 16 ter del D.Lgs
165/2001;
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(*) ATTENZIONE: il concorrente deve indicare tutte le condanne penali riportate, ivi comprese quelle per le quali abbia beneficiato
della non menzione; non &, invece, tenuto ad indicare le condanne quando il reato ¢ stato depenalizzato ovvero per le quali ¢ intervenuta
la riabilitazione ovvero quando il reato & stato dichiarato estinto dopo la condanna ovvero in caso di revoca della condanna medesima. Ai
fini dellestinzione del reato il mero decorso del tempo non & sufficiente ad estinguere gli effetti penali, essendo necessaria la pronuncia
del giudice competente.

Le dichiarazioni di cut alle lettere b) ¢ ¢} devono essere rilasciate dal titolare ¢ dal direttore tecnico, sc si tratta di impresa individuale, dal
socio ¢ dal direttore tecnico se si tratta di societd in nome collettivo, dai soci accomandatari ¢ dal direttore tecnico se st tratta di societa in
accomandita semplice, dagli amministratori muniti di poteri di rappresentanza ¢ dal direttore tecnico, se si tratta di altro tipo di societd o
consorzio, secondo il modello allegato al presente disciplinare sotto la lettera B (ovvero utilizzare un facsimile dello stesso).

Per i soggetti cessati dalle cariche nelPanno antecedente la pubblicazione del bando di gara il legale rappresentante dell'impresa
concorrente deve dichiarare Pinesistenza delle situazioni di cui alla lettera ) secondo il modello allegato al presente disciplinare sotto la
lettera C (ovvero utilizzare un facsimile dello stesso); in caso di condanne Pesclusione non opera qualora Pimpresa dimostri di aver
adottato atti o misure di completa dissociazione della condotta penalmente sanzionata; resta salva in ogni caso I'applicazione dell'articolo
178 del codice penale e dell'articolo 445, comma 2, del codice di procedura penale.

2.I1. Dichiara di essere iscritto alla C.C.L.A.A. per lattivita oggetto dell’appalto, indicando con chiarezza il
numero di iscrizione, la durata, nonché i nominativi, le date di nascita e gli indirizzi di residenza degli eventuali
titolari, soci, direttori tecnici, amministratoti muniti di poteri di rappresentanza e soci accomandatari;

a) in caso di consorzi di cui allarticolo 45 del D.Lgs. 50/2016, indicazione dei consorziati, nominativamente
indicati, per i quali il consorzio concorre;

b) nel caso di cui al precedente punto a) il rappresentante con poteri della consorziata designata, deve a sua
volta produrre la dichiarazione di non trovarsi in alcuna delle cause di esclusione previste dall’art. 80 del D.
Lgs. 50/2016;

2.III. Dichiara di aver preso esatta cognizione della natura dell’appalto e di tutte le circostanze generali e
patticolari che possono influire sulla sua esecuzione;

2. IV. Dichiara di accettare, senza condizione o risetva alcuna, tutte le norme e disposizioni contenute nel bando
di gara, nel disciplinare di gara e nel Capitolato Speciale di gara;

2. V. Dichiara di aver preso conoscenza e di aver tenuto conto nella formulazione dell’offerta delle condiziont
contrattuali e degli obblighi e degli oneri relativi alle disposizioni in materia di sicurezza, di assicurazione, di
condizioni di lavoro e di previdenza e assistenza in vigore;

2. VL. Dichiara (barrare la casella corvispondente)

O di accettare i termini di pagamento delle fatture (60 gg;) di cui alla LR. n. 3/29.04.03 e che decorso tale
termine verranno riconosciuti gli interessi al tasso legale per tutti i giorni di ritardo;

ovwero
O di non accettare i termini di pagamento delle fatture (60 gg.) di cui alla L.R. n. 3/29.04.03.

2. VII. Dichiara di avere nel complesso preso conoscenza di tutte le circostanze generali, particolari e locali,
nessuna esclusa ed eccettuata, che possono avere influito o influire sulla determinazione della propria offerta e di
giudicare, pertanto, remunerativa Pofferta economica presentata e che il prezzo offerto resta fisso ed impegnativo
per tutta la durata dell’appalto, salvo successiva variazione su accordo tra le parti;

2. VIIL. Dichiara di essere informato ai sensi e per gli effetti di cui all’art. 13 del D.Lgs. 196/2003, che i dati
petsonali raccolti saranno trattati anche con strumenti informatici esclusivamente nell’ambito del procedimento
per il quale la presente dichiarazione viene resa;

2. IX. Dichiara di assumersi Pobbligo di tracciabilitd dei flussi finanziari ai sensi e per gli effetti dell’art. 3 comma
8 della Legge n. 136/13.08.2010.

2. X. Dichiara (barrare la casella corrispondente)
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O di autorizzare, qualora un partecipante alla gara eserciti, ai sensi dell’art. n. 53 del D. Lgs. n. 50/2016, il

diritto di accesso aeli atti, PAzienda Ospedaliera “G. Brotzu” a rilasciare copia della documentazione
gt att, 1 p p

presentata per la partecipazione alla gara

ovvero

O di non autorizzate (specificando le parti delle offerte che, in base 2a motivate e comprovate ragioni,
costituiscono  segreti tecnici o commerciali), qualora un partecipante alla gara eserciti il diritto di accesso agli
atti, ’Azienda Ospedaliera “G. Brotzu™ a rilasciare copia della documentazione presentata per la partecipazione
alla gara.

3) Dichiarazione attestante la capaciti economica e finanziaria (art. 83 commi 4-5 D.lgs. 50/2016)

Al fini di una adeguata valutazione della capacita economica e finanziaria di ciascuna ditta concorrente, si richiede
la presentazione di una dichiarazione redatta ai sensi del DPR 445/2000, attestante il fatturato globale d'impresa
annuo, compreso il fatturato relativo al settore di attivita oggetto dell’appalto.

11 fatturato globale di impresa annuo non deve essere inferiore al doppio dellimporto annuo a base d’asta, IVA
esclusa, della somma dei lotti per i quali si presenta offerta.

1l fatturato annuo relativo al settore di attivita oggetto dell’appalto non deve essete inferiore allimporto annuo 2
base d’asta, IVA esclusa, della somma dei lotti per i quali si presenta offerta.

4) Dichiarazione attestante la capaciti tecnica e professionale (art. 83 comma 6 D.lgs. 50/2016)

Dichiarazione, sottoscritta in conformit alle disposizioni del DPR 445/2000, attestante:

1. L'elenco dei principali contratti relativi a forniture nel settore oggetto della presente gara negli ultimi tre
esercizi finanziari (2013/2014/2015), con indicazione dellimporto, delle date, dei destinatari pubblici o
privati, delle forniture stesse.

2. 1l possesso dei requisiti minimi di cui all’art. 4.b) del capitolato speciale, e nello specifico:

- la disponibilita (indicando dimensioni, caratteristiche strutturali/funzionali e ubicazione) di un proprio
magazzino ubicato nel territorio della Regione Sardegna e opportunamente equipaggiato per lo
stoccaggio delle derrate alimentari in conformita a quanto previsto dalla normativa vigente;

- la disponibilita di automezzi (indicando quantita e tipologia), idonei al trasporto delle materie
prime come previsto dalle disposizioni legislative vigenti in materia.

5) Cauzione provvisoria (art. 93 del D.Lgs. 50/2016)

Ricevuta o altro documento che attesti il versamento della cauzione pari al 2% (eventualmente ridotta del 50%
nelle ipotesi prevista dall’art. 93 comma 7 del D.Lgs. 50/2016) delPimporto triennale netto a base d’asta dei Lot per i
quali si presenta offerta.

La cauzione deve avere validita di 180 giorni decorrenti dalla data fissata quale termine ultimo per la presentazione
dellofferta. Nei confronti dellaggiudicatatio la cauzione si intende valida fino alla costituzione del deposito
cauzionale definitivo che sara pari al 10% dellimporto complessivo netto di aggiudicazione, ai sensi dell’art. 103 del
D.Lgs. 50/2016, mentre nei confronti dei non aggiudicatari la cauzione verra svincolata dopo lavvenuta
comunicazione da parte del’Azienda dellesito della gara.
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La cauzione pud essere prestata in contanti o in titoli di stato ed in tal caso il relativo versamento deve essere
effettuato presso: Tesoreria dell’Azienda Ospedaliera “G. Brotzu” Banco di Sardegna — Agensia 11 — Cagliari IBAN
IT46C07101504800000070188763.

-

La cauzione puo essere prestata tramite fidejussione bancaria o assicurativa oppure rilasciata dagli intermediari
finanziari iscritti nell’elenco speciale di cui allart. 107 D.Lgs. 385/93, che svolgono in via esclusiva o prevalente
attivita di rilascio di garanzie, a cio autorizzati dal Ministero competente; in tal caso, a pena di esclusione essa deve
contenere I'impegno del fideiussore a rilasciare la cauzione definitiva qualora P'offerente risultasse aggiudicatario,
oltre a prevedere espressamente la rinuncia al beneficio della preventiva escussione del debitore principale e la sua
operativita entro 15 giorni a semplice richiesta scritta della stazione appaltante. La forma della fidejussione bancaria
o assicurativa ¢ unica, indipendentemente dalla natura, singola o associata, del concorrente.

6) Dichiarazione di impegno di un fidejussore (art. 93 comma 8, del D.Lgs. 50/2016)

Impegno a rilasciare la garanzia fidejussoria, per l'esecuzione del contratto, pari al 10% dellimporto
dell’aggiudicazione. La garanzia deve avere una validita di 180 giorni decorrenti dalla data di presentazione
dell’offerta.

7) Patto di integrita (All. E)

Il patto di integrita ¢ allegato al presente disciplinare, debitamente compilato e sottoscritto dal Legale
Rappresentante, costituira parte integrante e sostanziale del successivo contratto di fornitura.

8) Modulo GAP (All F)

Allegato al presente disciplinare, debitamente compilato e sottoscritto dal legale Rappresentante.

9) Documento attestante attribuzione del PASSOE

E richiesta una attribuzione PASSOE e relativa attestazione per ogni Lotto, da parte del servizio AVCPASS. Le
dichiarazioni possono essere sottoscritte anche da procuratori dei legali rappresentanti ed in tal caso deve essere
allegata e trasmessa la relativa procura.

10) Ricevuta originale del versamento ANAC (tassa sulle gare)

La ditta concorrente deve attestare, relativamente a ciascuno dei lotti per i quali partecipa, il versamento di cui alla
legge 266/2005 e delle deliberazione ANAC n. 163/2015.

BUSTA “B” — OFFERTA ECONOMICA

All'interno della busta B - recante dicitura OFFERTA ECONOMICA - deve essere contenuta 'offerta
economica, redatta secondo i criteri e le modalita di seguito indicad.

L'offerta economica deve essere redatta in carta legale e in lingua italiana, sotto forma di dichiarazione
sottoscritta dal legale rappresentante o da suo procuratore, con allegata procura. Essa deve espressamente
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indicare una validita per un termine minimo di 180 giotni, decorrente dal termine fissato dal bando per la
presentazione delle offerte.

L’offerta economica deve obbligatoriamente contenete:

» Indicazione dei prezzi in € (euro) espressi in cifre e lettere, al netto di IVA. I prezzi devono riportare al
massimo due cifre decimali. Nel caso in cui venissero indicati piu decimali, ’Azienda procede
automaticamente allarrotondamento in difetto qualora la terza cifra sia compresa tra zero e quattro, ed in
eccesso qualora la terza cifra sia compresa tra cinque € nove;

»  Aliquota IVA applicata,

» Listino prezzi ufficiale;

»  Codice del prodotto;

* (CND e numero di tepertorio, qualora previsti;

» Costi per la sicurezza, compresi in ogni caso nel costo complessivo della fornitura, anche se evidenziati a
parte;

Sono nulle, e pertanto non ammesse:

»  offerte sottoposte a condizioni o tiserve;

= offerte in aumento rispetto al prezzo a base d’asta;

®  offerte alternative, parziali, plurime, espresse in modo indeterminato.

L’offerta ha natura di proposta contrattuale. Il limite per Pesercizio della facolta di revoca ¢ costituito dal termine
per la presentazione delle offerte indicato nel bando. Trascorso detto termine, Pofferta diviene irrevocabile, e la
Ditta concorrente resta obbligata per un termine di giorni 180, decorrenti dalla scadenza del termine per Pofferta
fissato nel bando.

I prezzi offerti devono essere comprensivi di ogni onere afferente:
= costo del personale,

= costi per la sicurezza,

*  traspotto, ritiro e smaltimento, imballo, spese varie;

»  imposte IVA esclusa.

1 prezzi si intendono invariabili per Pintera durata della fornitura, salvo successiva revisione, senza efficacia
retroattiva, su istanza adeguatamente motivata della parte interessata e previa apposita istruttoria.

Eventuali irregolaritd di carattere formale nella presentazione delle offerte economiche, devono essere
regolarizzate, a pena di esclusione, entro il termine perentorio fissato e comunicato dalla Azienda.

5. RTI, CONSORZI, SOCIETA’ CONSORTILI E GEIE

5.1. Disciplina

Al sensi dellart. 45 D.lgs. 50/2016, & ammessa la partecipazione di raggruppamenti di ditte e imprese, sotto la
forma dt:

- Raggruppamenti Temporanei d’Imprese (R.T.L);

- Consorzi ordinari (art. 2602 c.c.) gia costituiti o costituendi;
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- Consorzi stabili, anche in forma di Societa Consortili (art. 26145 ter c.c.);
- aggregazioni di imprese adetenti al contratto di rete (DL 5 /2009, art. 3 comma 4ter);
- GEIE (soggetti stipulanti contratto europeo di interesse economico).

A norma dell’art. 48 Dlgs 50/2016, nell’offerta devono essere specificate le parti del servizio o della fornitura che
saranno eseguite dai singoli operatori economici riuniti o consotziati. L’offerta degli operatori economici
raggruppati o dei consorziati determina la loro responsabilita solidale nei confronti della stazione appaltante,
nonché nei confronti del subappaltatore e dei fornitori. Per gli assuntori di prestazioni secondarie, la
responsabilitd’ & limitata all’esecuzione delle prestazioni di rispettiva competenza, ferma restando la responsabilita
solidale del mandatario.

E fatto divieto ai concorrenti di partecipare alla gara in piu di un raggruppamento temporaneo o consorzio
ordinario di concorrenti, ovvero di partecipare alla gara anche in forma individuale qualora abbia partecipato alla
gara medesima in raggruppamento o consorzio ordinatio di concorrenti.

I consorzi di cui allarticolo 45, comma 2, lettere b) e ) (consorzi tra societa cooperative e consorzi ordinari),
sono tenuti ad indicare, in sede di offerta, per quali consorziati il consorzio concotre; a questi ultimi ¢ fatto
divieto di partecipare, in qualsiasi altra forma, alla medesima gara; in caso di violazione sono esclusi dalla gara sia
il consorzio sia il consorziato; in caso di inosservanza di tale divieto si applica Particolo 353 del codice penale.

In caso di Societi consortili deve essere seguita la procedura dettata per i consorzi costituiti. Ogni impresa
coinvolta nell’esecuzione dell’appalto facente parte della societa consortile deve, pertanto, essere in possesso det
medesimi requisiti richiesti per le societa facenti parte dei Consorzi.

Ai fini della costituzione del raggruppamento temporanco, gli operatori economici devono conferire, con un
unico atto, mandato collettivo speciale con rappresentanza ad uno di essi, detto mandatario. Il mandato deve
tisultare da scrittura privata autenticata. La relativa procura ¢ conferita al legale rappresentante dell’operatore
economico mandatario.

5.11. Modalita di partecipazione

5.11.a) Documentazione Amministrativa:

=  Per RTL Consorzi o GEIE gii costituiti o Societd Consortili, 'istanza di partecipazione e le dichiarazioni
correlate, devono essere sottoscritte — a pena di esclusione dalla gara - dal legale rappresentante ovvero dal
soggetto munito dei necessari poteri di rappresentanza dell'impresa mandataria del Raggruppamento, del
Consorzio o della Societa Consortile. Le dichiarazioni correlate all'istanza di partecipazione devono attestare
il possesso dei requisiti di cui al generali (art. 80 Dlgs 50/2016) con riferimento a ciascuna delle imprese
raggruppate, consorziate o della Societa Consortile, nonché il possesso dei requisiti speciali (art. 83 Dlgs
50/2016) in capo all’intero raggruppamento, Consorzio, GEIE o Societa Consortile.

= Peri Consorzi costituiti e le Societh consortili, le dichiarazioni cotrelate all’istanza di partecipazione devono
essere rese anche da parte di ogni societd consorziata che partecipera all’esecuzione dell’appalto.

= In ogni caso, alla istanza di partecipazione deve essere obbligatoriamente allegata copia autentica o
autenticata, ovvero dichiarata conforme all’originale ai sensi del D.P.R. 445/2000 dal legale rappresentante o
dal soggetto munito dei necessari poteri di rappresentanza, del mandato collettivo irrevocabile con
rappresentanza conferito alla mandataria per atto pubblico o scrittura privata autenticata, ovvero latto
costitutivo in copia autentica del consorzio o GEIE (art. 48 comma 12-13 Dlgs 50 /2016).

»  PeriRTL Consorzi o GEIE non ancora costituiti, Pistanza di partecipazione e la documentazione cotrelata
(ALL. da B a F) deve essere resa e sottoscritta dai legali rapptresentanti (ovvero dai soggetti muniti dei
necessari poteri) di tutte le imprese raggruppande o consorziande. Si evidenzia che ciascuna delle imprese
raggruppande o consorziande deve attestare il possesso dei requisiti generali; in ogni caso, i requisiti speciali
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devono essere posseduti dal complesso delle imprese raggruppande o consorziande e devono essere attestati
con distinte dichiarazioni.

* In caso di RTI/GEIE, unitamente alla domanda, inoltre, deve essere prodotta una dichiarazione congiunta,
sottoscritta dai legali rappresentanti (ovvero dai soggetti muniti dei necessari poteri) di tutte le imprese
raggruppande o consorziande, contenente I'impegno, che, in caso di aggiudicazione della gara, gli stessi
operatori conferitanno mandato collettivo speciale con rappresentanza ad uno di essi, da indicare in sede di

offerta e qualificata come mandatario, il quale stipulera il contratto in nome e per conto proprio e dei
mandanti (art. 48 comma 8 Dlgs 50/2016).

5.I1.b) Offerta economica:

»  PeriRTL Consorzi o GEIE gia costituiti e le societa consortili, Iofferta economica deve essere predisposta e
sottoscritta — a pena di esclusione dalla gara - dal legale rappresentante (ovvero dai soggetti muniti dei
necessari poteri di rappresentanza) dellimpresa mandataria del Raggruppamento/Consorzio/ GEIE o
Societa Consortile.

»  Per le Societa Consortili, i Consorzi e i GEIE, inoltre, Pofferta economica deve essere sottosctitta — a pena
di nullith - da tutti gli operatori economici partecipanti al Consorzio/ GEIE/Societa Consortile in qualita di
esecutori dell’appalto.

*  PeriRTI, Consorzi o GEIE da costituire, Pofferta economica deve essere predisposta e sottoscritta —a pena di
esclusione dalla gara - dai legali rappresentanti ovvero dai soggetti muniti dei necessari poteri di tutti gli
operatori economici raggruppandi o consorziandi.

= In ogni caso, lofferta economica deve includere la dichiarazione con la quale si specificano le parti del servizio
o della fornitura che saranno eseguite dalle singole imprese (art. 48 comma 4 Dlgs 50/2016).

5.I1.c) Garanzia provvisoria:

Qualora la garanzia provvisoria di cui allart. 93 del Dlgs 50/2016 sia prestata tramite fidejussione bancaria o
assicurativa o rilasciata dagli intermediari finanziari iscritti nell’elenco speciale di cui all’art. 107 D.Lgs. 385/93, che
svolgono in via esclusiva o prevalente attivita di rilascio di garanzie, a cid autorizzati dal Ministero competente, essa
deve essere intestata e sottoscritta nel modo di seguito indicato, a pena di esclusione:

»  Der i RTL Consorzi o GEIE gid costituiti e le societa consortili, la polizza deve essere intestata all'impresa
capogruppo/capofila del Raggruppamento/GEIE, al Consorzio o alla Societa Consortile e deve essere
sottoscritta dai loro legali rappresentanti ovvero dai soggetti muniti dei necessari poteri di rappresentanza.

=  Per i RTL Consorzi o GEIE da costituire, la polizza deve essere intestata a tutte le imprese raggruppande o
consorziande e deve essere sottoscritta dai loro legali rapptesentanti ovvero dai soggetti muniti dei necessari
poteri di rappresentanza.

6. AVVALIMENTO

A norma dellart. 89 del D.gs 50/2016, ciascun concorrente, singolo o consorziato o raggruppato, pud
soddisfare la richiesta relativa al possesso dei requisiti di carattere economico-finanziario, tecnico e professionale,
nonché i requisiti di qualificazione — come richiesti nel bando di gara e previsti agli artt. 83 e 84 del medesimo
Dlgs 50/2016 - avvalendosi dei requisiti di un altro soggetto.

Le attestazioni inerenti le qualiti e i requisiti in oggetto, devono essere fornite dal legale rappresentante
dellimpresa terza. Pertanto, il concorrente che intenda avvalersi della facolta di avvalimento, deve dichiarare,
nell’istanza di partecipazione, di volersi avvalere, ai fini della partecipazione all’appalto in oggetto, del requisito di
fatturato (ovvero tecnico) di altra societa in qualita di impresa ausiliatia.
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A tal fine, il concorrente allega alla domanda di pattecipazione alla gara, oltre all’eventuale attestazione SOA
dellimpresa ausiliaria, la seguente documentazione:

a) Dichiarazione sottoscritta dal legale rappresentante dell'impresa ausiliaria attestante, di non trovarsi in
alcuna delle cause di esclusione di cui all’art. 80 Dlgs 50/2016, secondo il modello allegato al presente
Disciplinare (All. D);

b) Dichiarazione sottoscritta dal legale rappresentante dell'impresa ausiliaria, di obbligarsi verso il concorrente
e verso PAzienda Ospedaliera a mettere a disposizione, per tutta la durata dell’appalto, le proprie risorse in
favore dell’impresa concorrente necessarie per la partecipazione all’appalto;

¢) Dichiarazione sottoscritta dal legale rappresentante dell'impresa ausiliaria, di non pattecipare alla gara in
proptio o associata o consorziata;

d) Originale o copia autentica del contratto in virti del quale Pimpresa ausiliaria si obbliga nei confronti del
concotrente a fornire i requisiti e a mettere a disposizione le risorse necessatie per tutta la durata

dell’appalto.

Non & ammesso lutilizzo dell’avvalimento nei confronti di altre imprese partecipanti alla gara, pena Pesclusione
dalla procedura concorsuale sia della societa avvalsa, che di quella ausiliaria

Nel caso di dichiarazioni mendaci, ferma restando I'applicazione dell’articolo 80, comma 12, del Dlgs 50/2016,
nei confronti dei sottoscrittori, la stazione appaltante esclude il concorrente e escute la garanzia.

Tl concorrente e Pimpresa ausiliatia sono responsabili in solido nei confronti della stazione appaltante in relazione
alle prestazioni oggetto del contratto. Gli obblighi previsti dalla notmativa antimafia a carico del concorrente si
applicano anche nei confront del soggetto ausiliario, in ragione dellimporto dell’appalto posto a base di gara.

7. PROCEDURA DI VALUTAZIONE E AGGIUDICAZIONE

In pubblica seduta, nel giorno fissato al punto IV 3.8 del bando di gara GUUE, sulla base della documentazione
contenuta nei medesimi plichi presentati, la Commissione procede a:

1. Verificare la cotrettezza formale dei plichi, della documentazione e del relativo contenuto;

2. Stabilite e dichiarare Pammissione delle ditte concorrenti, provvedendo, nellipotesi in cui detta
documentazione non pervenga nei termini prescritti ovvero non confermi le dichiarazioni contenute nella
domanda di partecipazione, all’esclusione del concorrente dalla gara, all’escussione della relativa cauzione
provvisotia e alla segnalazione del fatto all’Autorita per i provvedimenti di competenza.

In successiva seduta pubblica, la Commissione di gara procede all’apertura della busta “B — Offerta economica”
dei concorrenti ammessi a tale fase, dando lettura dei prezzi offerti.

Successivamente, si procede allindividuazione delle eventuali offerte anormalmente basse, ai sensi, per gli effetti
e sulla base della disciplina di cui all’art. 97 del D.Lgs. 50/2016.

Fatte salve le succitate attivith di verifica e di esclusione delle offerte anormalmente basse, I'aggiudicazione della
fornitura & effettuata come indicato all’art. 7 del Capitolato speciale.

L’Azienda si riserva la facolta di aggiudicazione ogni singolo lotto anche in presenza di un’unica offerta
validamente presentata, purche la stessa rispetti le condizioni di cui al presente capitolato e i prezzi siano valutati

congrui.
Qualora due o pit Ditte concorrentl ottengano uguale punteggio, si procede in pubblica seduta alla richiesta di

offerta migliorativa alle ditte interessate; in assenza dei rappresentanti, o in mancanza della formulazione di
offetta migliorativa, si procede all’aggiudicazione con sorteggio.
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Le Ditte aggiudicatarie si impegnano inoltre a fornire eventuali versioni migliorative dei prodotti che formano
oggetto del presente appalto, automaticamente e senza oneri aggiuntivi per IAzienda, per tutto il periodo di
validita contrattuale.

L’aggiudicazione definitiva, at sensi dell’art. 32 comma 7, del D.Lgs. n. 50/2016, diviene efficace successivamente
alla verifica del possesso dei prescritti requisiti.

La gara ¢ dichiarata deserta, con verbale della Commissione, qualora non sia stata presentata alcuna offerta valida
a tutti gli effetti, o quando, sulla base di una eventuale comunicazione del settore competente, la Commissione
accerti e verbalizzi che le offerte pervenute propongano prezzi superiori a quelli del mercato.

8. STIPULAZIONE DEL CONTRATTO

1l contratto di fornitura oggetto del presente disciplinare viene stipulato nei tempi e modi di cui all’art. 32 del
D.Lgs. 50/2016, e in ogni caso non prima di 35 giorni dallinvio della comunicazione del provvedimento di
aggiudicazione definitiva. La stipulazione del contratto &, comunque, subordinata al positivo esito delle
procedure previste dalla normativa vigente in materia di antimafia, e fatte salve altresi le norme vigenti in materia
di autotutela.

Allatto della stipula del contratto Ia Ditta ha P'obbligo di inviare la documentazione indicata nel modello
“ACCREDITAMENTO IMPRESA” allegato al presente Disciplinare.

I'Azienda si riserva la facolta di apportare modifiche alle clausole contrattuali qualora vengano introdotte nuove
disposizioni legislative nella materia oggetto della presente gara.
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